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1. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO
Se adjunta (Folios del 35 al 90).

2. VALOR REFERENCIAL

De acuerdo a lo sefialado en el Informe N°37-2021—MVQ-GFC-AA-DL-CR, el valor
referencial de la prestacion, asciende a un importe total de S/ 2,039,128.50 (Dos millones
treinta y nueve mil ciento veintiocho con 50/100 Soles).

3. BASE LEGAL

Es de responsabilidad del Concesionario/Contratista el cumplimiento de los siguientes
dispositivos legales:

- Acuerdo de Mesa Directiva N° 027-2021-2022/MESA-CR, que aprueba el
“Procedimiento especial para la contratacién del Concesionario para los comedores y
cafeterias, asi como para la atencion de eventos oficiales y protocolares del Congreso
de la Republica”.

- R.S.N°019-81-SA/DVM, Normas para el funcionamiento de servicios de alimentacion
colectiva.

- D.S. N° 007-98-SA, Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y
bebidas.

- D.S. N! 022-2001-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de saneamiento’
ambiental en viviendas y establecimientos comerciales, industriales y de servicios.

- R.M. N° 142/MINSA-2018/DIGESA, Normas sanitarias para el funcionamiento de
restaurantes y servicios afines.

- D.Leg. N° 1062, Ley de Inocuidad de los alimentos.

- D.S. N° 034-2008-AG, Reglamento de la Ley de Inocuidad de los alimentos.

- Ley N° 29783, Ley de seguridad y salud en el trabajo.

- D.S. N°005-2013-TR, Reglamento de la Ley de seguridad y salud en el trabajo.

- D.Leg. N° 1278 Ley de gestion integral de residuos sélidos.

- D.S. N° 014-2017-MINAM, Reglamento de la Ley de gestiéon integral de residuos
sélidos.

- Ofras normas aplicables a la prestacion del servicio requerido.

El Congreso de la Republica queda eximido de toda responsabilidad originada por el
Concesionario/Contratista en el incumplimiento de los dispositivos legales antes
mencionados.
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4. PROFORMA DEL CONTRATO

CONTRA"I'ACION’ DEL CONCESIONARIO PARA COMEDORES Y
CAFETERIAS, ASI COMO PARA LLAS ATENCIONES DE EVENTOS
OFICIALES Y PROTOCOLARES DEL CONGRESO DE LA REPUBLICA
SEGUNDA CONVOCATORIA

Acuerdo de Mesa N° 027-2021-2022/MESA-CR

Conste por el presente documento, la “CONTRATACION DEL CONCESIONARIO PARA
COMEDORES Y CAFETERIAS, ASI COMO PARA LAS ATENCIONES DE EVENTOS
OFICIALES Y PROTOCOLARES DEL CONGRESO DE LA REPUBLICA’, en adelante

LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[ceieeeienn ], identificado con DNI N°[......... Jydeotraparte[.....c....ccooremiiiiinnnn 1
con RUC N°[................ ], condomicilio legalen[............cccoiiiiiiciinnnnne. ], inscritaen la
FichaN°[......cocovviiiiiiiennn, JAsiento N°[................ ] del Registro de Personas Juridicas
delaciudadde[.................. ], debidamente representado por su Representante Legal,
[oeneeenn s, cOn DNEN® [, ], segun poder inscrito en la
Ficha N° [.............. ], Asiento N°® [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL. CONTRATISTA en los

términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................],el comité especializado adjudicdé la buena pro del
ACUERDO DE MESA N°027-2021-2022-CR para la COI\JTRATACION DEL
CONCESIONARIO PARA COMEDORES Y CAFETERIAS, ASI COMO PARA LAS
ATENCIONES DE EVENTOS OFICIALES Y PROTOCOLARES DEL CONGRESO
DE LA REPUBLICA, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO],
cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto que EL CONTRATISTA brinde a LA ENTIDAD el
servicio de atenciones de eventos oficiales nacionales, internacionales y protocolares que
se lleven a cabo en el Congreso de la Republica, y que se encargue de la concesion de
los comedores para los seiiores congresistas y el personal que labora para el Congreso
de la Republica, de acuerdo a los Términos de Referencia emitidos por el area usuaria y
la Oferta presentada por EL CONTRATISTA.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a la suma de [CONSIGNAR MONEDA'Y
MONTO], que incluye todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte,
inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion
vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion
del servicio materia del presente contrato.

)
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CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO
Pago de atenciones oficiales

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en
pagos mensuales, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente.

El Congreso pagard los consumos previamente autorizades por la Oficialia Mayor y/o
Presidencia de Comisiones (solo en casos de Comisiones), correspondientes a las
atenciones de eventos oficiales, nacionales, internacionales y protocolares; por lo que se
requiere que el proveedor del servicio, presente mensualmente su factura con la relacién
de los servicios prestados, dentro de los diez primeros dias habiles del mes siguiente a
la atencion realizada.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo
en un plazo que no excedera de los siete (07) dias habiles, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de
otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones
establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

Pago de consumo en comedores

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en SOLES, en
pagos mensuales, luego de la recepciéon formal y completa de la documentacién
correspondiente.

El costo de cada ment y/o de los platos a la carta que ofrezca el contratista, sera pagado
por los congresistas, Parlamentarios Andinos y trabajadores directamente o mediante ¢l
descuento por planilla. El Congreso solo aceptara los descuentos por consumo del
personal que se encuentre en planilla; excepto el personal contratado bajo la modalidad
CAS y/o Locacion de Servicios. Cualquier otro crédito olorgado por el contratista sera
bajo su exclusiva responsabilidad.

El contratista estara obligado a emitir el respectivo comprobante de pago electrénico,
desagregado por tipo de servicio y usuario, los cuales seran presentados, acompariados
de los respectivos formatos autorizados (sustento) conteniendo la firma; asi como el
reporte consolidado indicando: el nimero de comprobanie de atencién, lugar, fecha,
detalle del consumo y precio.

Para atenciones realizadas a personas al interior del comedor y servicio de delivery el
contratista debera entregar los respectivos comprobantes de pago electrénico; conforme
a las normas tributarias vigentes.

En el caso de descuento por planilla, el contratista debera presentar la relacion de
comprobantes de pago al Departamento de Recurses Humanos, con los datos personales
y codigo de usuario debidamente consignados para poder efectuar el descuento
correspendiente; asi como, los comprobantes de pago respectivos, segin las normas
tributarias vigenies. Los comprobantes de pago deberan de elaborarse en un original y
dos copias, una para el Departamento de Recursos Humanos, el contratista y usuario, y
deberan estar debidamente firmadas por el usuario. El contratista es responsable por

atenciones que brinda al personal de la institucién con cargo a ser descontado en la

planilla.

El pago se efectuara mensualmente como minimo a los quince (15) dias habiles de
presentada la factura correspondiente por el servicio de alimentacién solicitado por los
congresistas y trabajadores del Congreso, previa conformidad del servicio de la
Supervisién de Comedores y la responsable del Grupo Funcional de Servicio Social, con
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el visto bueno de la Jefatura del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal y del
Departamento de Recursos Humanos del Congreso de la Republica.

De la presentacion de las facturas

El contratista estara obligado a emitir los respectives comprobantes de pago en sistema
mecanizado y/o electronico, desagregado por tipo de servicio y usuario, los cuales seran
presentados acompafiados de los respectivos formatos autorizados ({sustentos)
conteniendo la firma, asi como el reporte de los totales indicando: namero, lugar, fecha,
detalle del consumo y precios y monto total.

Para atenciones realizadas a personas al interior del comedor y servicio de Delivery, el
contratista debera entregar los respectivos comprobantes de pago, segln las normas
vigentes. En el caso de descuenio por planilla, debera presentar los comprobantes de
pago al Departamento de Recursos Humanos, con los datos personales del congresista,
el codigo y los datos personales del trabajador, debidamente consignados para efectuar
el descuento por planilla; asi como, los comprobantes de pago respectivos, segun las
normas vigentes.

Los comprobantes de pago deberan de elaborarse en un original y dos copias:
Departamento de Recursos Humanos, Proveedor y usuario; deberéan estar debidamente
firmadas por el usuario. El contratista es responsable por las atenciones que brinda al
personal del Congreso con cargo a ser descontado por planilla.

El contratista debera administrar el proceso de facturacién de consumos con la instalacion
de un sistema para restaurantes, desagregado por tipo de servicio, los cuales seran
presentados al Departamento de Recursos Humanos, acompafiado de los respectivos
sustentos (comprobante de pago) conteniendo la firma segtn corresponda; asi como el
reporte de los totales indicando: detalle del consumo, precios unitarios y monto total.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de treinta y seis (36) meses, contados a
partir del dia siguiente de la suscripcion del “Acta de Inicio de Operaciones”, previa
suscripcién del contrato.

El acta de inicio de Operaciones sera elaborada y firmada por el Supervisor de
Comedores, el Area de Desarrollo y Bienestar de Personal y el Departamento de
Recursos Humanos del Congreso.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por lo documentos que lo contiene, los Términos
de Referencia correspondiente al Acuerdo de Mesa N°027-2021-2022-CR, la Oferta
presentada por EL. CONTRATISTA y los documentos vinculados a la contratacién que
establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SEPTIMA: PRESTACIONES A SER EJECUTADAS

EL CONTRATISTA deberd ejecutar la prestacidn del servicio objeto del presente
conirato, de acuerdo a las condiciones establecidas en los Términos de Referencia.

~
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CLAUSULA OCTAVA: GARANTIA

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia
incondicional, solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo
requerimiento, a favor de LA ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

> De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGI IONTO)], a través de la Carta
Fianza N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por [SENALAR
EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta el
consentimiento de la liquidacion final.

La garantia sera devuelta al contratista dentro del término de diez (10) dias calendarios
siguientes a la liquidacion del contrato, siempre y cuande los ambientes y equipos
entregados al contratista sean devueltos en las mismas condiciones en que fueron
recibidos, sin mas deterioro que el ocasionado por el usc normal o el transcurso del
tiempo y no existiendo prestacion alguna por ejecutar.

De existir algin dafo en el local, en los bienes o equipos entregados imputable al
contratista, a la devolucion de los mismos, la Entidad valorizara el dafic y utilizaré el monto
otorgado en garantia para proceder a la reparacion e instalacion de los bienes dafiados;
devolviendo al contratista el saldo si lo hubiera; o solicitara al coniratista la reparacion de
los dafios si la valorizacién de los mismos resulia mayor que el monto de la garantia
disponible. El contratista deberd mantener la vigencia de la garantia hasta la devolucion
completa de los locales de la concesion.

CLAUSULA NOVENA: EJECUCION DE GARANTIA POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de la garantia cuando EL CONTRATISTA no
las hubiera renovado antes de la fecha de su vencimiento.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestaciéon del servicio sera otorgada por la Supervisién de
Comedores y la responsable del Grupo Funcional de Servicio Social, con el visto bueno
de la Jefatura del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal y del Departamento de
Recursos Humanos del Congreso.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando
claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2)
ni mayor de ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las
subsanaciones a realizar el plazo para subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor
de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a
cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos
adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la
penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan
con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la |
conformidad, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la | _
penalidad que corresponda por cada dia de atraso.
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CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sanciéon de resolver el contrato en caso de
incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos.

El plazo mé)gimo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN
ANOS, SEGUN CORRESPONDA] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por
LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =
Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este tltimo caso
la calificacion del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago
de gastos generales ni costos directos de ningun tipo.

Otras penalidades

Cuando el Proveedor incumpla las siguientes obligaciones contractuales debera
solucionar el motivo de la infraccidn de forma inmediata 'y se le aplicaran las siguientes
penalidades:

Cada 5%UIT

‘Me‘n s

aprobados ylo horarios | vez/lnspeccio Comedores del Congreso de la
establecidos. n Republica y programacién de
meniis.

2 | Falta de uso de implementos de Por 5% UIT MODERADO | Informe de la Supervisidn de
seguridad, por parte de su Personay Comedores del Congreso de la
personal  {ropa de irabajo, cada vez. Republica y Fotografia o video
mascarillas, guantes y ofros).

3 | Por falta de pago de Por 5% UIT MODERADO | Carta del o los frabajadores del
remuneraciones  y  ofos Personay Proveedor e Informe de Ia
beneficios pactados en su cada vez. Supervision de Comedores del
contrato. Congreso de fa Repliblica.

4 | Incumplimiento de pesos de los Cada % UIT MODERADO | Informe de la Supervision de
productos de acuerdo a lo | ocumencia/ Comedores del Congresc de la
solicitado carnes, pollo pescado, Inspeccion Reptblica.
frutas, arroz y otros establecidos
en el confrato.

\
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| NE

No vbrése\ntaci‘c')r‘i ' de 6eftiﬂcédbsﬁ

3 | Incumplimiento de | Porpersona. 5% UIT

capacitaciones a su personal. con Informe de la Supervision de
Comedores del Congreso de la
Republica

6 | Por vajillas y  enseres Cada 5% UIT MODERADO | Informe de la Supervision de
deteriorados v refirados (rotes 6 | ocurrencia/ Comedores del Congieso de la
rajados) utllizados durante fa | Inspeccion Republica y Fotografia o video
atencion.

7 | Por falta de stock minimo de Cada % UIT MODERADO | Informe de la Supervision de
viveres que asegure la | ocumencia/ Comedores del Congreso de la
continuidad del servicio. Inspeccion Reptiblica.

8 | Porcambic de personal sin aviso Cada vez. MODERADO | Informe de la Supervision de
previo al Congresc de la 5% UIT Comedores del Congreso de la
Reptiblica. Reptblica

9 | Por ausencia del personal en la | Porcada dia 5% UIT MODERADO | informe de la Supervision de
prestacion del servicio. ¥ por persona Comedores del Congreso de la

Republica

10 [ Por falta de  seguro | Porpersona 5% UIT MODERADO | informe de la Supervisor de
complementario de trabajo de Comedores y de la Oficina de
riesgo (SCTR) otener las polizas Prevencibn y Seguridad  del
desactualizadas. Congreso de la Repliblica.

11 | Incumplimiento del Cada 5% UIT MODERADO | Informe de la Supervision de
mantenimiento  de  locales | vez/inspeccio Comedores del Congreso de la
asignados al Proveedor. n Republicay

Fotografia o videos.

12 | Limpieza inadecuada de sus | Cadavezy 10% UIT GRAVE Informe de la Supervision de
ambientes de trabajo y del | porpersona. Comedores del Congreso de la
personal. Republica y

Fotografia.

13 | Por no reportar incidentes y Cada 10% UIT GRAVE Informe de la Supervisor de

accidentes de trabajo. Ocurrencia. Comedores, de [a Oficina de
Prevencidn y OSeguridad y del
Grupo Funcional Servicio Medico
del Congreso de la Reptblica

14 | Productos en mal estado de Por cada 25% UIT MUY GRAVE | Informe de la Superision de
conservacion. producto Comedores del Congreso de la

Republica y
Fotografia.

15 | Por hallazgos de particulas Cada 26% UIT MUY GRAVE | Informe de la Supervision de
extrafias no alimenticias y/o | Ocurrencia. Comedores del Congreso de la
insectos, cabellos en el producto Reptblica y Fotografia o video
final.

16 | Por infoxicacion o infeccién Cada 25% UIT MUY GRAVE | Informe del Grupo Funcional
masiva del personal (05 o mas | Ocurrencia. Servicio Médico del Congresodela
personas) a causa de los Republica.
alimentos consumidos en ¢l
comedor.

17 | Por resultados no conformes a Cada 26% UIT MUY GRAVE | informe de la Supewision de
los examenes y andlisis | Ocurrencia. Comedores del Congreso de la
microbiolégicos de los alimentos. Republica vy Resultados de

Examenes.

18 | Incumplimiento de los protocolos Cada vez. 25% UIT MUY GRAVE | Informe de la Supervision de
sanitarios establecidos por el Comedores del Congreso de la
MINSA. Republica.

Consideraciones para la Aplicacidn de otras Penalidades

a. La penalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas ocurridas
en el servicio solicitado por el Congreso de la Repdblica del Perti y el monto de la
penalidad sera deducido en la facturacion del periodo correspondiente.

~
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b. Ante la identificacién de un hecho que se configure en falta, el representante del
contratista y del Congreso de la Republica, suscribiran el acta respectiva, la misma
que reflejara objetivamente la situacién encontrada.

¢. Si el contratista a través de su representante se niega a suscribir el acta, se dejara
constancia del hecho y bastard la firma del representante del Departamento de
Recursos Humanos del Congreso de la Republica, para la aplicacion de la penalidad
correspondiente.

d. Si para la aplicacion de la penalidad la falta cometida requiera de ciertos analisis o
examenes, el contratista debera asumir el costo total de dichas pruebas.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segtin corresponda;
o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel
cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del
item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo
para otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

EL Congreso podra dar por resuelio el contrato, sin que medie resolucién judicial alguna,
cuando se presenten incumplimientos contractuales graves por parte del proveedor del
servicio; tales como:

a. Incumplimiento de obligaciones de las partes.

b. Cuando existan cuatro (4) reiterados incumplimientos a la norma Sanitaria
Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines — Resolucién Ministerial 2005-
MINSA y el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
— Decreto Supremo N° 007-98-SA, modificado por el Decreto Supremo N° 004-2014-
SA.

Acumular penalidades hasta el limite del monto de la garantia.

Por caso fortuito, fuerza mayor o por hecho sobreviniente al perfeccionamiento del
contrato que no sea imputable a las partes y que imposibilite de manera definitiva la
continuacion de la ejecucion del contrato.

Para tal efecto, el Congreso de la Republica cursaré al proveedor del servicio mediante
Carta Notarial con quince (15) dias calendarios de anticipacion a la fecha de resolucidn
de contrato.

Sin perjuicio de lo expuesto, el Congreso de la Repiblica de manera unilateral se reserva
el derecho de resolver el contrato, debiendo para ello cursar al proveedor del servicio una
carta notarial con quince (15) dias calendario de anticipacion a la fecha de resolucion del
contrato, exceptuédndose del plazo referido a los incumplimientos contractuales graves
que se tramitara acorde a los prescrito en el articulo 1430° del Cédigo Civil.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: NULIDAD DEL CONTRATO

Supletoriamente se aplicaran las causales de nulidad del contrato previstas en el
“Procedimiento para las Adjudicaciones Directivas de Bienes, Servicios y Obras del
Congreso de la Republica autorizadas por la Mesa Directiva”, de conformidad con lo
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establecido en el Acuerdo de Mesa N° 193-2017-2018/MESA-CR, que formara parte
integrante del presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe
resarcir los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente.
Ello no obsta la aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que
dicho incumplimiento diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las
demas obligaciones previstas en el presente contrato

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: CESION DE POSICION CONTRACTUAL

El contratista del servicio no podra subcontratar con terceros, total o parcialmente, la
actividad contratada ni ceder su posicién contractual, sin la autorizacion previa y por
escrito de ja Entidad.

CLAUSULA DECIMO OCTAVA: ANTICORRUPCION

El contratista declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las
que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado,
ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o
incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el contratista se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucidn
del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos
ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los o6rganos de administracidn, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere
el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado.

Ademas, el contratista se compromete a i} comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas
para evitar los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMO NOVENA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, sera de aplicacion las disposiciones del Cédigo
Civil vigente, siempre que no contravengan las normas de derecho publico.

CLAUSULA VIGESIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las partes acuerdan que todo litigio y controversia resultante de este contrato o relativo’

a este, se resolvera mediante arbitro unico a través de un arbitraje organizado y
administrativo por el Centro de Arbitraje de la Céamara de Comercio de Lima o de Ia
Pontificia Universidad Catélica del Pert, de conformidad con sus reglamentos vigentes, a

los cuales las se someten libremente, sefialando que el laudo se emita en el proceso "

arbitral sera inapelable y definitivo. La solicitud de arbitraje se presentara dentro de los
treinta (30) dias habiles de ocurrido el hecho que suscite la controversia.

\
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CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo
con todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen
durante la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE EL CONGRESO : [ 1
DOMICILIO DE EL CONTRATISTA : [ |
CORREO ELECTRONICO DE EL : [ 1
CONTRATISTA

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a
la otra parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15)
dias calendario.

De acuerdo con las Especificaciones Técnicas, la oferta y las disposiciones del presente
contrato, las partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de
[, ] al [CONSIGNAR FECHA].

‘LA ENTIDAD” A “EL CONTRATISTA”
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5. ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
51 CONVOCATORIA - INVITACION

Se realiza a través de invitacidn directa mediante correo electronico y publicacion en
el portal del Congreso de la Republica.

5.2 REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza de manera electrdnica enviando un correo
electrénico a la cuenta aalvarezr@congreso.qgob.pe. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

La remision del correo electrénico solicitando su registro como participante, implica
el pleno conocimiento y aceptacién, sin limitacidn alguna, de los dispuesto en el
presente Pliego de Condiciones.

El registro de participantes sera hasta un dia antes de la presentacion de propuestas.

‘ “fn‘{portante

e Para registrarse como participante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que adminisira el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estadc (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Debe tener la experiencia solicitada en los Términos de Refersncia.

s Debe dedicarse al rubro objeto de la convocatoria.

5.3 VISITA GUIADA A LGS AMBIENTES DE LOS COMEDORES

Los participantes registrados, podran solicitar una visite guiada al correo electronico
aalvarezr@congreso.gob.pe, con la finalidad de conocer los ambientes de los
Comedores y/o cafeterias, otorgandoles las facilidades necesarias con el estricto
cumplimiento de los protocolos sanitarios correspondientes.

Las solicitudes se recibiran hasta un dia antes de la fecha programada de la visita en
el cronograma del presente Pliego de Condiciones.

5.4 FORMULACION DE CONSULTAS

Los participantes podran realizar consultas que estimen necesarias o convenientes
sobre el Pliego de Condiciones, por un periodo no menor de cinco (05) dias habiles
desde la convocatoria. La remisién de estas consultas debera efectuarse de acuerdo
a lo estipulado en el presente Pliego utilizando el formato indicado en el Anexo N°
08.

5.5 ABSOLUCION DE CONSULTAS

El Comité Especializado absolverd las consultas en el plazo establecido en el
Cronograma del proceso.

H
o
]

La absolucidn de consultas se remitira a los correos electronicos de los participantes
registrados, asimismo, la absolucién de consultas podra publicarse en el portal
institucional.
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5.6

57

5.8

5.9

INTEGRACION DE PLIEGO Y COMUNICACION A LOS PARTICIPANTES

Al siguiente dia habil de la absolucién de consultas, el Comité ad hoc remitira el
Pliego de Condiciones integrado, a todos los participantes.

PRESENTACION DE PROPUESTAS

La presentacion de propuestas se realizara en forma presencial y ante la presencia
de un Notaric Publico y previa invitacién a la Oficina de Auditoria Interna.

En este Acto Publico se recepcionaran las propuestas presentadas y se verificara
que se encuentren los documentos obligatorios exigidos en el Pliego de Condiciones.
El Notario Publico debera visar cada hoja de las propuestas recepcionadas.

De ser el caso, el Comité Ad Hoc podra solicitar la subsanacién de las propuestas.

La oferta se presentara dirigida al Comité Especializado para la Contratacién Directa
por Acuerdo de Mesa N° 027-2021-2022/MESA-CR. Segunda convocatoria.

Todos los documentos que contengan informacién referida a los requisitos para la
admisién de propuestas se presentaran en idioma castellano o, en su defecto,
acompafiados de traduccion oficial o certificada efectuada por traductor publico,
juramentado o fraductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de
la informacién técnica complementaria contenida en folietos, instructivos, catalogos
o similares, que podria ser presentada en el idioma original.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que
conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma
manuscrita). Los demas documentos deben ser visados por el postor. En el caso de
persona juridica, por su representante legal, apoderado o mandatario designado para
dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o0 su apoderado. No se acepta el
pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

EVALUACION DE PROPUESTAS (Acto privado)

Culminado el Acto Pdblico, el Comité Ad Hoc procedera a evaluar las propuestas
presentadas en el plazo establecido en el Cronograma del procesc de acuerdo con
los criterios del Pliego de Condiciones.

Las ofertas econémicas que excedan el valor estimado podran ser desestimadas por
el Comité Especializado, de considerar que su estructura de costos no sustenta
razonablemente el precio ofertado. De igual manera, de considerar el comité
especializado que la oferta econdmica se encuentra sustancialmente por debajo del
valor estimado, podra desestimarla, configurandose una oferta temeraria. En ambos
casos, el Comité Especializado podra solicitar al postor la informacion que resulte
pertinente, adicional a la considerada en su estructura de costos, otorgandole para
ello un plazo minimo de dos (2) dias habiles de recibida dicha solicitud.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Al dia siguiente de culminada la evaluacion de propuestas, el Comité Ad Hoc elegira
a la propuesta ganadora, notificando los resultados a todos los participantes.

o
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5.10 SUBSANACION DE LAS OFERTAS

5.10.1 Duranie el desarrolio de la presentacion de ofertas, el Comité Especializado
Ad Hoc podra solicitar la subsanacion de las propuestas, de alguna omisién o
error material o formal en los documentos presentados, siempre que no
alteren el contenido esencial de la oferta.

5.10.2 Son subsanables, entre otros, los siguientes errores materiales o formales:

a) La omision de determinada informacion en formatos y declaraciones
juradas, distintas al plazo parcial o fotal ofertado y al precic u oferta
econdmica;

b) Lanomenclatura del procedimiento y falta de firma o foliatura del postor o
su representante;

c) La legalizacion notarial de alguna firma. En este supuesto, el contenido
del documento con la firma legalizada que se presente, debe coincidir con
el contenido del documento sin legalizacién que obra en la oferta;

d) La traduccién de acuerdo a lo previsto en el presente pliego, en tanto se
haya presentado ef documento objeto de traduccion;

e) Los referidos a las fechas de emision o denominaciones de las
constancias ¢ certificados emitidos por Entidades puablicas;

f) Los referidos a las divergencias en la informacién contenida en uno o
varios documentos, siempre que las circunstancias maleria de
acreditacion existieran al momento de la presentacion de la oferta;

g) Los errores u omisiones contenidos en documentos emitidos por Entidad
publica o un privado ejerciendo funcién publica;

h) La no presentacién de documentos emitidos por Entfidad Pablica o un
privado ejerciendo funcién pablica.

5.10.3 Son subsanables los supuestos previstos en los literales g) y h) siempre que
tales documentos hayan sido emitidos con anterioridad a la fecha establecida
para la presentacion de ofertas, tales como autorizaciones, permisos, titulos,
constancias, cerlificaciones y/o documentos que acrediten estar inscrito o
integrar un registro, y otros de naturaleza analoga.

5.10.4 En el documento que contiene el precio ofertado u oferta econGmica puede
subsanarse la ribrica (visto bueno) y la foliacién. La faita de firma en la oferta
econdmica no es subsanable. En caso de divergencia entre el precio cotizado
en numeros vy letras, prevalece este altimo.

En los sistemas de confratacion a precios unitarios o tarifas, cuando se
advierta errores aritméticos u omisiéon de haber consighado subtotales o la
suma total, corresponde su correccién al Comité Especializado, debiendo
constar dicha rectificacion en el acta respectiva; en este Ultimo caso, dicha
correccion no impiica la variacion de los precios unitarios ofertados.

5.10.5 Cuando se requiera subsanacion, la oferfa continda vigente para todo efecto,
a condicion de la efectiva subsanacion dentro del plazo otorgado, el que no
puede exceder de dos (2) dias habiles. La presentacion de las subsanaciones™
se realiza en fisico a través de mesa de partes de la Entidad, de acuerdo a lo
establecido en el presente pliego de condiciones.

"@
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6. CRONOGRAMA

Etapa Fecha, hora y lugar

Convocatoria - Invitacion : 28/01/2022

Del 28/01/2022 al 15/02/2022

Registro de Participantes .
Correo electrénico:; aalvarezr@congreso.gob.pe

31/01/2022, a las 10:00 horas, Plaza Boiivar s/n

Visit{:\ Guiada a los Cercado de Lima (ingreso por la puerta posterior — Jr
ambientes de los ©  Andahuaylas)

comedores

Del 28/01/2022 al 04/02/2022

Formulacion de Consultas @ ge remitiran al  correo  electronico:
aalvarezr@congreso.gob.pe.

Absolucion de Consultas : 07/02/2022

Integracion de Pliego y
comunicacién a los . 08/02/2022
participantes

16/02/2022 a las 10:00 horas en Acto Publico,
Plaza Bolivar s/n Cercado de Lima (Ingreso por la
puerta posterior — Jr Andahuaylas).

Presentaciéon de
Propuestas

Evaluacién de Propuestas : 16/02/2022 al 17/02/22

Otorgamiento de la Buena .

Pro 17/02/2022

7. CRITERIOS PARA ELEGIR LA OFERTA GANADORA

Luego de verificar las ofertas presentadas, el Comité Especializado evaluara las ofertas;
debiendo verificar que las mismas cumplan con las caracteristicas y condiciones
establecidas en los términos de referencia, formulados por el area usuaria.

En el supuesto que dos (2) o mas propuestas empaten, el otorgamiento de la Buena Pro
se efectuara a través de sorteo, en forma virtual con los representantes acreditados de
cada una de las empresas postoras que obtuvieron el maximo puntaje.

La oferta que no cumpla con las caracteristicas y condiciones establecidas en los
Términos de Referencia, no sera admitida.

El puntaje maximo asignado a las propuestas sera de 100 puntos, conforme al siguiente
factor de evaluacién: ‘

8. FACULTADES DEL COMITE ESPECIALIZADO

El Comité Especializado es el encargado de conducir el proceso y de resolver cualqujer
asunto no considerado en el Pliego, siendo la autoridad rectora del proceso, y, porjlo
tanto, resolvera toda cuestion que se suscite con relacién al mismo.

~
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Las decisiones del Comité Especializado son definitivas, no estaran sujetas a
impugnacion o apelacidén de ningun tipo.

PUNTAJE / METODOLOGIA
PARA SU ASIGNACION

PUNTAJE MAXIMO 100

FACTOR DE EVALUACION

A. PRECIO PUNTOS
La evaluacidén consistira en
otorgar el maximo puntaje a la
Evaluacion: oferta de precio mas bajo y otorgar

a las demas ofertas puntajes
inversamente proporcionales a
sus respectivos precios, segun la
siguiente féormula:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacién: Pi =  Om x PMP

. . . Oi
Se acreditara mediante el documento que contiene el

precio de la oferta (Anexo N° 6). i= Oferta

Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

PUNTAJE TOTAL 100 puntos

9. FORMATOS QUE DE FORMA OBLIGATORIA DEBERAN EMPLEAR LOS
PROVEEDORES INVITADOS

9.1 Documentacion de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de V|genC|a de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

c¢) Declaracion jurada (Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contemdos en -

el numeral 1.1 de las presentes bases. (Anexo N° 3).
e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)
f) Promesa de consorcio, de ser el caso, en la que se consigne los integrantes, el

\
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representante comin, el domicilio comin y las obligaciones a las que se
compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el porcentaje
equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales (Anexo N° 6)

h) Estructura de costos conforme al Formato indicado en el Anexo N° 6-A. El total y
los subtotales que lo componen son expresados con dos (2) decimales. El monto
total de la estructura de costos debe coincidir con el monto total consignado en el
Anexo N° 6.

i) Documentos para acreditar los requisitos de calificacion establecidos en los
términos de referencia, indicados en el numeral 27. Asi como (Anexo N° 7)

A EXPERIENCIA DEL POSTOR

A1 FACTURACION

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/
800,000.00 (Ochocientos Mil con 00/100 soles); por la contratacion de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los
ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Servicios de atencion
de refrigerios y/o servicios de catering, preparacién de alimentos y/o
atencion de coffee break o alimentacion.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia
simple de (i) contratos u Ordenes de servicios, y su respectiva
conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago
cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con
voucher de deposito, nota de abono, reporte de estado de cuenta,
cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de
pago, correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para
acreditar una sola contratacién, se debe acreditar que corresponden a
dicha contratacién; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se
considerard, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe
presentarse la promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual
se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumioé en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la
experiencia proveniente de dicho contrato.

Cuando en los contratos, drdenes de servicios o comprobantes de pago
el monto facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe
indicarse el tipo de cambio venta publicada por la Superintendencia de
Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del

‘N
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contrato, de emisidn de la orden de servicios o de cancelacién del
comprobante de pago, segln corresponda.

B.1

PERSONAL CLAVE

B.1.1

FORMACION ACADEMICA

¢ Un/a (01) Administrador/a

Copia del Titulo universitario de Administracién o Turismo vy
Hoteleria o Ingenieria Industrial, Ingenieria en Industrias
Alimentarias o afines.

e Un (01) Nutricionista
Copia del Titulo universitario en Nutricion
Acreditacién:

El diploma o titulo profesional sera verificado por el comité de seleccion
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales
en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacién Superior
Universitariaa - SUNEDU a través del siguiente link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe o en el Registro Nacional de Certificados,
Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del
siguiente link: http://www titulosinstitutos.pe segun corresponda.

El diploma o titulo profesional que no se encuentre inscrito en el referido
registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin
de acreditar la formacién académica requerida.

B.1.2

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

1.- Dos (02) Jefe de cocina - Chef
Requisitos:

o Experiencia minima de dos (02) afios, como Chef o Cocinero o Jefe
de Cocina, en Concesionarios de alimentos, restaurantes y/o
hoteles.

2.- Un/a (01) Administrador/a

Requisitos:

o Titulo universitario de Administracion o Turismo y Hoteleria,
Ingenieria Industrial, Ingenieria en Industrias Alimentarias o afines.

e Experiencia minima de dos (02) afios, como administrador en
Concesionarios de alimentos, restaurantes y/o hoteles.

3.- Un (01) Nutricionista
Requisitos:
e Titulo universitario en Nutricion

e Experiencia minima de dos (02) afios como nutricionista en
Concesionarios de alimentos, restaurantes y/o hoteles.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el
computo del tiempo de dicha experiencia so6lo se considerara una vez el
periodo traslapado.

~

/
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Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva
conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o .(iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

Importante

Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos
clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y af]
culminacién, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento,
emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de Iq
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe consiq
completo.

Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticin
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

Al calificar la experiencia del persohal, se debe valorar de manera integral los
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun c{
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida liter
aquella prevista en las bases, se deber4 validar la experiencia si las actividades q
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bj
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] ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores,

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDADY}, con poder inscrito
en la localidad de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N°
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se
sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legat :

RUC : Teléfono(s) :

MYPE Si No
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NQJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2)
dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

~
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores’

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR — SEGUNDA CONVCQCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : \ | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacioén o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

{ Correo electronico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacidn de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

~

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio
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ANEXO N° 2
DECLARACION JURADA

Seﬁores,

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_~ SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el presente procedimiento ni para contratar con el
Estado.

ii. Que mi informacién (en caso que el postor sea persona natural) o la informaciéon de la
persona juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

iv. Conocer las disposiciones' aplicables del TUO de la Ley N° 27444, |ey del Procedimiento
Administrativo General.

v. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar
consulta, comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

vi. Conocer, aceptar y someterme al Pliego de Condiciones y reglas del procedimiento de la
referencia.

vii. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el
presente procedimiento.

viii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento y a perfeccionar
el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea presentada por el
representante comin del consorcio. ;
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ANEXO N°3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores ,

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_—- SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases
y demas documentos del procedlmlento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
lia ntos el postor que suscribe ofrece el servicio de

»»»»»»»»

del Pliego de Condiciones y los documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

~
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_—- SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones gue se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente
procedimiento en el plazo de treinta y seis (36) meses.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda
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ANEXO N°5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore§

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_— SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el
lapso que dure el presente procedimiento, para presentar una oferta conjunta al ACUERDO DE
MESA N° 027-2021-2022-CR.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, mediante documento privado con firmas legalizadas de cada uno de los integrantes
ante Notario, designandose en dicho documento al representante comun. No tienen eficacia legal
frente a la Entidad contratante los actos realizados por personas distintas al representante coman,
bajo las siguientes condiciones:

a) io

b) Designamos a [
identificad

; 0 N }], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento, suscripcion y ejecucién del
contrato correspondiente con D1.

e

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin en{........cccccoveviienene 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

iOBLIF-‘:ACIONES DE [%]

[%]1?

——

1 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ntimero entero, sin decimales.

2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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3
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. ConsorCIadO1 consomadoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

3 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

4
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ANEXO N°6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁore§

COMITE ESPECIALIZADO

ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_- SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta
es la siguiente:

Precio
Atenciones Unitario
sesiones Congresistas por afo por O(z)a nos Infll'()sv

(b}

Precio Total

Cantidad de  Cantidad de Atenciones

Organo Tipo.de atencion

Sesiéon de | Desayuno 77 130 UN 10,010 30,030

Pleno Almuerzo 77 130 UN 10,010 30,030
Cena (Platos ala

caria) 4 130 | UN 10,010 30,030

Jugo natural (500 ml) 77 78] UN 6,006 18,018

Gaseosa ( 500 ml) 77 78| UN 6,006 18,018

Agua (600 ml) 77 130 UN 10,010 30,030

Café/Infusion 77 78] UN 6,006 18,018

2 Comision Desayuno 12 30 UN 360 1,080

Permanente | Almuerzo 12 30 UN 360 1,080

Jugo natural (500 ml) 12 30| UN 360 1,080

Gaseosa { 500 ml) 12 30| UN 360 1,080

Agua (600 ml) 12 300 UN 360 1,080

Café/Infusion _
G “|Subtotal |

3 Consejo Almuerzo

8
Directivo Jugo natural (500 mf) 8 UN 264 792
Gaseosa ( 500 ml) 8 264 792

Agua (600 mi) 8

Café A
o _ |Subtotal | ¢

4 Junta de Almuerzo 19

Portavoces | Jugo natural (500 ml) 19 13{ UN 247 ™
Gaseosa (500 ml) 19 13] UN 247 ™
Agua (600 mt) 19 131 UN 247 41

Café/Infusion

5 Presidencia | Aimuerzo

1
Jugo natural (500 ml) 10 1] UN 10 30
Gaseosa ( 500 mi) 10 1] UN 10 30
Agua (600 ml) 10 1] UN 10 30
[ UN 10 30

Café/Infusion 10

6 Mesa Desayuno 44
Directiva | Aimuerzo M
Jugo natural (500 ml) 4
4
44

Gaseosa ( 500 ml)
Agua (600 ml)
Café/Infusion

ER R Y-

7 Comisiones | Gaseosa (500 ml) 375 15| UN 5,625 16,875
Agua (600 mi)
Café/Infusion
Galletas
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1 Menu Econdmico
Menu Ejecutivo

3 Menu Dietético (Menu hipocalérico, hipograso e
hipoglucido)

1 Ment Econdmico

Ment Ejecutivo
Menu Dietético (Mend hipocalérico, hipograso e
hipoglucido)

El precio de la oferta soles incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del servicio a contratar;, excepto la de
aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran en el precio de su oferta
los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

e Fipostor debe consignar el monto total de la oferta econémica,
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Sefiores

ANEXO N° 6-A
ESTRUCTURA DE COSTOS

COMITE ESPECIALIZADO
ACUERDO DE MESA N° 027-2021-2022-CR_~ SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi
Estructura de Costos es la siguiente:

1.1 Jefe de Cocina 02 36
1.2 Administrador/a 01 36
1.3 Nutricionista 01 36
(...)
Sub total 1:

. Descripcion

Sub total 3:

Gastos Generales (....%)

Sub total 4:

Utilidad {...%)

Impuestos (IGV 18%)

TOTAL S/.

Nota:

La Estructura de costos debera incluir el detalle desagregado de los rubros considerados en el Anexo N° 6 A, pudiendo el
postor incluir otros rubros que considere necesarios.

El total y los subtotales que lo componen son expresados con dos (2) decimales. El monto total de la estructura de costos debe
coincidir con el monto total consignado en el Anexo N° 6. )

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, seglin corresponda

o/

\
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CONGRESO DE LA REPUBLICA
Acuerdo de Mesa N° 027-2021-2022-CR — CONTRATACION DEL CONCESIONARIO PARA COMEDORES Y CAFETERIAS, AS/ COMO
PARA LAS ATENCIONES DE EVENTOS OFICIALES Y PROTOCOLARES DEL CONGRESO DF LA REPUBLICA - Segunda Convocatoria

10. EL PLAZO Y CONDICIONES PARA SUSCRIBIR EL CONTRATO, INCLUYENDO LAS
GARANTIAS QUE SON EXIGIBLES

El contrato sera suscrito por la Entidad, a través del Director General de Administracién y el
representante legal de la empresa ganadora de la Buena Pro, en un plazo de maximo de cinco
(05) dias de otorgada la Buena Pro, previa presentaciéon de la documentacién requerida,
incluyendo las garantias que son exigibles.

Los documentos para la suscripcién del contrato son los siguientes:

i. Los documentos que acrediten la representacion de quien suscribira el contrato.

ii. La estructura de costos que sustente la oferta.

ili. Para perfeccionar el contrato, el postor ganador debera entregar a la Entidad una garantia
de fiel cumplimiento por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato original.

iv. Poliza de Seguro de Accidenies Personales o Seguro Complementario de Trabajo de
Riesgo de los trabajadores.
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TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL CONCESIONARIO PARA ~ ™~ O'&? 2
COMEDORES Y ATENCIONES DE EVENTOS OFICIALES Y PROTOCOLARES DEL }
CONGRESO DE LA REPUBLICA

1. DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO

Grupo Funcional de Servicio Social del Area de Desarrolio y Bienestar del Personal del
Departamento de Recursos Humanos.

2. OBJETO

Seleccionar al proveedor que preste el servicio de atenciones de eventos oficiales
nacionales, internacionales y protocolares que se lleven a cabo en el Congreso de la
Republica, y que se encargue de la concesién de los comedores para ios sefiores
congresistas y el personal que labora para el Congreso de la Republica.

3. DESCRIPCION DEL OBJETO

Contratar un servicio de atencion alimentaria en eventos oficiales nacionales, internacionales
y protocolares, dirigido a los sefiores congresistas mismo que debera cumplir con altos
i estandares de calidad en ia atencion de eventos especiales; comprende, ademas, el servicio
St de atencion en la modalidad de concesién de los comedores institucionales. El proveedor
debera contar con un equipo de profesionales debidamente capacitados y con amplia
experiencia en el rubro de catering. :

4. FINALIDAD PUBLICA

Apoyar las funciones de los sefiores Congresistas comprendidas en el articulo 2 del
Reglamento del Congreso, en el desarrollo de sus actividades oficiales y protocolares
nacionales e internacionales, con un servicio de alimentacion; asimismo, se tiene por
finalidad que los funcionarios, servidores publicos y visitantes del Congreso de la Republica
cuenten con las facilidades necesarias de un servicio de alimentaciéon otorgado por el
Proveedor seleccionado.

CARACTERISTICAS GENERALES DE LOS SERVICIOS

El servicio comprende dos aspectos:

5.1 SERVICIO PARA ATENCION DE EVENTOS OFICIALES Y PROTOCOLARES

L Estara dirigido exclusivamente a los sefiores congresistas durante el desempefio de su
labor .parlamentaria en el Palacio Legislativo para la atencién de eventos oficiales
nacionales e internacionales y protocolares. Estas atenciones y cantidades deberan
contar con la autorizacion de la Presidencia y/o de la Oficialia Mayor del Congreso de la
Republica y seran cubiertas con el presupuesto del Pliego Congreso de la Republica.

Queda a decision del Congreso de la Republica determinar que eventos seran atendidos
por el proveedor.

611 Las actividades y eventos oficiales se desarrollan en las siguientes funciones
r— permanentes de los sefiores congresistas:

a) Sesiones de pleno

b) Sesiones de la Comisién Permanente
¢) . Sesiones del Consejo Directivo

d) Junta de portavoces

e) Presidencia

f) Sesiones de la Mesa Directiva
) . ) i/

g) - Coinisiones
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5.1.2. Proyeccion de atenciones
Sobre la base de informacidn historica de la supervision de comedores del Grupo Funcional
de Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal, y el aforo permitido por
la normativa sanitaria actual, la proyeccion anual de eventos de cumplimiento de la funcién
congresal a ser realizados, se calcula en;

Cuadro N° 1
Proyeccién de eventos y actividades
Cantidad de |Cantidad de
R ) Cantidad N° Atenciones x | Atenciones Tipo de
N° | Organos: de eventos/Congresistas? afio x 03 afios atencion
Comisién 30 360 1,080 D/IAIC
2. 12
Permanente
3. | Consejo Directivo 8 33 264 792 D/AIC
4 Junta de 19 13 247 7441 D/AIC
" | Portavoces
‘k B 5. | Presidencia 10 10 30 D/A/C
- 6. | Mesa Directiva 44 4 176 528 DIAIC
- . 15 5,625 16,875 Bebidas
7. | Comisiones 375 calientes y frias
Total 545 16,692 50,076

Fuente: SC/ADBP. Datos referenciales 2020.

Numero legal de congresistas; sin embargo, para las autorizaciones de atencion se
tomara en cuenta el aforo establecido por el Decreto Supremo N° 152-2021-PCM y sus
eventuales modificatorias.

Las distribuciones proyectadas de atenciones por cada érgano son:

Cuadro N° 2
Sesiones del Pleno
Tipo de atencion Cantidad Cantidad de Atenciones x | Atenciones x
de sesiones congresistas afio 03 afios
Desayuno 77 130 10,010 30,030
, Almuerzo 77 130 10,010 30,030
(;-,..,/ Cena (platos a la carta 77 130 10,010 30,030
- Jugo natural (500ml) 77 78 6,006 18,018
Gaseosa (500ml) 77 78 6,006 18,018
Agua (600m}) 77 130 10,010 30,030
Café/infusién 77 78 6,006 18,018
Total 58,058 174,174
Cuadro N° 3
Comision permanente
Tipo de atencion Cantidad Cantidad de Atenciones x | Atenciones x
de congresistas ano 03 afios
sesiones
/ 5 Desayuno 12 30 360 1,080
/ 5,' VOR® wW‘vs’f}‘;Almuerzo 12 30 360 1,080 4 '
B *‘E‘”g”"“" #dugo natural (500ml) 12 30 360 1,080
%\\:% Cooldpipe o/
\K‘%ﬂf : %@z:f;fq El nimero de congresistas por atender puede variar seguin lo autorizado por ta presidencia y/o la Oficialia Mayor del .
w0ml ¢ 5= Congreso. -

® Desayuno, Almuerzo, y/o Gena

* Célculo sobre la base de 25 comisiones.

2 Incluye sesiones ordinarias y extraordinarias. Calculado sobre un aforo de 60%

Ve
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Gaseosa (500mt) 12 30 360 1,080
Agua (600mi) 12 30 360 1,080
Café/infusion 12 30 360 1,080
Total 2,160 6,480
Cuadro N° 4
Consejo Directivo
Tipo de atencién Cantidad Cantidad de | Atenciones x | Atenciones x
de congresistas afio 03 afios
sesiones
Almuerzo 8 33 264 792
Jugo natural (500ml) 8 33 264 792
Gaseosa (500mi) 8 33 264 792
Agua (600ml) 8 33 264 792
Café/infusion 8 33 264 792
Total 1,320 3,960
Cuadro N° 5
B Junta de portavoces
e Tipo de atencion Cantidad de | Cantidad de | Atenciones x | Atenciones
sesiones | congresistas afio x 03 afios
Almuerzo 19 13 247 741
Jugo natural (500mi) 19 13 247 741
Gaseosa (500ml) 19 13 247 741
Agua (600ml) 19 13 247 741
" Café/infusion 19 13 247 741
Total 1,235 3,705
Cuadro N° 6
Presidencia
Tipo de atencion Cantidad de Cantidad de Atenciones x | Atenciones
sesiones congresistas ano x 03 afios
Almuerzo’ ' 10 1 10 30
Jugo natural (500ml) 10 1 10 30
Gaseosa (500ml) 10 1 10 30
Agua (600ml) 10 1 10 30
| Caféfinfusion 10 1 10 30
\, Total 50 150
0/ %
REYRA > Cuadro N° 7
Ny Mesa Directiva
S
o%~"| Tipo de atencion Cantidad de Cantidad de Atenciones x | Atenciones
sesiones congresistas ano x 03 anos
Desayuno 44 4 176 528
Almuerzo 44 4 176 528
/S VoRe 4| Jugo natural (500ml) 44 4 176 528
e TR "#| Gaseosa (500mi) 44 4 176 528
8 S Lo 5[ Aqua (600m) 44 4 176 528 /%
«i’;} g}f Caféfinfusion 44 4 176 528 ]
Rz %% =
Lonatgp s | Total - 1,056 3,168
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Cuadro N° 8
Comisiones
Tipo de atencion Cantidad de Cantidad de Atenciones x | Atenciones
sesiones congresistas ano x 03 anos
Gaseosa (500ml) 375 15 5625 16,875
Agua (600ml) 375 15 5625 16,875
Café/infusién 375 15 5625 16,875
Galletas 375 15 5625 16,875
Total 22,500 67,500

Fuente: SC/ADBP. Datos referenciales 2020.

5.1.3 Para cada solicitud de atencion de eventos, el proveedor del servicio sera informado
con una anticipacion de un (1) dia calendario mediante correo electrénico de la Supervision
de Comedores del Grupo Funcional de Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar de
Personal del Departamento de Recursos Humanos del Congreso, a fin de atender dentro del
plazo solicitado el servicio requerido.

5.1.4. Las atenciones a las Comisiones excepcionalmente se realizan con el visto bueno de
la Presidencia de las mismas.

5.2 SERVICIO PARA LA ATENCION DE CONCESION DE COMEDORES
El Proveedor debera ofrecer un servicio personalizado, de alta calidad e higiene; en la

elaboracion de alimentos nutritivos, sanos, variados, balanceados e inocuos de acuerdo a las
exigencias y necesidades de los congresistas, trabajadores y visitantes en general.

a programacion del menu semanal debera estar disefiada solo por un/una profesional
licenciado(a) en nutricion a cargo del Proveedor. El/la profesional en nutricién debera contemplar
el disefio de una carta de alimentacion saludable que, adicionalmente debera contemplar lo
siguiente: menu hipocalérico, menu hipograso, menu hipoglucido; cada cual conteniendo el valor
calorico que corresponda, segun las fisiopatologias mas frecuentes (hipertension, diabetes, etc.).

Cumplimiento estricto de las buenas practicas de manipulacion (BPM) en relacion con las
practicas de procesamiento, saneamiento y seguridad en la manipulacion de alimentos, asi como
los estandares HSE (Gestion de Salud, Seguridad y Medio Ambiente) y el plan de manejo de
residuos propios de los servicios.

Personal en atencién al cliente con camé de sanidad, capacitado en prevencion de riesgos

; laborales en el rubro.
Cuadro N° 9
Ubicacion de comedores
Palacio Legislativo - Av. Abancay s/n. Plaza Bolivar,
Comedor de congresistas Cercado de Lima.
Palacio Legislativo - Av. Abancay s/n Plaza Bolivar,
Comedor de trabajadoresy ~ [Cercado de Lima.
visitantes
F %Q;ELZ;Z' . ,
o 0(6 DESCRIPCION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

Fe3? Ca

6.1 Para atencion de eventos oficiales nacionales, internacionales y protocolares

El detalle de servicio de alimentacion se encuentra establecido en el Anexo N° 01 del M
presente documento.
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6.2 Para la atencion de concesion de comedores .

El detalle de servicio de alimentacion se encuentra establecido en el Anexo N° 02 del
presente documento.

6.2.1 Disposiciones Generales

COMEDOR DE CONGRESISTAS:

a. Horario minimo de atencion: de 8:00 a.m. — 8:00 p.m. De lunes a viernes; y sabados y
domingos si el Congreso de la Republica asi lo requiera.

b. Forma de servicio: Atencion personalizada (Incluido delivery)

c. La fluidez de la atencion debe ser rapida, los alimentos deberan ser frescos y servirse a
temperatura adecuada, procurando en todo momento la satisfaccion del usuario.

d. Debera presentar una variedad de alternativas, balanceadas, nutritivas y con ingredientes
e insumos de primera calidad y debera contar con las raciones suficientes que permitan
que la atencion sea fluida.

e. Las alternativas de menu y dieta blanda deberan ser variadas y no repetitivas entre las
alternativas por un periodo minimo de 28 dias. Ademas, deberan ser balanceadas y
nutritivas con ingredientes e insumos de primera calidad.

f.  En la programacion del ment semanal se debera considerar las menestras dos veces a la
semana. Debera ser considerado alimentos a base de quinua cuatro (4) veces al mes
como minimo. En caso la cantidad de las alternativas de menu se acabe y exista una
demanda de clientes; E! Proveedor, debera preparar la misma alternativa de menti u otra
alternativa al precio de venta descrito en la lista de la carta de atencion del servicio. Se
debera considerar productos naturales y frescos.

COMEDOR DE TRABAJADORES

a. Horario minimo de atencién: de 8:00 a.m. a 8:00 p.m. De lunes a viernes

b. Lafluidez de la atencién debe ser rapida, los alimentos deberan ser frescos y servirse a
temperatura adecuada, procurando en todo momento la satisfaccion del usuario.

c. Debera presentar una variedad de alternativas, balanceadas, nutritivas y con
ingredientes e insumos de primera calidad.

d. La atencién del autoservicio se realizard respetando el distanciamiento social de 2

metros.

Forma de servicio: Autoservicio, a la mesa o delivery

Horario de atencién para Desayunos: de 8:00 a.m. a 10:00 a.m.

Horario de atencién para Almuerzos: de 12:00 p.m. a 3:00 p.m.

Las alternativas de menu y dieta blanda deberan ser variadas y no repetitivas entre las

alternativas por un periodo minimo de 28 dias. En la programacion del ment semanal se

debera considerar las menestras dos (2) veces por semana. En caso la cantidad de las

alternativas de menu se acabe y exista una demanda de clientes; el Proveedor, debera

preparar la misma aiternativa de ment u otra alternativa al precio de venta descrito en la

lista de la carta de atencion del servicio, con la finalidad de cumplir con la demanda de

los usuarios. Ademas, deberan ser balanceadas y nutritivas con ingredientes e insumos

de primera calidad.

COMEDORES

Para la prestacion del servicio el proveedor debera considerar el control de la calidad sobre
la base de tres principales indicadores:
a. Calidad en la preparacion, respetando las Buenas Practicas de Manipulacion (BPM)
establecidas en la normativa vigente, es decir que, se tenga personal calificado y
capacitado, infraestructura y espacios adecuados, equipos y servicios iddneos,

procedimientos e instrucciones aprobados, almacenamiento y transporte apropiado
entre otros.

b. Qalidad en el servicio, lo que incluye dar cumplimiento con los lineamientos vigentes
dispuestos por MINSA y el Plan para la vigilancia, prevencion y control del COVID-19 del
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Congreso de la Republica, para evitar la propagacion del COVID-19. Asimismo, se
debera tomar en cuenta los principios basicos y practicas generales de higiene en la
manipulacion, preparacion, elaboracién, almacenamiento, transporte y distribucion de
alimentos para el consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se
procesen en condiciones sanitarias optimas y se disminuyan los riesgos inherentes al
proceso de transformacion; conforme a las Buenas Practicas de Manipulacion (BPM).

Calidad de los productos e insumos, lo que debera tomar en cuenta las disposiciones
emitidas por la autoridad sanitaria y ofros.

7.1 CALIDAD DE LA PREPARACION DE ALIMENTOS

7.1.1 Recepcién de alimentos

El responsable de la recepcion de las materias primas, ingredientes y productos
procesados coordinara con la Supervision de Comedores del Grupo Funcional de
Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal del Congreso de la
Republica, verificando la recepcion de las materias primas, en cuanto a sus condiciones
de traslado (temperatura de carnes, higiene) y recepcion. El hallazgo de pobres
condiciones del traslado de alimentos, sera considerado falta.

7.1.2 Registro de ingreso y salida del producto

El proveedor debera contar con un registro del almacén indicando el nimero de la guia
de remision o factura con fecha de ingreso, nombre del proveedor o compaiiia y nombre
del producto. Ademas, debera llevar un registro de los ingresos y salidas diarias de
productos y verificar que salga de almacén el primer producto que entré. La omision de
este proceso, sera considerado falta.

Asimismo, debera llevar un registro de los proveedores gue lo abastece de alimentos, de
tal modo que sea posible efectuar cualquier investigacion epidemiolégica o de
rastreabilidad sobre la procedencia de dichos alimentos. La omisién de este proceso,
sera considerado falta.

7.1.3 Preparacion de alimentos:

La preparacion, manipulacién de alimentos, higiene personal y las practicas sanitarias
deberan ser el distintivo de calidad.

a. ElProveedor debera considerar que las raciones de alimentos seran consumidas no
mas alla de veinticinco minutos (25") de ser entregadas, con la finalidad de garantizar
la inocuidad de los mismos.

b. Las Buenas Practicas de Manipulacién (BPM), el Programa de Operaciones
Estandarizadas Sanitarias (POES) y, el Sistema de Gestion de la Inocuidad de los
Alimentos, basado en el control de los puntos criticos en la manipulacion (HACCP);
seran verificados por el supervisor de comedores previo al inicio de las operaciones.

c. Las carnes, pescados, mariscos y visceras se lavaran con agua potable corriente

antes de someterlas al proceso de coccion, con la finalidad de reducir al maximo la

carga microbiana.

La preparacion de las hortalizas, segun corresponda, sera de la siguiente manera:

v' Primero: Se remojaran y lavaran en manojos bajo el chorro de agua potable, para
lograr una accion de arrastre de tierra, huevos de parasitos, insectos y otrosj
contaminantes.

v' Segundo: En el caso de las hortalizas o frutas que se utilizaran crudas, par.
sazonar o para la decoracion de alimentos preparados se debera utilizar u
solucion clorada con hipoclorito de sodio al 5% (lejia) en agua, a razon de uja
cucharadita (de té) en un (01) litro de agua y en ella se sumergiran los alimentds
adesinfectar, durante 15 minutos. En su defecto, se efectuara con desinfectantas
comerciales aprobados por el Ministerio de Salud y se seguiran las instrucciones
del fabricante. La omisién de este proceso constituye falta grave.
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v" Tercero: Los alimentos picados y trozados para la preparacion del dia gue no se
utilicen de inmediato, deberan conservarse en refrigeracion y protegidos hasta
Su coccion o servido.

7.1.4 Descongelacion

La descongelacion de alimentos debe realizarse gradualmente en refrigeracion, o por
inmersion (en envase hermético) en agua fria que corra en forma constante. Los
alimentos descongelados deberan ser transferidos inmediatamente a coccion, y no
podran volver a congelarse.

7.1.5 Proceso de coccion

Durante el proceso de coccion se verificara el tiempo adecuado para cada tipo de
alimento, siendo que no debe suministrarse ei alimento medio crudo o cocido en exceso.
La mala calidad de la coccion se constituye en falta moderada.

Las grasas y aceites utilizados para freir no deben estar quemados y deben renovarse
inmediatamente cuando los cambios de color, olor y/o sabor sean evidentes. El uso de
aceites re-quemados se constituye en falta grave.

7.1.6 Contaminacion Cruzada
Las acciones que den lugar a Contaminaciéon Cruzada constituyen falta grave.

a. Los utensilios como cuchillos y tablas, que se utilizan para corte, trozado, fileteado,
etc. de alimentos crudos, deben ser exclusivos para tal fin y mantenerse en buen
estado de conservacion e higiene, lavandose con frecuencia y desinfectandose
diariamente.

b. Los alimentos crudos que se almacenan en frio deberan estar separados de los
alimentos cocinados, y éstos en recipientes tapados que los protejan de la
contaminacion cruzada.

¢. Los cuchillos seran independientes y de uso exclusivo para cada tipo de alimentos:
al menos 03: que se utilizan para verduras desinfectadas, frutas y carnes cocidas, y
no se mezclan o usan para carnes o verduras crudas, alimentos que también tendran
sus propios cuchillos identificados y se guardaran y usaran siempre en forma
independiente.

d. El pan que se constituye en adicional del almuerzo, serad manipulado exclusivamente
con pinzas y se pondra sobre un platillo de postre limpio y seco, por personal
manipulador, y, por lo tanto, obligado al uso de guantes.

e. Elpersonal encargado de la manipulacion de los alimentos se lavara las manos antes
de entrar en contacto con alimentos preparados.

f. Las tablas de picar deberan ser diferenciadas por tipo de alimento.

g. Las mesas de trabajo deben lavarse y desinfectarse después de utilizarse alimentos
crudos.

7.1.7 Servido de los alimentos

a. Lavajilla, cubiertos y vasos deben estar limpios y desinfectados.

b. Para la manipulacién de alimentos de consumo directo se deberd usar guantes
desechables. La omision o incumplimiento de este punto sera considerada falta grave.

c. Emplear adecuadas técnicas para el correcto servido de los utensilios y vajilla. No
tocar con las manos nada que vaya a estar en contacto con la boca del usuario.

d. El servido de las comidas se hara siguiendo las recomendaciones de manipulacion
estipuladas en otros items de los presentes Términos de Referencia, y la falta en
alguna de ellas sera sancionada de acuerdo a lo indicado.

e. Los mozos o azafatas no podran manipular las comidas crudas ni preparadas, ni
alimentos de ningun tipo, tampoco los cubiertos, dado que estos se entregaran a los

comensales junto con las charolas, Gnicamente por el personal que sirve, y que usa
guantes protectores.

f. No se emplearan dispensadores manuales para el uso de alimentos o preparados de

consumo directo: azlcar, café, mostaza, etc. Se entregaran sobres individuales.
7
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7.1.8 Tratamiento del agua

a. El agua para la preparacion de refrescos debera ser hervida o tratada mediante
desinfectantes aprobados (pastillas de cloro, sales de plata o hipoclorito comercial -
lejia) en las proporciones recomendadas por la autoridad sanitaria respectiva y no
deberan conferir un sabor fuerte al agua ni al refresco.

b. El agua tratada se mantendra en bidones cerrados, escrupulosamente lavados y
desinfectados, la falta a este punto demostrada mediante pruebas bacteriolégicas o
por enfermedad de alguno de los usuarios sera considerada falta grave, por el riesgo
a la salud que conlleva el consumo de agua no tratada, aun cuando sea de la red
publica (grifo).

7.1.9 Otros Procedimientos

Para el almacenamiento y de elaboracion de alimentos, se debera tener en
consideracion, adicionalmente, lo siguiente:

a. Se debera tomar y registrar la temperatura interna de todos los productos carnicos
cuando estos alcancen la coccion, esta temperatura debera ser superior a 80° C.
b. Las preparaciones cocidas frias seran refrigeradas y debidamente protegidas con film
Nins! plastico o tapa.
c. Lavado y desinfeccion de plataformas de trabajo y expendio de alimentos al inicio y
entre cambios de actividad.
d. Se debera evaluar los tiempos minimos de exposicion a temperatura ambiente (zona de
peligro entre los 5°C a 60°C) de la preparacion.

7.1.10 Practicas operacionales seguras en cocina y Precauciones de seguridad

a. Uso obligatorio de todo el personal de mascarillas, guantes, cubre pelo y mandil
blanco.

b. Se debera indicar en un lugar visible: “Prohibido el ingreso de personal no autorizado
a los ambientes de cocina, bajo responsabilidad”.

c. Antes de iniciar las tareas de limpieza y desinfeccion se confirmara que la elaboracion
de alimentos se encuentra completamente detenida.

d. Se deben cubrir adecuadamente tableros, motores e instrumentos, si los hubiere, con
bolsas de polietileno a fin de proteger al operario de eventuales dafios fisicos evitando
la entrada de agua en motores, engranajes y otros sitios riesgosos.

€. Se manipulara el detergente y el desinfectante con precaucion, usando delantal de
plastico, guantes y lentes de seguridad; evitando el contacto en la piel, mucosas y
0jos.

f. No se mezclaran productos acidos con productos alcalinos ya que provocarian una
reaccion violenta.

g. No se mezclaran productos clorados con productos &cidos ya que provocarian
desprendimiento de gas cloro.

h. Se debera utilizar lentes protectores durante todas las operaciones de lavado y
desinfeccion.

. Cuando las tareas de produccién se interrumpan por mas de una (1) semana, previo
a reiniciar el proceso, se limpiaran y desinfectaran nuevamente las areas, equipos y
utensilios.

A “%\ 1.2 CALIDAD EN EL SERVICIO
' 7.2.1 De las medidas de higiene y sanidad

a. El proveedor debera seguir los estandares HACCP (Anélisis de Peligros y Punto
Criticos de Control - APPCC) y/o BPM (Buenas Practicas y/o Manipulacién de
Alimentos) durante la prestacion del servicio, en el marco de la normativa vigente y lo
establecido en la Resolucion Ministerial N° 363-2005 / MINSA y modificatorias.

b. El proveedor debera cumplir las normas de la Ley General de Salud y Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 007-98-SA y la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA. establecida
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por el Ministerio de Salud, asi como en lo establecido en la RM N° 208-
2020/PRODUCE vy el “Protocolo Sanitario de Operacion ante el Covid-19 para
Restaurantes y Servicios Afines en la Modalidad de Atencion en Salén”.

El proveedor debera cumplir con los protocolos aprobados por MINSA (y sus
posteriores adecuaciones) en el marco de la reanudacion de actividades economicas
dentro del marco de la declaratoria de emergencia sanitaria nacional por las graves
circunstancias que afectan la vida de la Nacion a consecuencia del COVID-19, asi
como aquellas medidas especiales que sean aprobadas por el Congreso de la
Republica.

El proveedor debera implementar su programa de higiene y saneamiento (alineado al
protocolo sanitario que sera presentado al inicio de sus operaciones). Se brindara la
informacion documentada y actualizada a la Supervision de Comedores del Grupo
Funcional de Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar del Personal acerca
de los procesos de limpieza y desinfeccion de los ambientes de cocina, area de
lavado, almacén, servicios higiénicos, salon del comedor, terrazas y parte posterior.
Su implementacion estara a cargo de un profesional especializado en el rubro, quien
ejecutara los programas establecidos; a través de inspecciones, proporcionando los
resultados de este, mediante informes.

El proveedor debera implementar e informar a la Supervision de Comedores del
Grupo Funcional de Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar del Personal
desde el inicio y durante la prestacion del servicio, las medidas de Higiene y Sanidad,
tales como:

v" No podra ingresar a laborar ninguna persona que esté afectada de salud
con alguna enfermedad infectocontagiosa que pueda transmitirse a través
de la manipulacién de alimentos.

v Se exigird al personal el respectivo camé de sanidad al inicio de la
prestacion del servicio.

v" Deberan contar con prueba negativa de COVID-19 (antigena hisopada y/o
molecular), la cual el Proveedor debera realizar por cuenta propia a su
personal cada treinta (30) dias, ante un laboratorio acreditado.

v" Monitorear cada quince (15) dias a través de una ficha sintomatologia
COVID 19 a sus trabajadores, a fin de detectar sintomas.

v" Implementar el uso y disposicion de alcohol liquido en los ambientes del
comedor y el servicio delivery.

7.2.2 Higiene y practica sanitaria del personal

La

@rpoooTw

presentacion del personal sera la siguiente:

Varones debidamente afeitados, cabello corto y completamente cubierto.

Las damas deberan utilizar todo el tiempo el cubre pelo.

No deberan usarse joyas: aretes, collares, pulseras, aros, relojes o mufiequeras.
Las ufias deben mantenerse cortas, limpias y sin ningtn tipo de esmailte.

No se permitira el uso de elementos colgantes en ropa de trabajo.

Uso de doble mascarilla de forma permanente.

Uso de alcohol liquido desinfectante de manera constante.

7.2.3 Check list de higiene personal

a.

Los lavaderos y lavamanos de cada area (incluyendo el bafio del personal) estaran
provistos de jabon liquido desinfectante, escobillas de ufias y papel toalla.

Debera aplicarse el correcto lavado de manos cada vez que se cambia de actividad.

Debera usarse guantes para productos cocidos o listos para el consumo.

El personal del Proveedor se encuentra prohibido de fumar en las instalaciones que
pertenezcan al Congreso de la Republica. <.
El espacio de preparacion de alimentos debera contar con instalaciones sanitarias
(Servicios Higiénicos y vestuarios) de uso exclusivo para el personal del Proveedor
de acuerdo con lo establecido en el Decreto Supremo N° 007-88-SA.

Toda persona que ingrese a la sala de elaboracién de alimentos debera usar doble

mascarilla descartable cubriendo nariz y boca, la cual una de ellas debera ser KN95.
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g. Se permitira unicamente la degustacion de alimentos a fin de verificar el sabor de
los mismos; esta labor estara a cargo exclusivamente del chef.

7.2.4 Uniforme completo y limpio del personal
Personal de cocina

Camisa de Chef color blanco y manga larga.

Mandiles impermeables color blanco.

Pantaldn negro o blanco.

Calzado de jebe antideslizante color negro.

Doble Mascarilla, la cual una de ellas debera ser KN95.
Cofia.

Guantes.

AR N N NN SN

Personal de atencién (mozos)

Pantalén negro.

Chaleco negro. :

Camisa manga larga color blanco.

Corbatin negro.

Zapatos negros.

Prendedor con el nombre de cada colaborador

Uso de doble mascarilla, la cual una de ellas debera ser KN95

Para eventos especiales los mozos contaran con saco blanco y guantes a
juego. Deberan contar con dos (2) juegos de uniformes los mismos que se
renovaran cada seis (6) meses.

AN NN N N NN

7.2.5 Protocolo sanitario

El proveedor del servicio debera contar con su “Plan para la vigilancia, prevencion y
control de COVID-19 en el trabajo” registrado en el Sistema Integrado para la COVID-
19 (SISCOVID-19)°. Este sera presentado al inicio de sus operaciones a través de la
Mesa de Partes Virtual del Congreso de la Republica.

7.2.6 Acreditacion y Capacitacion Sanitaria

El proveedor al iniciar el servicio debera presentar a la Supervisién de Comedores la

relacion detallada de sus trabajadores los cuales obligatoriamente deberan acreditar

capacitacion en higiene y manipulacion de alimentos y contar con una experiencia
L minima de tres (03) afios en servicio de alimentacion, indicando las funciones
especificas que cumpliran. Dicho personal debera permanecer en lo posible durante
la vigencia del contrato; asi mismo, cada vez que ocurra la necesidad de un cambio
deberan comunicarlo a la Supervision de Comedores del Grupo Funcional de
Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal, adjuntando copia de
los siguientes documentos:

a. Declaracion Jurada de no tener antecedentes policiales, penales y judiciales.
b. Certificado domiciliario vigente o documento que acredite domicilio actual.

c. Constancias que acrediten experiencia en servicios de alimentacién (solo
. personal clave)

d. Fotocopia Simple del Documento Nacional de Identidad

7.2.7 Capacitacion sanitaria al personal

% (] o . . .. .
\%,,0 t ’%33?/ Todo el personal que labore en el servicio de alimentacion debe acreditar esthr
8l oa B, capacitado en inocuidad alimentaria y recibir cursos de actualizacién en el tem ,

5 Creado por Decreto Supremo N° 117-2020-PCM, que aprueba la Fase 3 de la Reanudacion de Actividades Econémica
dentro del marco de la declaratoria de emergencia sanitaria nacional por las graves circunstancias que afectan la vida
de la Nacion a consecuencia del COVID-19
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periédicamente. Dicha capacitacion debe ser por lo menos cada seis (06) meses de
caracter continuo, con un minimo de 03 horas. Debera incluir Principios Generales
de Higiene, Buenas Practicas de Manipulacion, Programas de Saneamiento y
Control de Plagas.

7.2.8 Certificacion de Salud

El proveedor, al iniciar el servicio y cada 06 meses esta obligado a presentar carnet
de Salud vigente de todo su personal, sin excepcion.

Seran excluidos del servicio, todo aquel personal del Proveedor que presente
enfermedades infecto contagiosas, que puedan ser transmitidas a través de los
alimentos, tales como tuberculosis, tifoidea, disenteria amebiana y bacilar, diversas
salmonelosis, difteria, parotiditis, hepatitis infecciosa, resfriado comun, influenza,
enfermedades venéreas, asi como faringitis, laringitis, eczemas, micosis
infecciosas, parasitosis de la piel, manos con heridas infectadas.

7.3 CALIDAD DE PRODUCTOS E INSUMOS.

a. Debera cuidarse al maximo los productos e insumos con los que seran elaborados los
alimentos, asi como el correcto almacenaje y rotacion segun lo establecido en la BPM.

b. Se presentara una variedad de menus a la carta, postres y bebidas, los cuales deberan
tener una éptima presentacion y ser de primera calidad.

c. Los ingredientes e insumos® que se utilizaran en la preparacion de los alimentos seran
del mismo dia y deben ser de excelente calidad fisico, quimica, sanitaria, organoléptica
y registro sanitario (abarrotes, embutidos y lacteos) y considerar el siguiente peso:

N° Producto Peso Especificaciones técnicas
1 Carne de Res (de | 120gr. Fileteada corte | Pulpa de primera calidad nacional.
acuerdo al tipo de | bistec, guiso Apariencia marmoérea, sin grasa, sin
preparacion)  sin nervio, carente de puntos
hueso y | 120gr. Asado pejerrey | hemorragicos. Superficie brillante,
desgrasada firme al tacto.
Primera calidad nacional.
Asado 100gr. cocido
Carne picada
deshuesada
Pulpa de primera calidad nacional.
Apariencia marmorea, sin grasa, sin
2 Carne de Cerdo 120gr Pulpa nervio, carente de puntos
180gr Chuleta hemorragicos. Superficie brillante,
firme al tacto.
Primera calidad nacional.
Fresco, de primera calidad, racién
120gr. Pulpa carente de golpes. Autorizacion
3 Pollo 200gr c/hueso sanitaria.
Peso neto de carne cruda sin hueso,
piel ni grasa. Se considera presa la
parte de la pechuga, piermna y
encuentro.
Filete de pescado blanco de primera
4 Pescado, pulpa 120gr. neto calidad, cojinova, toyo o sierra.
Filete o lomito, envase de hojalata, sin
5 Atin 60gr (entrada) abolladuras, con registro sanitario.
100gr (guisos)
6 | Visceras: 120gr Todo producto importado de ser
mondongo, autorizado SENASA.
higado o corazén
7 Huevo 50-60gr Libre de impurezas, frescos, cascara
entera.
8 Menestras 70gr Grano entero, primera calidad.

8 Relacion referencial
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9 | Leche evaporada | 40cc para postres, | En lata, caja o bolsa registro sanitario

o} purés sin diluir y fecha de vencimiento.
Leche fresca
pasteurizada
10 | Queso fresco 30gr.(entradas o como | Pasteurizado rotulado y etiquetado
parte de la | con registro sanitario, presentacion de
preparacion) primera calidad.
11 | Arroz 100gr Grano entero o lustroso, libre de
impurezas, clase superior o exira.
12 | Tubérculos Papa, camote, yuca | Buen estado de madurez, sin ataque
(100gr a 120gr) de insecto, sin parasitos en la parte
Olluco guisado (200gr | interna y externa. Primera calidad.
13 | Verdura, Varios
hortalizas y Buen estado, frescas.
legumbres
14 | Frutas Natural 200gr Buen estado, frescas de primera
Picada 150gr calidad.
15 | Pan 80gr Fresco o de molde
16 | Fideos o pastas 20gr sopas Buen estado, de primera calidad.

100gr segundo
17 | Quinua, trigo, | 40gr-50gr Grano entero o lustroso, libre de
Kiwicha y morén impurezas, clase superior o extra.

La porcion de los alimentos aqui establecida para cada tipo de preparacion se expresa en crudo.

d. El proveedor del servicio debera contar con el registro de certificaciones de calidad de
los productos. Los insumos alimentarios que adquiera deben contar con el Registro de
Autorizacion Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y expiracion. Los alimentos
envasados deben contar con fechas de vencimiento vigente.

e. Larecepcion de alimentos debe realizarse diariamente (de lunes a viernes).

f. El proveedor del servicio debera presentar a la Supervision de Comedores informacion
documentada tales como: lista de ingredientes, listado de proveedores de los insumos
y productos utilizados, registro sanitario, fecha de produccion y fecha de vencimiento.

9. Los ingredientes deben estar presentados en envases sellados al vacio; excepto las
frutas y verduras.

h. El proveedor del servicio debera contar con un stock de insumos e ingredientes
suficiente como para atender la demanda de necesidades de la poblacion tanto en el
comedor de los sefiores congresistas como de trabajadores.

i. Se debera preparar los alimentos con ingredientes que en su conjunto ofrezcan valores
nutricionales de acuerdo a lo recomendado por el/la nutricionista a cargo.

j. Los refrescos y jugos a prepararse deberan ser de frutas naturales debiendo utilizar por
cuenta del Proveedor agua envasada; para ello, debera implementar equipos surtidores
de refrescos.

k. Para la preparacion de los alimentos debera utilizarse aceite 100% vegetal, maiz,
girasol y/o de calidad extra.

. Se debera implementar en las mesas del salon del comedor de los sefiores
congresistas y trabajadores, salsas, ajies y alifios en envases debidamente protegidos.

8. FRECUENCIA SEMANAL DE CARNES PARA EL PLATO DE FONDO

Al DE L, ,(;\ La frecuencia de carnicos corresponde a las veces por semana (lunes a viernes) que se serviran
3¥ %% determinados tipos de carnes para la preparacion principal del ment. Tener en cuenta que se
b \’?5 . . e

° ?;\1% presentan dos (2) opciones distintas por dia.

v Aves 2 veces
v Res 2 veces
v Cerdo 2 veces
v Pescado 2 veces

9. SERVICIO DE DELIVERY

a. El Proveedor para fa atencién a los comedores, debera prestar el servicio de delivery a
los Congresistas y Trabajadores del Congreso de la Republica, previa solicitud.

b. El servicio de delivery sera para los desayunos, menus o platos a la carta.

c. El servicio de delivery consiste que mozos correctamente uniformados y cuidando
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cumplir con los protocolos sanitarios vigentes establecidos por el MINSA, lleven ‘los 8 SO RR

pedidos realizados telefénicamente dentro de los plazos pactados con el Congresista o
trabajador.

d. El horario de recepcion de llamadas para la atencion del servicio de delivery sera el
siguiente:

v" Desayunos: de 8:00 a.m. — 9:00 a.m.
v’ Almuerzos: de 10:00 a.m. — 12:00 p.m.
v Alacarta: de 10:00 a.m. — 6:00 p.m.

-9.1 Modalidad de recepcion de pedidos por delivery

a. Via telefonica. A través de los anexos asignados #2015 y #2016 en el comedor de
trabajadores. Los despachos de desayunos, menus y platos a la carta se realizaran en
envases de calidad sanitaria, previamente presentados y aprobados.

b. E! transporte sera en unidades debidamente acondicionadas asegurandonos que el
producto llegue en fas condiciones higiénicas requeridas y debidamente presentables.

c. El servicio atendera los pedidos dentro de las instalaciones del Congreso mediante un
mozo correctamente uniformado y en las oficinas solicitantes ubicadas en las diversas
instalaciones.

RECURSOS A SER PREVISTOS POR EL CONGRESO DE LA REPUBLICA

Se brindara al Proveedor, los ambientes del comedor de congresistas y trabajadores. Se
proporcionara dos (2) anexos telefonicos por comedor para la comunicacion interna; asi
como los bienes (muebles y enseres de su propiedad) detallados en el Anexo N° 03.

PLAN DE OPERACIONES LOGISTICAS

a. El Proveedor debera contar con un Programa de Stock Criticos y Almacenaje que
garanticen la rotacion adecuada de los insumos, siendo obligatoria su rotulacion.

b. Las personas naturales o juridicas que provean los productos de preparacion alimentaria
al proveedor deben contar con las certificaciones de calidad y licencias de autorizacion
respectivas.

c. El proveedor debera presentar de forma obligatoria su manual de Buenas Practicas de
Manipulacion (BPM), Programa de Operaciones Estandarizadas Sanitarias (POES) vy
Sistema de Gestion de la Inocuidad de los Alimentos, basado en el control de los puntos
criticos en la manipulacion (HACCP).

d. El abastecimiento de los insumos debera realizarse de acuerdo a un programa mensual

establecido, el mismo que sera comunicado oportunamente al Supervisor de Comedores
del Congreso.

LIMPIEZA Y DESINFECCION

a. Se implementara un plan de limpieza que mantenga los ambientes del comedor en un

estado limpio y desinfectado de forma permanente a fin de evitar la existencia de agentes
contaminantes que sera establecido con una frecuencia minima a través de un programa
detallado. Este plan estara a cargo de un responsable en el desarrollo e inspeccién visual
de dichas actividades ademas de los planes de inspeccion cruzada interna y sera
supervisado por el responsable de la Supervision de Comedores.

b. Dicho plan de limpieza incluira la limpieza mantenimiento o reparacion de la campana

extractora con por lo menos una vez cada tres (03) meses a cargo de personal especializado
por cuenta del Proveedor.

c. Elplan de limpieza integral sera presentado antes del inicio de operaciones y detallara el

procedimiento y preparacion de los productos de limpieza, los quimicos permitidos, asi

como las acciones necesarias para realizar cada actividad dentro de los estandares
requeridos.

d. El proceso de limpieza comprende:

v' Proceso Pre-Operacional: Corresponde a los pasos y operaciones propias que
anteceden a las operaciones del proceso de produccion.
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v’ Proceso Operacional: Corresponde a los pasos y operaciones propias que se realizan
en el proceso de produccion.

v’ Proceso Post-Operacional: Corresponde a los pasos y operaciones que se realizan
después de finalizadas las operaciones de produccion.

Todos los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién seran almacenados de
acuerdo con el procedimiento de manejo y almacenamiento y, aptos para su uso en la
industria alimenticia.

En la eleccion de los quimicos a utilizar se consideran los cuatro factores que intervienen
en todo proceso de limpieza (accién mecanica, temperatura, accion quimica, tiempo).
Se presentard un listado de los productos utilizados, donde se indicara el nombre
comercial, tipo, principio activo, fabricante, habilitaciones y nimero de las mismas, que
uso tiene, donde se utiliza, concentracién de uso, tiempo, temperatura y modo de
preparacion (de acuerdo a las instrucciones del fabricante), y responsable.

Los detergentes y desinfectantes son utilizados de acuerdo a las concentraciones de uso
indicadas y con las precauciones de seguridad adecuadas.

12.1. Equipos y utensilios de limpieza y desinfeccion

a. No se emplearan implementos como escobas, escurridores, cepillos, espatulas,
baldes, esponjas, fibras, trapos u otros, utilizados para limpiar pisos, desagues y
paredes sobre superficies que estén en contacto con el alimento.

b. Los implementos de limpieza que se utilizan en bafios no se utilizaran en areas de
produccion.

c. Esta prohibido el uso de esponjas de acero o cualquier otra fibra metalica (lana de
acero). _

d. Las mangueras utilizadas en labores de limpieza no son utilizadas para abastecer
agua al proceso de produccién. Las mangueras que no se encuentren en uso,
deberan permanecer enrolladas y colgadas de manera que no toquen el piso.

e. Posterior al uso los utensilios y equipos de limpieza se procedera a su limpieza y
desinfeccion de acuerdo al instructivo correspondiente y deben mantenerse en su
lugar establecido.

f. Las estructuras, equipos y utensilios se limpian y desinfectan de acuerdo al
instructivo de limpieza y desinfeccion para cada una de ellas.

g. El equipo limpio no se arrastra por el piso para evitar que se contamine.

h. No se admiten salpicaduras provenientes del piso o del equipo sucio al equipo
limpio.

i. Elarea de la cocina se mantiene perfectamente limpio durante todo el periodo que
esta funcionando.

j. En las camaras de congelacion y refrigeracion de alimentos se evita el
almacenamiento de residuos de alimentos.

k. Todas las camaras se limpian y desinfectan de acuerdo al instructivo de limpieza
y desinfeccion para cada de ellas

12.2. Procedimiento general de limpieza y desinfeccion

a. Se debera preparar los implementos necesarios para la limpieza: escobas,
cepillos, esponjas, pafios, escurridores, trapos, efc.

b. Se debera preparar la solucion de detergente a utilizar de acuerdo a lo
especificado en la lista de productos con agua segura.

c. Previamente se retiran de los equipos, posteriormente de los pisos todos los
residuos grandes tales como restos de alimentos, desperdicio de papel
incluyendo material de envasado, cartdn, plastico, pedazos de madera, etc.

d. Se debera colocar en los cestos de desechos identificados para cada tipo de
residuo. '

e. . Se desconectaran equipos, de ser necesario se desarman equipos y utensilio
y, las partes se colocaran en un recipiente para luego ser lavadas
desinfectadas individualmente.

f.  Se debera humedecer con suficiente agua el lugar o superficie a limpiar.

g. Se debera esparcir la solucién de detergente sobre la superficie a limpiar co
una escoba, cepillo o esponja limpios.
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Se enjuagara con suficiente agua asegurandose de que todo el detergente se ..

elimine.

Posterior al enjuague se observara detenidamente el lugar o superficie que se
limpio para verificar que haya sido eliminada toda la suciedad.

En caso de ser necesario se repetira la operacion hasta que quede
completamente limpio. A
Para la desinfeccion se verifica que la superficie se encuentre limpia.

Se prepara la solucion de desinfectante de acuerdo a lo indicado en la lista de
productos con agua segura y se aplica la solucién desinfectante y se deja actuar
como minimo 1 minuto. Posteriormente se deja escurrir o se enjuaga con agua
segura segun lo conveniente y se verifica que no quede agua sin escurrir. Se
deja secar al aire o con una toalla de papel.

Los depdsitos se limpian y desinfectan de acuerdo al instructivo de limpieza y
desinfeccion para cada de elias.

Los barfios y vestuarios (damas y caballeros) se limpian y desinfectan de acuerdo
al instructivo de limpieza y desinfeccion para cada una de ellas.

Los casilleros son de uso exclusivo del personal y no se permite guardar articulos
comestibles ni uniformes sucios.

Las areas de comedores o descanso se limpian y desinfectan de acuerdo al
instructivo para cada uno de ellos.

Limpieza cada cuatro (04) meses de los pozos sépticos de los comedores de
Congresistas y trabajadores, el cual estara a cargo del proveedor.

13. CONTROL DE PLAGAS
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13.1 Fumigacion

a. Aspersion y aplicacion de desinfectantes, biocidas, fungicidas y pesticidas con
nebulizadores de “Ultra Low Volume” (ULV), los cuales generaran una niebla
formada por microgotas que ingresaran en los interiores de los comedores de
congresistas y trabajadores. Estas actividades deben ser desarrolladas cada
cuatro (4) meses una vez iniciado el contrato de concesion.

La fumigacion sera ejecutada por una empresa especializada en control de
plagas, que cuente con las certificaciones de calidad y licencia de autorizacion

respectiva; a cargo del Proveedor.

13.2 Desratizacion

a.

Tanto el Plan de Limpieza como el Plan de Control Interno de Plagas, debera
ser presentado a la firma del Contrato de Concesion y debera detallar las
medidas de higiene y seguridad que debera seguir el personal a cargo de la
prestacion del servicio.

La desratizacion serd ejecutada mediante estaciones tubulares, cebos
parafinados alrededor de los comedores, jaulas metalicas y trampas en el
interior de los comedores; la inspeccion debera ser diaria y debidamente

registradas.

Estas actividades deben ser desarrolladas cada cuatro (4) meses una vez
iniciado el contrato de concesion.

Deberan emplearse insecticidas de buena calidad que no dejen malos olores
ni residuos nocivos, para la salud, debiendo estar autorizado su uso por el
Organismo Internacional de la Salud (OIS) y cumplir con las normas de
proteccion ambiental. Debera emplearse personal técnico especializado y

equipo adecuado.

El Plan de Control Interno de Plagas, debera sefialar y detallar las acciones de
desinfeccion, fumigacion y desratizacion del comedor de congresistas y
trabajadores del Congreso de la Republica.
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14. DEL PROCESO DE SUPERVISION v OAST

El proceso de supervision estara a cargo del Supervisor de Comedores del Grupo
Funcional de Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar del Personal del Dpto.
de Recursos Humanos, que tendra las siguientes funciones:

a. Supervisar la calidad e idoneidad de los insumos, practicas de manipulacion e
higiene, calidad e inocuidad de las preparaciones, y ias optimas condiciones de
salubridad de la vajilla, utensilios en generat y vasos.

b. La frecuencia de supervision obligatoria y/o de rutina sera de dos (02) veces
por semana de forma aleatoria y se realizara mediante el levantamiento de un
acta y el llenado del formato que sera elaborado por el Supervisor de Comedores
que sera suscrito por los miembros del personal que efectué la supervision, el
administrador y el profesional en nutricion del proveedor. Podran realizarse
supervisiones inopinadas debido a un suceso o sospecha de hallazgo que atente
contra la salud de los usuarios 0 menoscabe seriamente la calidad del servicio
brindado por el proveedor.

c. Se realizara una encuesta trimestral, con el objetivo de conocer el grado de
satisfaccion de los congresistas y trabajadores con respecto a las atenciones
brindadas por el Proveedor. De obtener en la encuesta la desaprobacion por el

; Proveedor debera aplicar las recomendaciones respectivas informadas por la

‘o Supervision de Comedores, a fin de subsanar las observaciones detectadas al
servicio de alimentacion mediante encuesta de forma inmediata.

d. El Area de Desarrollo y Bienestar del Personal del Dpto. de Recursos Humanos

esta facultada para tomar muestras en cualquier etapa del proceso de
elaboraciéon de los alimentos y verificar los pesos, calidad y cantidad y las
condiciones de salubridad; ademas podra solicitar inopinadamente los examenes
bromatolégicos y microbiolégicos correspondientes o convocar a la autoridad
pertinente (Ministerio de Salud o Municipalidad correspondiente), para que realice
la evaluacion higiénico-sanitaria, determinando el contenido de microorganismos
patdgenos de cada muestra, y la inocuidad de la muestra, de acuerdo a la
normatividad vigente (Titulo VI De la Vigilancia y Control Sanitario, Articulo 42°.-
de la Vigilancia Sanitaria aprobado mediante Resolucién Ministerial N? 363-2005
{ MINSA que aprueba la norma sanitaria para el funcionamiento de Restaurantes
y Servicios afines).
En caso de ser declarado no apto (contaminado) el resultado de al menos una de
las muestras analizadas del examen Microbiologico, el Congreso podra resolver
el contrato de conformidad con las clausulas de resolucion contractual sefialas
en los presente términos de referencia.

e. Elcontrol de las operaciones de limpieza lo realiza el Supervisor de Comedores
en dos (02) oportunidades; un control previo al inicio de la elaboracion de los
alimentos (control pre-operacional) y otro al finalizarla (control post-operacional).
Una vez que se haya ejecutado el plan de limpieza y desinfeccion se registrara
en la planilla de registro de control pre y post operacional por area inspeccionada.

f.  Sidurante esa revision se encuentra alguna desviacion, no se procedera al inicio
de las tareas hasta que el area, el personal o los equipos no cumplan con lo

establecido.
AT g. Durante las operaciones, cada operario es responsable de mantener su area
é\w 413%%\ limpia. De encontrar el Supervisor de Comedores alguna desviacién durante las
// /ono (V\ mismas, solicitara que corrijan dicha desviacion de forma inmediata.

’\a

ﬁ
\%/ 9l dy geris ,/

Cantidad
PERSONAL minima
Jefe/a de Cocina — Chef 1
Administrador/a. 1 \ -
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Nutricionista’. 1
L 0456

Persona para recepcion de llamadas. 1 Eaond
Ayudante de cocina. 2
Persona de limpieza de los ambientes de cocina, almacén y SS.HH. 1
MOZ0S
Mozos a tiempo completo. 2
Mozo para atencion al salén del comedor. 1

Total Comedor Congresistas: 10

Comedor de Trabajadores

Céfl i éd
PERSONAL minima
i Jefe/a de Cocina — Chef 1
hd Ayudante de Cocina : 2
Cajero/a y recepcion de llamadas 1
Persona de limpieza de los ambientes de cocina, almacén y $S.HH. 1
MOZO0S
Mozos para la atencion en el salén del comedor
Mozos para la atencién del servicio delivery ’ 2
Total Comedor Trabajadores: 09

15.1 Personal Clave:

La formacién académica (de corresponder) y la experiencia del personal clave se
establecen en el literai B.1.1y B.1.2 del Anexo N° 04 del presente término de referencia,
siendo considerados personal clave los siguientes:

a) Dos (02) Jefes/as de cocina - Chefs
b) Un/a (01) Administrador/a
c) Un (01) Nutricionista

15.2 Personal No Clave:

El Proveedor debera presentar al inicio de la prestacion de servicios a la Supervision de
Comedores lo indicado en los literales a) b) y d) del numeral 7.2.6 del presente término
de referencia para el personal no clave.

Son considerados personal no clave los siguientes:

a) Una (01) Persona para recepcion de llamadas

b) Cuatro (04) ayudantes de cocina

c) Dos (02) personas de limpieza de los ambientes de cocina, almacén y SS.HH
d) Dos (02) mozos a tiempo completo

e) Tres (03) mozos para atencion al salén del comedor

f) Dos (02) mozos para la atencion del servicio delivery

g) Un/a (01) cajero/a y recepcion de llamadas

” No permanente, dos (2) veces por semana.
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16. LUGAR Y HORARIO DE ATENCION PARA COMEDORES P ﬁ £ b

Fome 270
ol g

La atencion en los comedores y en el caso del servicio de Delivery (locales de comedores y
edificios), se llevara a cabo conforme al siguiente horario de atencion:

LOCAL DIRECCION DE LUNES A VIERNES
Comedor de Congresistas Av. Abancay s/n Plaza Bolivar, De 08:00 a 20:00 horas.
Palacio Legislativo Cercado de Lima
Comedor de Trabajadores Av. Abancay s/n Plaza Bolivar, De 08:00 a 20:00 horas.
Palacio Legislativo Cercado de Lima .
Edifico Complejo Legislativo Av. Abancay N° 251, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
Edificio Fernando Belaunde Terry Jr. Huallaga N° 360, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
Edificio Luis Alberto Sanchez Jr. Huallaga N° 358, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
Edificio Victor Raul Haya de la Torre | Pasaje Simén Rodriguez s/n, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
Edificio José F. Sanchez Carrion Jr. Azangaro cuadra 4, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
Edificio Roberto Ramirez de Villar Jr. Junin cuadra 3, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
o Edifico Juan Santos Atahualpa Av. Abancay con Jr. Ancash, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.
S Edificio Hospicio Ruiz Davila Jr. Ancash N° 569, Cercado de Lima De 08:00 a 18:00 horas.

Una vez concluida la jornada en el horario arriba indicado y solo para el caso de los
comedores de congresistas y trabajadores, el Proveedor, debera mantener el personal
completo para la atencion del servicio de alimentacién de lunes a viernes; y sabados y
domingos, si el Congreso asi lo requiere, hasta el término de la sesidn de pieno y/o eventos,
cuyo horario de salida sera autorizado por la Presidencia y/o la Oficialia Mayor, previa
coordinacion con la Supervision de Comedores como minimo de un dia (01) calendario;
quien a su vez podra determinar otros horarios o lugares de atencion.

17. DEL MANTENIMIENTO Y CQNSERVACION DE LOS BIENES PROPORCIONADOS POR
EL CONGRESO DE LA REPUBLICA AL PROVEEDOR

a. El Proveedor sera responsable del mantenimiento y reparacion de los equipos
detallados en los términos de referencia, de las gasfiteria y luminarias que presenten
desperfectos debido al uso, del pintado de ias paredes de los interiores de los
comedores, de mantener impecables las sillas y mesas del comedor, asi como los
muebles y enseres que se encuentren dentro del comedor y cocina (limpieza diaria y
una limpieza general semanal), debiendo controlar estrictamente el manejo y la
disposicion final de los deshechos y basura de los comedores. El incumplimiento de
esta obligacion originara la aplicacion de la penalidad prevista en el Contrato por cada
oportunidad en que la supervisién de comedores detecte e informe de esta situacion al
Proveedor dando cuenta al Departamento de Recursos Humanos.

Antes de concluir el contrato, el Congreso de la Republica inspeccionara el estado de
los equipos, ambientes y otros de su propiedad, los cuales deberan ser devueltos en
las mismas condiciones que le fueron entregados, salvo el desgaste por el uso normal
de éstos. El Area de Control Patrimonial del Departamento de Logistica, el Area de
Ingeniera y Mantenimiento del Departamento de Servicios Generales y la Supervision
de Comedores del Grupo Funcional Servicio Social del Area de Desarroilo y Bienestar
del Personal, seran los responsables de verificar este hecho.

Los bienes patrimoniales son en uso durante la vigencia del contrato. El Proveedor
recibira el inventario fisico de bienes muebles del comedor de congresistas y
trabajadores®.

® Se adjunta listado de bienes.
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18. FORMA DE PAGO

18.1 Pago de atenciones oficiales

La forma de pago es mensual. EI Congresc pagara los consumos previamente
autorizados por la Oficialia Mayor y/o Presidencia de Comisiones (solo en casos de
Comisiones), correspondientes a las atenciones de eventos oficiales, nacionales,
internacionales y protocolares; por lo que se requiere que el proveedor del servicio,
presente mensualmente su factura con la relacién de los servicios prestados, dentro
de los diez primeros dias habiles del mes siguiente a la atencion realizada.

18.2 Pago de consumo en comedores

a. Laforma de pago es mensual.

b. Elcosto de cada ment y/o de los platos a la carta que ofrezca el Proveedor, sera pagado
por los congresistas, Parlamentarios Andinos y trabajadores directamente o mediante el
descuento por planilla. EI Congreso solo aceptara los descuentos por consumo del
personal que se encuentre en planilla; excepto el personal contratado bajo la modalidad
CAS ylo Locacion de Servicios. Cualquier otro crédito otorgado por el Proveedor sera
bajo su exclusiva responsabilidad.

c. El Proveedor estara obligado a emitir el respectivo comprobante de pago electronico,
desagregado por tipo de servicio y usuario, los cuales seran presentados, acompafiados
de los respectivos formatos autorizados (sustento) conteniendo la firma; asi como el
reporte consolidado indicando: el numero de comprobante de atencion, lugar, fecha,
detalle del consumo y precio. _

d. Para atenciones realizadas a personas al interior del comedor y servicio de delivery el
Proveedor debera entregar los respectivos comprobantes de pago electrénico; conforme
a las normas tributarias vigentes. ,

e. En el caso de descuento por planilla, el Proveedor deberd presentar la relacion de
comprobantes de pago al Departamento de Recursos Humanos, con los datos
personales y codigo de usuario debidamente consignados para poder efectuar el
descuento correspondiente; asi como, los comprobantes de pago respectivos, segun las
normas tributarias vigentes. Las comprobante de pago deberan de elaborarse en un
original y dos copias, una para el Departamento de Recursos Humanos, el postor y
usuario, y deberan estar debidamente firmadas por el usuario. El Proveedor es
responsable por atenciones que brinda al personal de la institucién con cargo a ser
descontado en la planilla.

f. El pago se efectuard mensualmente como minimo a los quince (15) dias habiles de
presentada la factura correspondiente por el servicio de alimentacion solicitado por los
congresistas y trabajadores del Congreso, previa conformidad del servicio de la
Supervision de Comedores y la responsable del Grupo Funcional de Servicio Social, con
el visto bueno de la Jefatura del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal y del
Departamento de Recursos Humanos del Congreso.

DE LA PRESENTACION DE LAS FACTURAS

El Proveedor estara obligado a emitir los respectivos comprobantes de pago en sistema
mecanizado y/o electrénico, desagregado por tipo de servicio y usuario, los cuales seran
presentados acomparfiados de los respectivos formatos autorizados (sustentos)
conteniendo la firma, asi como el reporte de los totales indicando: nimero, lugar, fecha,
detalle del consumo y precios y monto total.

Para atenciones realizadas a personas al interior del comedor y servicio de Delivery, el
Proveedor debera entregar los respectivos comprobantes de pago, segun las normas
vigentes. En el caso de descuento por planilla, debera presentar las comprobante de
pago al Departamento de Recursos Humanos, con los datos personales del congresista,
el codigo y los datos personales del trabajador, debidamente consignados para efectuar
el descuento por planilla; asi como, los comprobantes de pago respectivos, segln las
normas vigentes.

Los comprobantes de pago deberan de elaborarse en un original y dos copias:
Departamento de Recursos Humanos, Proveedor y usuario; deberan estar debidamente
firmadas por el usuario. El Proveedor es responsable por las atenciones que brinda al
personal del Congreso con cargo a ser descontado por pianilla.
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d. El Proveedor deberd administrar el proceso de facturacién de consumos con [a
Instalacion de un sistema para restaurantes, desagregado por tipo de servicio, ios cuales
seran presentados al Departamento de Recursos Humanos, acompafiado de los
respectivos sustentos (comprobante de pago) conteniendo la firma segtn corresponda;
asi como el reporte de los totales indicando: detalle del consumo, precios unitarios y
monto total.

20. OTRAS CONSIDERACIONES:

a. La programacion de los menus diarios, debera ser semanal y presentada a la supervision de
comedores, un dia habil antes de su implementacion.

b. El Congreso podra, cuantas veces considere necesario, contratar los servicios de una
empresa especializada acreditada por el Instituto Nacional de la Calidad (INACAL) para el
analisis bromatoldgicos y microbioldgicos, y evaluacion de los insumos, asi como el producto
final, sin previo aviso.

c. Cada cuatro (4) meses, el Proveedor estd obligado a presentar a la Supervision de
Comedores del Grupo Funcional de Servicio Social los examenes bromatologicos
microbiologicos realizados por un laboratorio acreditado por INACAL sin costo para el
Congreso.

d. Es responsabilidad del Proveedor exhibir al ingreso del comedor de congresistas y
trabajadores, la lista de precios y los menus diarios; ademas debera cargar esta informacion
en la Intranet del Congreso.

e. El Departamento de Recursos Humanos a través del Area de Desarrolio y Bienestar de
Personal designard un responsable para la realizacion de visitas de inspeccion, a las
instalaciones de los comedores del Congreso de la Republica.

f. El Proveedor, debera presentar a la Supervision de Comedores, dentro de los dos (02)
primeros dias de cada mes, un informe mensual del consumo efectuado en el mes anterior,
especificando la cantidad de raciones vendidas por cada tipo de atencion al crédito.

g- El Proveedor, debera presentar a fa Supervision de Comedores, dentro de los dos (02)
primeros dias de cada mes correspondiente, un informe cada cuatro (04) meses del
consumo, especificando la cantidad de raciones vendidas por cada tipo de atencion al
contado, siendo un total de tres (03) informes al afio.

h. El Departamento de Recursos Humanos hara llegar al Proveedor, el Gltimo dia habil de cada
mes, la relacion de trabajadores posibles de descontar por planilla. Todo trabajador que
solicite consumir al crédito, esté obligado a identificarse mediante la presentacién de su
fotocheck, registrandose para tal efecto en el comprobante de pago: apellidos y nombres
completos, codigo del frabajador y su firma.

21. COMPROMISOS DEL PROVEEDOR

a. El Proveedor se compromete al estricto cumplimiento de las condiciones sefialadas
en los presentes términos de referencia, el contrato y las normas legales aplicables.

b. Presentar en fisico en los plazos sefialados en los presentes términos de referencia,
los planes y protocolos exigidos antes y durante la prestacion del servicio, los mismos
gue seran entregados al Supervisor de Comedores.

c. Elproveedor se compromete a dar el mantenimiento, reparacion y/o reposicién de los
bienes inventariados y entregados por el Congreso para su administracion, operacion
y custodia, en caso de deterioro, pérdida y/o inoperatividad de estos; los mismos que
deben ser repuestos y/o reparados como maximo a los siete (07) dias calendarios.

d. El Proveedor reconocera como de su Unica y exclusiva responsabilidad, cualquier
dafio que pueda sufrir el personal a su cargo, que intervenga en la ejecucién del
servicio, quedando el Congreso liberado de cualquier responsabilidad. Asi mismo, se
responsabiliza por el aseo de su personal, asi como por la limpieza de todos los
utensilios, accesorios, equipos y &reas fisicas involucrados en la ejecucion del
servicio. :

e. A requerimiento de la Supervision de Comedores se podra solicitar a través de un,

i

)i

cﬂ/ informe al Proveedor el cambio de personal cuando este incurra en faltas a las normas

de higiene establecidas o a las normas disciplinarias de la institucién. Dicho cambi
deberé de producirse dentro de las 24 horas, debiendo cumplir el personal d
reemplazo el mismo o mayor perfil que el personal sustituido.

f.  El Proveedor debera capacitar a su personal en temas de: (i} contaminacion de:
alimentos y enfermedades de transmision alimentaria relacionados a alimentos
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preparados; (ii) principios generales de higiene; (i) buenas practicas de
manipulacion; (iv) aplicacion de las fichas de evaluaciéon sanitaria; (v) atencién al
cliente; las cuales podran ser solicitadas por el Departamento de Recursos Humanos.

g. El Proveedor debera contar con un sistema automatizado para restaurantes que le
permita emitir reportes diarios y consolidados semanales, mensuales y/o anuales.

h. El Proveedor no podra subcontratar con terceros, total o parcialmente la actividad
contratada ni ceder su posicion contractual; sin la autorizacion del Congreso de la
Republica. )

i. ElProveedor entregara al inicio de las actividades en el Congreso de la Republica en
un plazo maximo de cinco (05) dias utiles a la Supervision de Comedores, lo
siguiente:

i. Copia simple del carné de sanidad vigente expedido por la municipalidad
correspondiente.

ii. Copia simple de las pruebas de COVID-19 de todo su personal, con
resultado negativo; asimismo si durante la ejecucién del servicio existiese
un cambio de personal debera comunicarlo y presentarlo.

iii. Copia simple del certificado de antecedentes policiales, penales y judiciales.

iv. Copia simple de los pagos realizados a ESSALUD, AFP, ONP, SUNAT y
todas sus obligaciones de caracter laboral.

V. Original de examenes bromatologicos y microbiolégicos realizados por un
£ laboratorio acreditado por INACAL, cada cuatro (4) meses, contados desde el
S inicio de operaciones. ,

Vi. El Proveedor deja expresa constancia ue no existe ninguna relacion
laboral entre ella y el Congreso, ni entre el Congreso y el personal del
Proveedor.

vii. La contratacién del personal del Proveedor corre bajo su cuenta y riesgo;
quien debe proporcionarles, obligatoriamente un seguro meédico.

viii, En caso de incumplir sus obligaciones contractuales que estén sujetas a un
plazo determinado; el Proveedor sera sujeto de penalidad, la misma que sera
definida en el contrato de concesion.

iX. Debera contar con un Libro de Reclamaciones virtual, regulado por la Ley
N® 29571, Codigo de Proteccién y Defensa del Consumidor y su
Reglamento, el Decreto Supremo N° 011-2011-PCM. .

22. OBLIGACIONES DEL CONGRESO

a. Brindar los ambientes del comedor de congresistas y trabajadores en Optimas
condiciones para su uso, incluyendo el acondicionamiento de equipos de aire
acondicionado.

Entregar las instalaciones de cocina, bafios y almacenes en éptimas condiciones,
asi también la red de agua y desagle.

Pagar los servicios de electricidad y agua

Implementar los sistemas de alarma contra incendio en perfecto funcionamiento.
Entregar el sistema de instalacion de gas en perfecto estado de funcionamiento.
Entregar los equipos de cocina y camaras de frio en dptimas condiciones.

Los equipos como tabolas, caldas, campanas extractoras, bombas extractoras,
vitrinas exhibidoras seran entregados en 6ptimas condiciones segun inventario.

El mobiliario debera estar en optimas condiciones.

Realizar el pago de las atenciones brindadas a los congresistas por los eventos
oficiales y protocolares autorizadas por la Oficialia Mayor y/o Presidencia de
Comisiones (solo en el caso de Comisiones) del Congreso de la Republica.
Realizar el pago de los consumos de los trabajadores del Congreso, realizados
mediante el descuento por planilla.

Definir claramente el proceso y la secuencia de pagos, asi como los plazos de
facturacion.

23. PROGRAMA DE ALIMENTACION SALUDABLE

El Proyeedor presentara cada viemes un ‘Programa de Alimentacién Saludable” cuyos
contenidos estén enfocados a un estilo de vida sano, el cual sera presentado en fisico para

la e\_/a_luaciép correspondiente a la Supervision de Comedores del Grupo Funcional de
Servicio Social del Area de Desarrollo y Bienestar del Personal.
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24. ENCUESTAS DE SATISFACCION PR § LR

A través de la aplicacién de encuestas de satisfaccién, el Departamento de Recursos
Humanos a través del Area de Desarrollo y Bienestar de Personal, medird el grado de
satisfaccion de los servicios de atencion que ofrece el Proveedor en el comedor de
congresistas y trabajadores; dicha encuesta, evaluara los siguientes aspectos:

v’ Atencidn al cliente.

v' Calidad de los alimentos y bebidas.

v Ambiente adecuado y limpio

v' Rapidez en el servicio.

v' Variedad oferta de menu y platos a la carta.

25. POLIZA DE SEGUROS

El proveedor, para la firma del contrato y durante toda la vigencia del mismo, debera
mantener vigente las principales polizas de seguros tales como la de Seguro de Accidentes
Personales o Seguro complementario de Trabajo de Riesgo para sus trabajadores.

El proveedor de las atenciones oficiales y protocolares nacionales e internacionales sera
responsable de atender los comedores del Congreso, lo cual se hara via concesion. El
consumo en los comedores sera pagado por los usuarios, no por el Congreso de la Republica
y se sujetara a las condiciones del presente documento.

26. SISTEMA DE CONTRATACION

El sistema de contratacién es a precios unitarios.

Los precios unitarios maximos en soles por tipo de ment deberan expresarse en soles
conforme se detalla:

COMEDOR DE CONGRESISTAS

TIPO DE ATENCION PRECIOS UNITARIOS MAXIMOS EN
{ SOLES

Menud econdémico

Menu ejecutivo

Mend dietético (Menu hipocaldrico, hipograso e

\| hipoglutcido)

h

%‘B)
X COMEDOR DE TRABAJADORES
.| TIPO DE ATENCION PRECIOS UNITARIOS MAXIMOS EN

51} SOLES ;

N;;EMenu econémico . /M

<5 Ment ejecutivo

Menu dietético (Mend hipocalérico, hipograso e
hipoglucido)
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26.1 Contenido por tipo de menu & S

MENU DIETETICO (Mend

MENU ECONOMICO MENU hipocalérico, hipograso e
EJECUTIVO hipoglucido)

» Sopa o entrada » Sopa o Entrada | e Sopa o Entrada

» Plato de fondo » Plato de fondo + Plato de fondo

» Postre * Postre » Postre

* Refresco » Refresco o Agua natural

Ejemplo: Ejempio: Ejemplo Menu Hipocalérico

» Sopa de verduras o | » Menestron o | » Caldo de verduras o Palta a la
Papa a la Ceviche de Reina (palta rellena con pollo,
huancaina pescado verdura y salsa golf)

» Seco de res e Churrasco con | » Pescado al vapor con logro de

o Gelatina papas fritas y zapallo

o Refresco de ensalada fresca | e Ensalada de fruta con chia
manzana * Crema volteada | ¢ Agua natural

e Chicha morada
Ejemplo de Menu Hipograso:

e Sopa de trigo o Ensalada
mediterranea  (brocoli, zapallito
italiano, pimiento y lechuga)

e Enrollado de pollo con ajonjoli

¢ Ensalada de Frutas con yogurt

¢ Agua natural

Ejemplo de Hipogltcido:

e Crema de alverjas o Tomate relleno
de verduras (tomate, alverjita y
zanahoria)

+ Adobo de pollo con guiso de quinua

¢ Manzana royal

¢ Agua natural

Los refrescos se encuentran incluidos en los menus.
‘\w 27. PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO

El plazo de ejecucion del servicio es de treinta y seis (36) meses, contados a partir del dia
siguiente de la suscripcion del “Acta de Inicio de Operaciones”, previa suscripcion del
contrato.

El acta de inicio de Operaciones sera elaborada y firmada por el Supervisor de Comedores,
el Area de Desarrollo y Bienestar de Personal y el Departamento de Recursos Humanos del
Congreso.

. CONFORMIDAD

Pt R

g,m 147 . - . .
’“ ‘;’_; La conformidad del servicio sera otorgada por la Supervision de Comedores y la responsable

del Grupo Funcional de Servicio Social, con el visto bueno de la Jefatura del Area de
Desarrollo y Bienestar de Personal y del Departamento de Recursos Humanos del Congreso.
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Asimismo, el Proveedor debera presentar un cuadro foliado de la liquidacion de los /W

consumos indicando el precio y adjuntando los comprobantes de pago correspondientes
(comandas).

23



N’

29.

RESOLUCION DEL CONTRATO

- EL Congreso podra dar por resuelto el contrato, sin que medie resolucion judicial alguna,

31.

32.

cuando se presenten incumplimientos contractuales graves por parte del proveedor del
servicio; tales como:

a. Incumplimiento de obligaciones de las partes.

b. Cuando existan cuatro (4) reiterados incumplimientos a la norma Sanitaria
Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines — Resolucion Ministerial 2005-
MINSA y el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas —
Decreto Supremo n° 007-98-SA, modificado por el Decreto Supremo N° 004-2014-SA.

¢. Acumular penalidades hasta el limite del monto de la garantia.

d. Por caso fortuito, fuerza mayor o por hecho sobreviniente al perfeccionamiento del
contrato que no sea imputable a las partes y que imposibilite de manera definitiva la
continuacion de la ejecucién del contrato.

Para tal efecto, el Congreso de la Republica cursara al proveedor del servicio mediante Carta
Notarial con quince (15) dfas calendarios de anticipacion a la fecha de resolucién de contrato.

Sin perjuicio de lo expuesto, el Congreso de la Republica de manera unilateral se reserva el
derecho de resolver el contrato, debiendo para ello cursar al proveedor del servicio una carta
notarial con quince (15) dias calendario de anticipacion a la fecha de resolucion del contrato,
exceptuandose del plazo referido a los incumplimientos contractuales graves que se
tramitara acorde a los prescrito en el articulo 1430° del Cédigo Civil.

. CESION DE POSICION CONTRACTUAL

El proveedor del servicio no podra subcontratar con terceros, total o parcialmente, la
actividad contratada ni ceder su posicién contractual, sin la autorizacion previa y por escrito
del Congreso.

OBLIGACIONES SUJETAS A PLAZO

a. Limpieza y conservacion de comedores: Diaria y una general a la semana.

b. Carnet sanitario del personal del Proveedor. Entrega al Departamento de Recursos
Humanos dentro de los cinco (05) dias tiles de iniciado el servicio. Cuando ingrese personal
nuevo, dicho plazo se aplicara desde el tercer dia que ingresa a laborar a las instalaciones
del Congreso.

c. Antecedentes Penales y Judiciales: Entrega a la Supervision de Comedores dentro de los

cinco (5) dias utiles de iniciado el servicio. Cuando ingrese personal nuevo, dicho plazo se

aplicara desde el tercer dia que ingresa a laborar a las instalaciones del Congreso.

Examenes Bromatolégicos y Microbiolégicos. Entrega a la Supervision de Comedores cada

cuatro (4) meses luego de iniciado el servicio.

Fumigacion y Desratizacion: Una aplicacion cada cuatro (4) meses luego de iniciado el

servicio.

Pagos a EsSalud, AFP y SUNAT: Entrega a la Supervisién de Comedores mensualmente a

partir del primer mes de otorgada la Concesion.

Dentro de los dos (02) primeros dias de cada mes, presentacion de un informe mensual del

consumo efectuado en el mes anterior, especificando la cantidad de raciones vendidas por

cada tipo de atencion al crédito.

Dentro de los dos (02) primeros dias de cada mes correspondiente, un informe cada cuatro

(04) meses del consumo, especificando la cantidad de raciones vendidas por cada tipo de

atencion al contado, siendo un total de tres (03) informes al afio.

El calculo de la penalidad es hasta que el Congreso considere integramente cumplida la
obligacion, la misma que sera notificada al Proveedor.

OBLIGACIONES NO SUJETAS A PLAZO

Si se trata de otra infraccion u obligacion contractual que no tenga un plazo de cumplimiento
determinado, el Departamento de Recursos Humanos a través del Area de Desarrolio y Bienestar
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de Personal, notificara la deficiencia al Proveedor donde conste la observacion (correo
electronico, memorandum, efc.).

33. PENALIDADES

En caso de incumplimiento de cada atencion solicitada por el Congreso de la Republica, se
aplicara la siguiente penalidad, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
Penalidad Diaria =

F x plazo vigente en dias

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

34. OTRAS PENALIDADES

Cuando el Proveedor incumpla las siguientes obligaciones contractuales debera solucionar el
motivo de la infraccion de forma inmediata y se le aplicaran las siguientes penalidades:

N° | TIPIFICACIO PERIODO PENALI | PROPORCIONALID | EVIDENCI
NDE LA DAD AD A
INFRACCIO DIARIA
N
1 Incumplimien Informe de la
to de Menis | Cada vez/inspeccion | 5% UIT MODERADO Supervision
aprobados de -
: Comedores
y/o hOFaITIOS del
establecidos. Congreso de
la Republica
y
programacio
n de menus.
2 Falta de uso Informe de
) de Por MODERADO la
- implementos Persona y cada vez. 5% UIT Supervision
de seguridad, de
por parte de Comedores
su personal del
(ropa de Congreso
trabajo, dela
mascarillas, Repubiica y
guantes y Fotografia
otros). o video
Por falta de Cartadel o
pago de Por 5% UIT MODERADO los
remuneracion | Persona y cada vez. trabajadore
es y otros ) s del
beneficios » Proveedor -
pactados en e Informe
su contrato. . de la
Supervision
de
Comedores
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del
Congreso
de la
Republica.

incumplimien Informe de

to de pesos la

de los Cada 5% UIT MODERADO Supervision

productos de | ocurrencia/lnspeccion de

acuerdoalo Comedores

solicitado del

carnes, pollo Congreso

pescado, dela

frutas, arroz y Republica.

otros

establecidos

en el

contrato.

Incumplimien Por persona. MODERADO No

to de 5% UIT presentacio

capacitacione nde

s asu certificados

personal. con
Informe de
fa
Supervision
de
Comedores
del
Congreso
de la
Republica

Por vajillas y Cada ocurrencia/ Informe de

enseres Inspeccion 5% UIT MODERADO la

deteriorados : Supervisién

y retirados de

(rotos o Comedores

rajados) del

utilizados Congreso

durante la de la

atencion. Republica y
Fotografia
0 video

Por falta de Cada Informe de

stock minimo ocurrencia/ 5% UIT MODERADO la

de viveres Inspeccion Supervision

que asegure de

la Comedores

continuidad del

del servicio. Congreso
de la
Republica.

Por cambio Informe de

de personal Cada vez. 5% UIT MODERADO la

26




ro
o v e - O 1:‘.9. i.;'iu 8

sin aviso Supervision
previo al de
Congreso de Comedores
la Republica. del
Congreso
dela
Republica
9 Por ausencia Por cada dia 5% UIT MODERADO Informe de
del personal y por persona la
enla Supervisién
prestacion de
del servicio. Comedores
del
Congreso
dela
Republica
10 | Por falta de Informe de
seguro la
complementa Por persona 5% UIT MODERADO Supervisor
rio de trabajo de
de riesgo Comedores
(SCTR) 0 ydela
tener las Oficina de
pélizas Prevencion
desactualizad y
as. Seguridad
del
Congreso
dela
Republica.
11 | Incumplimien | Cada vez/Inspeccién Informe de
to del _ 5% UIT MODERADO la
mantenimient Supervision
o de locales de
asignados al Comedores
Proveedor. del
Congreso
de la
Republica y
Fotografia
0 videos.
Limpieza Informe de
inadecuada Cada vez y por 10% UIT GRAVE la
de sus persona. Supervision
ambientes de de
trabajo y del Comedores
personal. del
Congreso
dela %
Republica y -
Fotografia. | |
13 | Porno Informe de
reportar Cada 10% UIT GRAVE la \
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incidentes y Ocurrencia. Supervisor
accidentes de
de trabajo. Comedores
, dela
Oficina de
Prevencion
y
Seguridad
y del Grupo
Funcional
Servicio
Médico del
Congreso
dela
Republica
14 | Productos en Por cada Informe de
mal estado producto 25% UIT MUY GRAVE la
de Supervisiéon
conservacion de
Comedores
del
Congreso
dela
Republica 'y
Fotografia.
15 | Por hallazgos Cada Informe de
de particulas Ocurrencia. 25% UIT MUY GRAVE la
extraﬁa_s no 4 Supervision
alimenticias de
y/o insectos, Comedores
cabellos en el
producto del
final. Congreso
de la
Reptiblica y
Fotografia
o video
16 | Por Informe del
intoxicacion o Cada Grupo
infeccion Ocurrencia. 25% UIT MUY GRAVE Funcional
masiva del Servicio
personal (05 Médico del
0 mas Congreso
personas) a de la
causa de los Republica.
alimentos
consumidos
({%,\ en el
¥4 | comedor.
L1 | Por Cada Informe de
A f*j resultados no Ocurrencia. 25% UIT MUY GRAVE la
g Ic;osnformes a Supervision
examenes y de
analisis Comedores
del
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microbiolégic Congreso

os de los de la
alimentos. Republica y
Resultados
de
Examenes.
18 | Incumplimien Informe de
to de los Cada vez. 25% UIT | MUY GRAVE la
protocolos Supervision
sanitarios de
establecidos
por el Comedores
MINSA. del
Congreso
dela
Republica.
o Consideraciones para la Aplicaciéon de otras Penalidades
e a. la penalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas
ocurridas en el servicio solicitado por el Congreso de la Republica del Pert y el
monto de la penalidad sera deducido en la facturaciéon del periodo
correspondiente.

b. Ante la identificacion de un hecho que se configure en faita, el representante del
proveedor y del Congreso de la Republica, suscribiran el acta respectiva, la
misma que reflejara objetivamente la situacion encontrada.

c. Si el Proveedor a través de su representante se niega a suscribir el acta, se
dejard constancia del hecho y bastard ia firma del representante del
Departamento de Recursos Humanos del Congreso de la Republica, para la
aplicacion de la penalidad correspondiente.

d. Sipara la aplicacién de la penalidad la falta cometida requiera de ciertos analisis
0 examenes, el Proveedor debera asumir el costo total de dichas pruebas.

35. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
El plazo méximo de responsabilidad del Proveedor por la calidad ofrecida (en relacion al
o detalle especificado por el Congreso de la Republica en el presente documento) y por los
s vicios ocultos de los servicios ofertados sera de un (01) afio contado a conformidad otorgada.
36. CONFIDENCIALIDAD

El Proveedor se compromete a mantener en reserva y a no revelar a terceros, sin previa
autorizacion escrita del Congreso de la Republica, toda informacion que le sea suministrada
por ésta ultima y/o sea obtenida en el ejercicio de las actividades a desarrollarse o conozca
directa o indirectamente durante el proceso de seleccion o para la realizacion de sus tareas,

excepto en cuanto resultare estrictamente necesario para el cumplimiento del presente
Contrato. ’

El Proveedor debera mantener a perpetuidad la confidencialidad y reserva absoluta en el
manejo de cualquier informacion y documentacion a la que se tenga acceso a consecuencia
del procedimiento de seleccion y la ejecucion del contrato, quedando prohibida revelarla a
terceros.

Dicha obligacion comprende la informacién que se entrega, como también la que se genera
durante la realizacion de las actividades previas a la ejecucion del contrato, durante su
ejecucion y la producida una vez que se haya concluido el contrato.

Dichg informacion puede consistir en informes, recomendaciones, calculos, documentos y
demas datos compilados o recibidos por el Proveedor.
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37.

Asimismo, aun cuando sea de indole publica, la informacién vinculada al procedimiento de
contratacion, incluyendo su ejecucion y conclusiéon, no podra ser utilizada por el
Proveedorpara fines publicitarios o de difusién por cualquier medio sin obtener la autorizacion
correspondiente del Congreso de la Republica.

ANTICORRUPCION

El Proveedor declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que
se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido,
negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal
en relacion al contrato.

Asimismo, el Proveedor se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o
de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los drganos de administracién, apoderados, representantes
legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, el Proveedor se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El Proveedor se compromete a cumplir y a observar los “Lineamientos para la vigilancia de
la salud de los trabajadores con riesgo de exposiciéon a COVID 19", establecidos en la
Resolucion Ministerial N° 239-2020-MINSA y sus modificatorias; asimismo se compromete a
implementar los protocolos sanitarios necesarios, disposiciones que dicten los sectores y
autoridades competentes, asi como toda normativa vinculada a la ejecucion de las
prestaciones a su cargo o o algun requerimiento adicional que indique el Congreso de la
Republica.

El Plan de Vigilancia, Prevenciéon y Control COVID-19 y demas protocolos sanitarios
necesarios, referidos a su sector, tienen como objetivo minimizar los riesgos existentes que
pueden generar la transmisién del COVID-19 en la actividad que desarrolia el personal del
Proveedor, por lo que su cumplimiento es de caracter obligatorio.

El Proveedor se compromete a cumplir y a observar lo establecido en la Ley de Seguridad y
Salud en el Trabajo y su Reglamento, asi como de otras disposiciones legales vinculadas
durante la ejecucion de las prestaciones a su cargo; obligandose a dotar, proveer y/o
administrar a cada uno de sus trabajadores los implementos de seguridad que corresponda
de acuerdo al grado y/o nivel de riesgo que pueda evidenciarse en el desarrollo de las
actividades propias de la presente contratacion dentro de las instalaciones del Congreso de
la Republica; asi como garantizar la contratacion de los respectivos seguros de acuerdo a la
normatividad vigente. .

El Proveedor sera el tnico responsable de los darios causados a personas y/o propiedades
de la Entidad, causados en la ejecucion del servicio. Tomara todas las precauciones
necesarias y recaudos legales actuales y exigibles, a fin de evitar accidentes personales y/o
dafios a las propiedades.

\3 . GARANTIA

El proveedor del servicio, presentara al Congreso, una carta fianza por la suma de 10% def monto |

del contrato como garantia de fiel cumplimiento.
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La vigencia de la garantia sera hasta la liquidacion del contrato, con las caracteristicas de
incondicional, solidaria, irrevocable, de realizacion automatica, a solo requerimiento del Congreso
de la Republica, bajo responsabilidad de la empresa que le emite, de primer orden y dentro del
ambito de supervision de la Superintendencia de Banca y Seguros.

El Congreso de la Republica queda facultado para ejecutar la garantia cuando el Proveedor no
cumpliera con renovarla y/o se resuelva el contrato por incumplimiento de cualquiera de las
obligaciones a las que el Proveedor se haya comprometido mediante el contrato.

La garantia sera devuelta al Proveedor dentro del término de diez (10) dias calendarios siguientes
a la liquidacion del contrato, siempre y cuando los ambientes y equipos entregados al Proveedor
sean devueltos en las mismas condiciones en que fueron recibidos, sin mas deterioro que el
ocasionado por el uso normal o el transcurso del tiempo y no existiendo prestacion alguna por
ejecutar.

De existir algn dafio en el local, en los bienes o equipos enfregados imputable al Proveedor, a
la devolucién de los mismos, el Congreso valorizara el dafio y utilizara el monto otorgado en
garantia para proceder a la reparacion e instalacién de los bienes dafiados; devolviendo al
Proveedor el saldo si lo hubiera; o solicitara al Proveedor la reparacion de los dafios si la
valorizacion de los mismos resulta mayor que el monto de la garantia disponible. E! Proveedor
debera mantener la vigencia de la garantia hasta la devolucion completa de los locales de la
concesion.
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Anexo N° 01

Carta de comidas referenciales para atencion de eventos oficiales
nacionales, internacionales y protocolares

Servicio de desayuno:

Tipos de desayuno:

a) Desayuno Clasico: Jugo de frutas, sandwich, café, infusién o leche

b) Desayuno Continental: Jugo de frutas, tostadas o porcién de pan, mermelada
y mantequilla, café, infusion o leche

c) Desayuno Americano: Jugo de frutas, huevos revueltos con jamon o tocino,
tostadas o porcion de pan, mantequilla y mermelada, café, infusion o leche.

d) Desayuno Light: Jugo de frutas, ensalada de frutas con yogurt natural y miel,
café o infusion

a) Papaya (Vaso 250 ml)

b) Pifa (Vaso 2050 ml)

¢) Naranja (250 ml)

d) Fresa (temporada) (Vaso 250 ml)

e) Surtido (fresa, papaya y pifia) (Vaso 250 ml)

Adicionales:

a) Yogurt natural (Vaso 250 ml)

b) Granola (Porcién de 30gr)

c) Pasas con mani (Porcion de 30 gr)
d) Galleta soda

Sandwiches calientes:

a) Pollo: Pechuga de pollo deshilachada con lechuga, tomate y pan francés

b) Hamburguesa de res: Carne moldeada y cocina al término con témate y lechuga
en pan francés

c) Huevos revueltos

d) Asado: Asado en su jugo con lechuga y pan ciabatta blanco

e) Tres quesos: Blue cheese, queso Edam, queso gouda, jamén en pan baguetino

Sandwiches frios:

ST
LR VR RE :
f\‘}‘" ’(/(\ a) Triple de polio; Pechuga de pollo deshilachada con mayonesa de la casa, jamén
(B e 3 inglés, queso Edam en pan de molde blanco
T WA E b) Triple clasico: Palta, tomate, huevo y mayonesa en pan de molde
“Caord c) Atln: Attn con cebolla blanca, lechuga, tomate y mayonesa de la casa en pan
ciabatta
d) Butifarra: Jamén del pafs, lechuga, salsa criolla y mayonesa de la casa con pan
francés
e) Jamodn de pavo: Jamén de pavo acompariiado de tomate, huevo y mayonesa en
pan ciabatta

f) Palta
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Servicio de almuerzos:

Meni econémico v ejecutivo

Sopas:

a) Sopa alaminuta

b) Caldo de gallina

¢) Dieta de pollo

d) Sancochado

e) Menestron

f) Sopa shambar

g) Sopa de verduras

h) Crema de zapallo

i) Crema de esparragos
j) Consomé de pollo

Entradas:

a) Ocopa arequipefia

b) Papa a la huancaina

c) Salpicon de pollo

d) Ensalada mixta (mix de lechugas, tomate y zanahoria)
e) Tamal con salsa criolla

f) Causa de pollo o atlin

g) Ceviche de pescado o mixto

(S
Nesgausr”

Fondos

a) Lomo saltado

b) Aji de gallina

¢) Seco de res o pollo

d) Adobo de pollo, res y chancho

e) Estofado de polio

f) Milanesa de pollo

g) Chuleta de chancho

h) Filete de pollo a la plancha

iy Chancho al horno

j) Pescado a la plancha

{ k) Sudado de pescado o mariscos

I) Pescado a la chorrillana

m) Tiradito al rocoto o aji amarillo

n) Arroz con mariscos

0) Tacu tacu con lomo saitado o con bistec
p) Arroz chaufa de pollo o carne

q) Arroz con pollo

r) Carapulcra

s) Chicharrén de pescado

tf) Tallarin saltado criollo de carne o pollo
u) Espagueti en salsa huancaina con lomo saltado
v} Espagueti a la bolognesa o Alfredo

w) Tallarin verde con bistec y polio

X) Lasafia bolognesa

Fondos especiales / ejecutivos: ' . %

a) Suprema de pollo
b) Bistec a lo pobre
c) Chupe de camarones

33



d) Camarones a la plancha
e) Costillar dorado

fy Arroz con camarones

g) Cuy frito o chactado

Guarniciones

a) Arroz blanco o con choclo

b) Papas fritas o doradas

¢) Ensalada clasica

d) Legumbres salteadas

e) Puré de papa

f) Porcién de huevos (sancochados o fritos)

Postres:

a) Combinado clasico (arroz con leche y mazamorra morada)
b) Tres leches

¢) Torta de chocolate

d) Crema volteada

e) Ensalada de fruta

f) Gelatina

Bebidas:

a) Chicha morada (Vaso 200ml)
b) Maracuya (Vaso 200ml)

¢) Limonada (Vaso 200 ml)

d) Gaseosa (Botella 500 ml)

e) Agua mineral (Botella 600 ml)

Ensaladas a la carta:

a) Ensalada de la casa: Filete de pollo a la plancha, mix de lechugas, tomate, choclo,
huevo duro, queso fresco y vinagreta
b) Ensalada Clasica: Filete de pollo a la plancha, mix de lechugas, tomate, zanahoria
rayada, palta y vinagreta
¢) Ensalada de atin: Mix de lechugas, atun, apio, cebolla, huevo duro y vinagreta
d) Ensalada Cesar con pollo: Filete de pollo en trozos, mix de lechugas, protones,
o queso parmesano y salsa césar

Menus dietéticos:

1. Menu hipocaldrico (un solo carbohidrato: tubérculo, menestra, cereal

integral)

Entradas:

a) Palta a la reina: Palta rellena con pollo deshitachado, verduras y salsa golf (112

M

cal)
b) Salpicon de pollo: Pollo, vainita, brécoli, alverja, choclo, zanahoria y aceituna (60
cal)
c) Ensalada fresca: lechuga, cebolla, pepinillo, tomate y palta (60 cal)
d) Caldo de verduras (zapallo, zanahoria y cebolla) (60 cal)
3y

e

/

Fondos:

a) Pescado al vapor con locro de zapallo (240 cal)
b) Pollo a la plancha con arroz y ensalada de lechuga (300 cal)
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Postres: T e @"‘.ﬁ’; W

a) Ensalada de fruta con yogurt light y chia (90 cal)

b) Fresa con yogurt light y semillas de girasol (90 cal)
¢) Ensalada de frutas con yogurt light y pecanas: (pera, tuna roja, manzana y
pecanas - 109 cal)

Bebida:
a) Agua natural

2. Menu hipograso (nada frito)

Entradas:

a) Sopa de trigo con verduras y pollo (154 cal)

b) Ensalada mediterranea: Brécoli, zapallito italiano, pimiento, lechuga morada,
tomate, aceituna, aceite de oliva extra virgen y pecanas (90 cal)

¢) Pimiento relleno de verduras: Pimiento, alverjita, vainita, zanahoria, queso fresco,
clara de huevo y pecanas (125 cal)

e Fondos:

a) Enrollado de pollo al horno con ajonjoli (355 cal)
b) Pollo a la olla con puré de papa (260 cal)

Postres:

a) Manzana at horno con canela (70 cal)
b) Platano sancochado con ajonjoli (140 cal)
c) Ensalada de frutas con yogurt light (papaya, pifia, tuna roja y pecanas- 105 cal)

Bebida:

a) Agua natural

3. Menu hipoglicido (sin aziicar, un solo carbohidrato: tubérculo, menestra
o cereal inteqgral)

Entradas:

¢ a) Tomate relieno de verduras: tomate, alverjita, zanahoria, aceituna, clara de
huevo, queso fresco y pecanas (120 cal)

b) Huevo a la rusa con lechuga (75 cal)

¢) Crema de alverja con pollo (20 cal)

Fondos:

a) Adobo de polio con guiso de quinua (270 cal)
b) Pollo a la naranja con menestra y salsa criolla (240 cal)

Postres:

S a) Manzana royal 180 gr (60 cal)
FenDELA '?‘f';.;f?x b) Ensalada de frutas con yogurt light (pifia Golden, naranja y fresa — 90 cal)
% c) Ensalada de frutas con yogurt light (sandia, papaya, kiwi y aguaymanto — 84 cal)

)

Bebida:

a) Agua natural
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Anexo N° 02

Carta de comidas referenciales para atenciéon de Concesién de Comedores
de Congresistas y Trabajadores

Servicio de desayuno:

Tipos de desayuno:

a) Desayuno Clasico: Jugo de frutas, sandwich mixto, café, infusion o leche

b) Desayuno Continental: Jugo de frutas, tostadas o porcion de pan, mermelada
y mantequilla, café, infusion o leche

c) Desayuno Americano: Jugo de frutas, huevos revueltos con jamén o tocino,
tostadas o porcion de pan, mantequilla y mermetada, café, infusion o leche.

d) Desayuno Light: Jugo de frutas, ensalada de frutas con yogurt natural y miel,
café o infusion

Jugos:

a) Papaya (Vaso 250 ml)

b) Pifa (Vaso 2050 ml)

¢) Naranja (250 ml)

d) Fresa {temporada) (Vaso 250 mi)

e) Surtido (fresa, papaya y pifia) (Vaso 250 ml)

Adicionales:

a) Yogurt natural (Vaso 250 ml)

b) Granola (Porcion de 30gr)

c) Pasas con mani (Porcién de 30 gr)
d) Galleta soda

Sandwiches calientes:

a) Pollo: Pechuga de pollo deshilachada con lechuga, tomate y pan francés

b) Hamburguesa de res: Carne moldeada y cocina al término con tdmate vy lechuga
en pan francés

¢) Huevos revueltos

d) Asado: Asado en su jugo con lechuga v pan ciabatta bianco

e) Tres quesos: Blue cheese, queso Edam, queso gouda, jamén en pan baguetino

Sandwiches frios:

a) Triple de pollo: Pechuga de pollo deshilachada con mayonesa de la casa, jamén
inglés, queso Edam en pan de molde blanco

b) Triple clasico: Palta, tomate, huevo y mayonesa en pan de molde

c) Atdn: Atun con cebolla blanca, lechuga, tomate y mayonesa de la casa en pan
ciabatta

d) Butifarra: Jamoén del pais, lechuga, salsa criolla y mayonesa de la casa con pan
francés _

e) Jamoén de pavo: Jamén de pavo acompariado de tomate, huevo v mayonesa en /

pan ciabatta
f) Palta y
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‘Servicio de almuerzos:

Menl econdmico y ejecutivo

Sopas:

a) Sopa a la minuta

b) Caldo de gallina

c) Dieta de pollo

d) Sancochado

e) Menestrén

f) Sopa shambar

g) Sopa de verduras

h) Crema de zapallo

i) Crema de esparragos
j) Consomé de pollo

Entradas:

b

Ocopa arequipefia

Papa a la huancaina

¢) Salpicon de pollo

d) Ensalada mixta (mix de lechugas, tomate y zanahoria)
e) Tamal con salsa criolla

f) Causa de pollo 0 atlin

g) Ceviche de pescado o mixto

P e et

Fondos

a) Lomo saltado

b) Aji de gallina

c) Seco de res o pollo

d) Adobo de pollo, res y chancho
e) Estofado de pollo

f) Milanesa de pollo

g) Chuleta de chancho

h) Filete de pollo a la plancha

i) Chancho al horno

j) Pescado a la plancha

k) Sudado de pescado o mariscos
I} Pescado a la chorrillana

m) Tiradito al rocoto o aji amarillo
n) Arroz con mariscos

o) Tacu tacu con lomo saitado o con bistec
p) Arroz chaufa de pollo o carne
q) Arroz con pollo

r) Carapulcra

s) Chicharrén de pescado

t) Tallarin saltado criollo de carne o pollo - %

u) Espagueti en salsa huancaina con lomo saltado
v) Espagueti a la bolognesa o Alfredo

w) Tallarin verde con bistec y pollo

x) Lasafia bolognesa

37



o
e BASE

Fondos especiales / ejecutivos:

a) Suprema de pollo

b) Bistec a lo pobre

¢) Chupe de camarones

d) Camarones a la plancha
e) Costillar dorado

f) Arroz con camarones

g) Cuy frito o chactado

Guarniciones

a) Arroz blanco o con choclo
b) Papas fritas o doradas

c) Ensalada clasica

d) Legumbres salteadas

e) Puré de papa

& f) Porcion de huevos {sancochados o fritos)
N’

Postres:

a) Combinado clasico (arroz con leche y mazamorra morada)
b) Tres leches

c) Torta de chocolate

d) Crema volteada

e) Ensalada de fruta

f) Gelatina

Bebidas:

a) Chicha morada (Vaso 200mt)
b) Maracuya (Vaso 200ml)

¢) Limonada (Vaso 200 ml)

d) Gaseosa (Botella 500 ml)

e) Agua mineral (Botella 600 mi)

Ensaladas a la carta:

a) Ensalada de la casa: Filete de pollo a la plancha, mix de lechugas, tomate, choclo,
huevo duro, queso fresco y vinagreta

b) Ensalada Clasica: Filete de pollo a la plancha, mix de lechugas, tomate, zanahoria
rayada, paita y vinagreta

c) Ensalada de at(n: Mix de lechugas, attin, apio, cebolla, huevo duro y vinagreta

d) Ensalada Cesar con pollo: Filete de pollo en trozos, mix de lechugas, protones,
gueso parmesano y salsa césar

Menus dietéticos: / M

1. Menti hipocalérico (un solo carbohidrato: tubérculo, menestra, cereal

integral)

Entradas:
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a) Palta a la reina: Palta rellena con pollo deshilachado, verduras y salsa golf (112
cal)

b) Salpicon de pollo: Pollo, vainita, brécoli, alverja, choclo, zanahoria y aceituna (60
cal)

c¢) Ensalada fresca: lechuga, cebolla, pepinilio, tomate y palta (60 cal)
d) Caldo de verduras (zapallo, zanahoria y cebolla) (60 cal)

Fondos:

a) Pescado al vapor con locro de zapallo (240 cal)
b) Pollo a la plancha con atroz y ensalada de lechuga (300 cal)

Postres:

a) Ensalada de fruta con yogurt light y chia (90 cal)

b) Fresa con yogurt light y semillas de girasol (90 cal)

c) Ensalada de frutas con yogurt light y pecanas: (pera, tuna roja, manzana y
pecanas - 109 cal)

Bebida:
a) Agua natural

2. Menu hipograso (nada frito)

Entradas:

a) Sopa de trigo con verduras y pollo (154 cal)

b) Ensalada mediterranea: Brocoli, zapallito italiano, pimiento, lechuga morada,
tomate, aceituna, aceite de oliva extra virgen y pecanas (90 cal)

c) Pimiento relleno de verduras: Pimiento, alverjita, vainita, zanahoria, queso fresco,
clara de huevo y pecanas (125 cal)

Fondos:

a) Enrollado de pollo al horno con ajonjoli (355 cal)
b) Pollo a ia olla con puré de papa (260 cal)

Postres:

a) Manzana al horno con canela (70 cal)
b) Platano sancochado con ajonjoli (140 cal)
c) Ensalada de frutas con yogurt light (papaya, pifia, tuna roja y pecanas- 105 cal)

3. Menu hipoglucido (sin azicar, un solo carbohidrato: tubérculo, menestra

o cereal integral)

Entradas:

a) Tomate relleno de verduras: tomate, alverjita, zanahoria, aceituna, clara de
huevo, queso fresco y pecanas (120 cal)

b) Huevo a la rusa con lechuga (75 cal)

c¢) Crema de alverja con pollo (90 cal)

Fondos:
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a) Adobo de pollo con guiso de quinua (270 cal)
b) Pollo a la naranja con menestra y salsa criolla (240 cal)

Postres:

a) Manzana royal 180 gr (60 cal)
b) Ensalada de frutas con yogurt light (pifia Golden, naranja y fresa — 90 cal)
c) Ensalada de frutas con yogurt light (sandia, papaya, kiwi y aguaymanto — 84 cal)

Bebida:

a) Agua natural
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CENGRILG
REPUBLICA INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ubicados
Cod Barra ;‘g;o Dascripeion Marca Modelo  Nio.Sere Color D i Est, Observach
¥} PALACIO LEGISLATIVO
110324085 002-3 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POL! - SERVICE $R
10938 25120  (AESADE MADERA PARA REUNIONES SIA MARRON 1400076075 D1 DASE DEMETAL
10943 25133 MESADE MADERA PARA REUNIONES 814 MARRON 1407075075 Dt  BASE DEMETAL
1044 25135  WESADE MADERA PARA REUNIONES ara MARRON 143070075  ©OF
18474 25169 MESAAUXILIAR S MARRON 1.50°0.250.45 Ot
I 12072 21181 MESADE MADERA PARA REUNIONES sm MARRON 140075075 01  BASE DE METAL
Yms?’ 13189 25132  MESADE MADERA PARA REUNIONES sm MAHRON 200°1,100.75 01  BASE DE METAL,
13667 25225  HESADE MADERA PARA REUNIONES 514 MARRON 200°110.75  Of  BASEDEMETAL.
13688 19042  KESATE MADERA PARA REUNIORES sn4 NEGRO  240°1.10°0.76  OF
13766 25127  MESADE MADERA PARA REUNIONGS =] MARRON 200°110075 01 BASE DEMETAL
13945 25078  MESAAUXILIAR s MARRON 262126077 0t  DE REUNIONES
19372 25134 MESA DE MADERA FARA REUNIONES and MARRON 200°1,10°075  OF
18378 25130 MESADE MADERA PARA REUNIONES s MARRON 2.00°4.10'0.7§ N
19684 LIAMPARA DE MADERA sn MARRON [
20164 25188 MESADE METAL SIMPLE L PLOMO 1501000076 O1
6213 26078 SILLAFLADEMAD. AS/TERGIOPELD, ESP, MIMBRE ST MARRON ot
27663 PARLANTE PHILIPS VERDE ot
30112 25042  SILLA FUJA DE MAD, ASITERCICPELOD. ESP, MIMBRE sn4 MARRON ot
30113 25036  SILLAFIJA DEMAD. ASITERGIOPELD, ESP. MIMBRE 874 MARRON o1
30113 28117 FULAFIADE MAD. ASTIERCIOPELO, ESP. MMBRE S04 MARRON o1
30115 25011 SILLAFIJADE MAD. AS[TERCIOPELD, E6P. MIMBRE 514 MARRON o
30116 25019 SILLAFLUA DE MAD, ASTERGIOPELD, ESP.MIMBRE &M MARRON [
30142 25115 SILLAFIJA DE MAD AS/TERCIOPELO, ESP. MIMBRE  SMA MARRON o1
31857 25007  SILLAFIJA DE MAD. ASITERCIOPELO, ESP. WMBRE  SM4 MARRON ot
32269 25018  SILLA FLIA DE MAD, ASITERGIOPELO, ESP. MIMBRE 574 MARRON ot
32328 25040  SILLA FIJA DE MAD. AS/TERCIOPELO, ESP, MIMBRE S MARRON ot
22320 25033 SWLAFUADE MAD AS/TERCIOPELO, ESP. MIMBRE  SmA CREMA 63
32330 25079 SILAFIA DE MAD, AS/TERCIOPELD, BSF,MIMBRE 74 MARRON ot
32832 25026  SILLA FLIA DEMAD. AS/TERCIOPELO, ESP, MIMBRE 84 MARRON 0
32333 25069  SILLAFLIA OE MAD ASITERCIOPELO, ESP, MIMORE 514 CREMA 0
22337 25035  SILLA FIJADE MAD. AS/TERCIOPELD, ESP. MIMORE 544 MARRON 01
32328 25038 SILLA FIJA DEMAD. AS/TERCIOPELD, ESP. MIMBRE  §M MARRON [
32339 25001  SILLA FiJA DE MAD. AS/TERCIOFELO, ESP, MIMBRE S MARRON o1
32340 25038 SILLAFIJADE MAD. ASITERGIOPELO, ESP. MIMBRE 84 CHEMA 01
32342 25020  SILLA FIIA DE MAD. AS/TERCIOPELO, ESP. MIMBRE S MARRON 01
. 32348 25023 SILLA FISA DE MAD. AS/TERGIOPELD, ESP, MIMBRE  SM MARRON 01
\x.@,y 32352 25031 SILLAFISA OE MAD. ASITERCIOPELO, ESP, MIMBRE  S14 MARRON ot
32354 25142  SILLA FLJA OE MAD. AS/TERGIOPELO, ESP, MIMBRE 514 MARRON o
32355 25077  SILLAFIJA DE MAD. AS/TERCIOPELOD, ESP MIMBRE 81 MARRON ot
34251 25207 ESTANVE DE MADERA DE 1 GUERPO S MARRON 250°1.20050 O3
39220 25107  MESADE METAL SIMPLE sm PLOMD  1.50X085X0.90 01
40220 26055  MAESA DE MADERA PARA REUNIONES 84 MARRON 0857085075 01 CONTABLERODE
MARMQL. INCLUYE
) 0IC.0286 24/0472000.
40221 25047  MESA DE MADERA PARA REUNIONES ] MARRON 085%0.85%0.75 01 CON TASLERODE
MARMOL. INCLUYE
O/C: 0298-24/0472000,
40222 25226  WESA DE MADERA PARA REUNIONES 8 MARRON 085085075 01  CONTABLERO OE
MARMOL (ROTO).
INCLUYE
0/C.0298.24/0472000,
40223 25227  MESA DE MADERA PARA REUNIONES §n4 MARRQN 005'085'075 01 CONYABLEROOE
MARMOL, INCLUYE
. 0IC.0208-2410472000.
10224 26044 1JESA DE MADERA PARA REUNIONES ) MARROM 065085075 0t CON TASLEROOE
MARMOL. INCLUYE
O, 0296-24734/2000,
40225 25054  MESA DE MADERA PARA REUNIONES SAA MARAOM 085065075 01 GONTABLERODE
MARMOL. INCLUYE
UC. 029824842000,
40226 25048  MESA DE MADERA PARA REUNIONES sm v MARRON 0850850756  O1 GON TABLERQDE
MARMOL. INCLUYE
O/C.0298-24104/2000.
0227 25080  EGA DE MADERA PARA REUNIONES sM MARRON 085085075 01  CONTABLERODE
MARMOL. INCLUYE
_ 0IC.0298-24704£2000,
10228 25228  HESADE MADERA PARA REUNIDNES S MARRON 085085075 01  CONTABLERO OE
MARMOL. INCLUYE
0/C.0290-24/0472000,
10229 25229  MEBADE MADERA PARA REUNIONES s MARRON 065085075 0! CONTABLERGDE
MARMOL. INCLUVE
0IC.0298-2410472000.
FA-7108-JAGARCIAP
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S v INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ubicados
Cod.Barra a5  Descrlpeion . Marca Modelo  Nro.Serle Color  Dimensiongs  Est. Observaciones
01 PALACIO LEGISLATIVO
41032405 002-5 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POLI - SERVICE SR
40232 25048 MMESA DE MADERA PARA REUMIDNES $1A MARRON 0.85'0.85'075 01 CONTAHLEROUE
MARMOL. INGLUYE
0IC.0298-2410272000
40233 25137  MESADE MADERA PARAREUNIONES s MARRON 0850859075 ©  GON TABLERODE
MARMQL. INGLUYE.
OIC.0298-2450472000.
40234 25053  MESADE MADERA PARA REUNIONES sn4 MARRON 0B5085076 01  CONTABLERODE
MARMOL. IRCLUYE
O/C 029B-25K1472000,
40235 25043 1ESA DE HADERA PARA REUNIONES 814 MARRON 085085075 01 CONYASLERODE
HARMOL INCLUYE
OIC.4298-2410412000.
40236 25050  MESA DE MADERA PARA REUNIONES 51 MARRON 085085076 Ot  CON TABLERG DE
MARMOL. IHGLUYE
0/C.0298-24104£2000.
40237 25087 MESADEG MADERA PARA REUNIONES an4 MARRON 085%.85°0.76 Ot  CONTABLERO DE
MARMOL . INCLUYE
0/C D298-24/0472000.
40238 25045  MESADE MADERA PARA REUNIONES sn4 MARRON 085065075  ©1 GONTABLERO OE
MARMOL. INGLUYE
. OIC 0288-2410412000,
40239 25052  MESADE MADERA PARA REUNIONES sm MARRON 085%0.85'075 01 CONTABLEROOE
MARMOL. INGLUYE
0/C.0298-24/0472000,
40242 25051 MESADE MADERA PARA REUMIONES sn MARRON 085085075 O1 CONTABLERO DE
MARMOL. INCLUYE
QI 0298-2410472000.
40243 25046  MESA DE MADERA PARA REUNIONES sm MARRON DJSUESD75 01  CONVABLERO DE
. MARMOL. INCLUYE
GIC.0208-24/0412000.
40245 25056  fAESA DE MADERA PARA REUNIONES Sm MARRON 085085075 01  CONTABLERO DE
BARMOL. INCLUYE
OIC.0288-24/0412000,
40364 25070 SILLAFLIADE MAD ASITAPIZADO, ESPIMIMBRE i INGLES-LUIS CREMA o
w
40365 25097  SILLA F1JA DE MADERA AE TAPIZADO s INGLESLUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
XV ESP.MIMBRE,
40368 25106  SILLAFLIA DE MADERA A/E TAPIZADO s INGLES-LUIS MARRON 0 ASITARIZADO.
X ESP.MIMBRE.
40268 25093  SILLAFIA DE MADERA AE TAPIZADO st INGLES-LUIS MARRON 01 AS/TARIZADO.
XV ESP.MIMBRE.
40369 25041  SILLAFIIADE MADERA A/E TARIZADQ S THGLES-LUIS MARRON 8% AS/TAPIZADOQ.
XV ESP.MIMBRE.
40370 25009  SILLAFIIA DE MADERA AE TAPIZADO s INGLES-LUIS MARRON of  ASITAPIZADO.
XV ESPMIMBRE.
49372 25105 SILLAFIJADE MADERA A/E TAPIZADO Sia INGLES-LUIS MARRON O  ASITAPIZADQ.
xv ESP.MIMBRE.
40373 25013 SILLAFISA DE MADERA AE TAPIZADO sma INGLES-LUIS MARRON @1 ASITAPIZADO.
xv ESPMIMORE,
40374 25155  SILLA FIJA DE MADERA AE TAPIZADG 518 INGLES-LUIS MARRON @1 ASITAPIZADO.
XV ESP.MIMBRE,
40375 25008  SULLAFIJA DE MADERA ATE TAPIZADD s4 INGLESLUIS MARRON 01 ASITAPIZADD.
X E3P,MIMBRE.
40376 25116 SILLA FLIA DE MADERA A/E TAPIZADO s INGLESLUIS MARRON a1 ASITAPIZADO,
» EGP.MIMDRE,
40377 25006  SILLAFUA DE MADERA AE TAPIZADO sna INGLES-AUIS MARRON 01 AS/TAPIZADO.
x ESPMIMARE.
40378 25024 SILLAFIA DE MADERA AE TARIZADO s INGLESAUIS MARRON 01 AS/TAPIZADO.
Y ESP.MIMBRE.
40379 25076  SHIAFIJADE MADERA ATE TAPIZADG sm INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
Xy ESP.MIMBRE,
4p3st 25010 SILLA FUA DE MADERA A8 TAPIZADO s INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
xv ESPAMIMIRE.
40382 25014 SILAFIIA DE WMDERA AE TAPIZADO s INGLESLUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
XV ESP.MIMBRE,
40303 25138 SILA FUIA DE MAD AS/TAFIZADO, ESPIMIMBRE s INGLES-LUIS CREMA o
v
40385 25022  SILLAFUADE MADERA NTE TAPIZADD -1 INGLESAUIS MARRON 61 AS/ TAPIZADO.
w ESQPMIMERE.
40391 25003 SILLA FLIA DE MAD.ASITAPIZADD, ESPIMIMBRE sm INGLESAUIS CREMA 03
. XV
40302 261564 BILLA FLIA DE MADERA NE TAPRZADO &% INGLES-LLHS ASITAPIZADO.
X ESP.MIMBRE.
40363 25081 SILLAFUA DE MAD ASTTARLZADO, ESPMIMBRE a4 INGLES-LUIS
xv
40394 25020 SILLAFIJA DE MADERA AVE TAPIZADO s INGLES-LUIS AS/ TAPIZADO.
X ESPMIMIRE.
40395 25034 SILLA FIA DE MADERA AVE TAPIZADO s14 INGLES-LUIS ¥ /01 ASITAPIZADO.
XV & E6P MIMBRE.
40308 25119 SILLA FISADE MADERA AVE TAPIZADO 514 INGLES-LUIS 0N, /81 ASITAPRADO,
X \'v{&,_“ w ESP.MMBRE,
40308 25443 SULA FIADE MADERA AVE TAPIZADO A% INGLESLUIS MARRON - 0f  ASIYAPIZADIO.
v ESP.MIMBRE.
FA-T10B-JAGARCIAP {

12



ey

sy L] Hédula do Cantrol Ptdmontsl Focho 3 0209/2021 2:08 AM
393 1o gl oo | Sistera lntogrado do Gestién ) <SIGA Pégina : 3das
&Y v
REFOBLICA INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ubicados
Cod.Barea ,55;5 Descripeion Marca Modalo  Nro.Serle Color  Dimensiones  Esl. Qbservaciones
/
01 PALACIO LEGISLATIVO )
01032405 002-5 - COMEDDR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POLI - SERVICE SR
40399 25004 SILAFIIA DE MADERA AE TARIZADO 814 INGLESLUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
. xv ESP.MIMBRE,
40401 25124 SILLAFUA DE MADERA A'G TAPIZADO s14 INGLES-ALUIS MARRON 01 ASITAPIZAO.
XV ESPMIMBRE.
40402 25084 SILLA FIsA DE MADERA AVE TAPIZADO o4 INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
XV ESP.MMBRE.
40403 25080  SILLAFIADE MADERA NE TAPIZADD am NGLES-LUS MARRON 01 ASITAPIZADO,
xv ESP.MIMBRE.
40404 25028  SiLLAFIA DE MADERA NE TAPIZADO SM INGLESLUIS MARRON OV ASITAPIZADO,
) v . ESP.MINBRE.
40405 25128 SILLA FLIA DE MADERA AIE TAPZADO sna INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
xv EGRMIMBRE.
40408 25085  SILLA FISA DE MADERR ATE TARIZADO St INGLESAUIS MARROH 0} ASfTARIZADO.
xv ESP.MIMEGRE.
40409 25072 SILLAFIIA DR MADERA ATE TAPIZADG sna INGLESLUIS MARRON 0F  ASITAPIZADO.
xv ESPMIMBRE.
40410 25017 SILLA FIIA DE FADERA AVE TAPIZADO o4 INGLES-LUIS HARRON D1 ASITAPIZADO.
bad ESP.MIMERE.
40510 25016 SILLA FIIADE MADERA A/E TARIZADO sn4 INGLES-LUIS HARRON Ot ASITAPIZADO.
£ xv . ESP.MIMBRE.
8 \ 40513 25120 SILLA FIJA DE MADERA A/E TAPIZADO 514 INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO.
pt xv ESP.MIMBRE.
40512 25092 SILLA FIJA DE MAD ASITAPIZADO, ESPAAMBRE a4 INGLES-LUIS © CREMA ot
XV
40513 25168 SILLA FLJA DE MADERA AE TARIZADO sma INGLES-LUIS MARRON B ASITAPIZADO.
xv ESP.MIMERE.
40515 25088  SILULA FLIA DE MADERA ANE TAPIZADO sad INGLESALUIS MARRON Bi  AS/TAPIZADO.
X ESPMIMBRE
40518 25027 SILLA FLJA DE MAD AS/TARIZADO, ESPMIMBRE 21 INGLES-LUIS GREMA ot
Xv
40517 25012 SILLA F1JA DE MADERA A/E TAPIZADO s INGLES-LUIS MARRON 01 AS/TAPIZADO.
N ESP.MIMBRE.
40518 25118 SILLAFIJA DE MADERA ATE TAPIZADO ] INGLES-LUIS MARRON 01 AS/TAPIZADO.
v ESP.MIMBRE.
40519 25021 SWLA FIJA DE MADERA AVE TARIZADO sad INGLES-LUIS MARRON 01  AS/TAPIZADO.
xv ESP.MIMBRE.
40520 25032 SILLA FLIA DE MAD ASITAPIZADO, ESPAMIMORE sn4 INGLES-AUIS CREMA 01
xv
40523 25037  SILLAFLIA DE MAD.AS/TAPIZADO, ESPIMIMERE a4 INGLES-LUIS CREMA ]
v
40524 25002  SILLA FLIA DE MADERA A'E TAPIZADO ] INGLESAUIS MARRON 0 ASITAPIZADO.
XV ESP.MIMBRE.
40538 25081  SILLA FIJA OE MADERA AE TAPIZADO sm INGLESLUIS MARRON @1 AS/TAMZADO,
xv ESP.MIMORE.
49539 25005  SILLA FUA DE MADERA AE TAPIZADO S INGLES-LUIS MARRON 01  ASITAPIZADO.
. xv ESP.MIMERE.
40541 25015 SILLAFLIA DE MADERA AZE TAPIZADO s INGLESALUIS MARRON 01 ASITAPIZADO,
xv ESP.MIMBRE.
40542 25071 SHILLA FUIA DE MADERA AE TAPIZADO s INGLES-LUIS MARRON 01 ASITAPIZADO,
%V E5P.MIMBRE.
40543 25074 SILLA FUA DE MAD AS/TAPIZADO, ESPIMMERE 814 INGLESLUIS MARRON ]
XV
40545 25028 SHLAFUADE MAD ASITAPIATIO, ESFIMIMERE 54 INGLES-LUIS MARRON 0
X
A0547 25073  SNLAFLA DE MADERA AIE TARIZADO 8na INGLESANS MARKRON 01 ASITAPIZADO.
X E£SP.MIMBRE.
40548 25030 SILLA FUIA DE MADERA A'E TAPIZADO s1a INGLES-LUIS MARRON 01 A/ TAPIZADO.
Xv ESP.MIMARE /S
EVENTOS
40720 25171 REPISA DE METAL HARMAN PLOMO o1 1PEZA
4072% 25194  REPIBA OE METAL HARMAN BLOMO 01 1PEZA
40722 25184  LAVATORIO HARMAN PLOMO o1 MESACON
LAVADERD DE 01
PO2A
40723 25477 MESADE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO  1.50'1.00°075 61
40728 25178  IAESA DE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO 15000075 Ot  MESADEAPQYQ
0727 25170 LAVATORIO HARMAN PLOMO 1 MESACON
LAVADERO/ SN
ESGURRIDOR Y
'06’ TAFON
\',V/?o co\ﬂ\"‘ 40729 25175  MESADEMETAL SIMPLE HARMAN PLOMD  1.50'1.00075  Of
R NLfde, 40730 25172 LAVATORIO HARMAN PLONO 0f  MESAGON
LAVADERO
40731 25210 REPISADE METAL HARMAN PLOMD 0} 3PIEZAS
40732 25183 (JESADE METAL SIMPLE HARMAN s PLOMO 1507100075 Ot
40733 25187  MESADE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO  150°LOGO7E  OF  MESADE APOYOEN®
e
J—— 40736 25180 CAMPANA EXTRACTORA HARMAN PLOMO ot
P e, 40762 25186  MESA DE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO 15010005  OF
(f \-»b%{) BE LA o .'*:..“
R 5 IEATI0B-JAGARCIAP
z,
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I Héttuto do Control Patrinardal Facha 1 02/09/20219:08 AW
S“Og Sistema de Gestién ~5IGA Pigina : 4de 6
INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ublcados
Cod.Bara f@,‘b Descripeion Marca Modelo Nro.Serie Golor  Di Est, Observaciones
[14] PALACIO LEGISLATIVO
01032405 802-8 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL, POLI - SERVICE SR
40764 25173 MESADE METAL SIMPLE HARMAN FLOMO  150°100°075 1
40775 25182  MESA DE METAL SINMPLE HARMAN PLOMO  1.50°1.00075 (]
10778 25185  REPISA DE METAL HARMAN PLOMO o1 1PIEZA
40777 25178  MESA OB METAL SIMPLE HARMAN PLOMO  150°100°D75 O
40778 25174  MESADEMETAL BIMPLE HARMAN PLOMO  1.50°1.00075 01
41423 25208 LJODULO DE MADERA PARA COMPUTADORA S MARRON 103050050 01
42400 25084  PINTURA AL OLEO (CP) sn4 139101 AMARILLE 0,89 % 1.15 o ;ﬁ\ésms BREVES ™.
42401 47444 PINTURA AL OLEO {CP) sna 1.04°089 AARILLC 065 X 091 01 "FORMAS®.
43278 25167  SILLADE PLASTIGO REY¥ PARIS VERDE o1
44437 25224  POLEA CON MOTOR DELCROSA  5HP CELESTE 01 PICAMPANA
EXTRACTORA.
45013 25206  CASILLERO OE MADERA O 1 GUERPO . osad MARRON 1.60x1.200.30  Of 12 CASHLEROS
47649 25220  ESCRITORIO DE MADERA CON 3 GAVETAS sna MARRON 1.80°0.75°075 01
49954 25198  BILLADE PLASTICO REY BLANCO o
58029 AT445  TABLERO ELECTRICO DE CONTROL EASYTAB  PALAVES PLOMO 04 SUELTO-
OESMONTADO
85051 25205  SULLA DEPLASTICO REY BLANCO o1
85220 25208 SILLA DE PLASTICO REY BLANCO o
77668 25181 COCINAAGAS INDUSTRIAL (08 bomillas, planchay ~ HARMAN'S  3500HPLAI  011.08 PLOMO 01 Lo QLG ingrasa por ot
homo) monio de US$ 7,839,
s canceks con of ipo
do combio 2 §. 2,699
Codigos patrimoniates
77668 - 77669 &
8,906.70 c/uy codigo
patrimonial 77670 o SI.
3,505.00
99273 25221 SILLA GIRAT DEMETAL.C/GARR ASIESPALD TAPIZAD  SM NEGRO 01
101728 25080  EQUIPO AIRE ACONDICIONADO T/SPLIT 36000 BTU  YORK YOEASSFS-AEH S95801 15808100003 BLANCO 01  CICONTROL REMOTO
101733 25058  EQUIPO AIRE ACONDICIONADG TISPLIT 35000 BT YORK AEH 596801 5. BLANCQ ot SN %%moL
REM
108693 26202 CAMARADE REFRIGERACION OUVEROS  GRW2 042 ACERO o1
106697 25204 CAMARA DE REFRIGERACION OLIVEROS ~ CR-02 046 ACERO o1
106688 25203 CAMARA DE REFRIGERACION OLIVERQS  CR-02 047 ACERD o
105698 25201  CAMARA DE REFRIGERACION OLIVEROS ~ CRO2 048 ACERO 01
186700 25198 CAMARA DE REFRIGERACION OLIVEROS  CR.02 049 ACERO o1
106701 25189 CAMARA DE REFRIGERACION OLIVEROS ~ CROZ 050 ACERO o1
106702 25200 GAMARA DE REFRIGERACION OUVERDS  CRG2 051 ACERQ ]
106704 25105  MESAFRIGORIFICA OLIVEROS ~ MR-02 055 ACERO )
15783 25222 wgar& gg ACCESO INALAMBRICO - AGGESS POINT  CISCO MRIBHW  02GD-ASMX-SCKK BLANCO o
115882 25188  HORNQ MIGRODNDAS SAMSUNG  AME-1114TST OAIGTWDG100113 NEGRO ot
115608 25190  HORNO MIGROONDAS SAMSUNG  AME-T114TST OASQ7WOGH00185 NEGRO 0
115807 25170  HORND MICROONDAS SAMSUNG  AME-1114TST OA3OTWEGZ00076 NEGRO o1
115972 25058 TELEVISOR A COLOR DE 65° LED C/CONYROL REM; NEGRO 01
115978 25217  GONSOLA DE MADERA 804 DORADO 0.60 % 0.60 ot
115979 25218 = MESA DIE MADERA 27 DORADD 1.10%050x0.60 01
115980 25215  MESA DE MADERA sn8 DORADO 0.50x0.50 o1
115881 25214  MESA DEMADERA sn4 DORADG 0.50%0.50 01
115962 25211 SILLON FMO DE MADERA s DORADO L
115083 25213 SILLON FHO DE MADERA sm TORADO »
115084 25212 SILLON FIJO DE MADERA ] DORADO 03 2USUARIOS,
115985 26161  ARAFIADE BRONCE sM DORADO 01 SLUMINARIAS.
135986 25063  ARANADE ALUMINIO sni DORADO O1 10 LUMINARIAS.
HERST 25087  ARARA DE ALUMINIO s DORADO 01 JOLUMINARIAS,
116088 25065  ARARA DE ALUMINIG M DORADG 01 1OLUMINARIAS,
115989 25086  ARARADE ALUMINIO 874 DORADO 01 10 LUMINARIAS
115060 25062 ARARA DE ALUMINIO s /ﬁ&??-" . GORADO 01 10LUMINARIAS.
116981 25068  ARAFADE ALUMINID s < RGN, DORADO 01 1OLUMINARIAS.
115082 25218 ARARADE AUBMINIO sna [, g . ".7 \  DORADD 01 12LUMINARIAS.
115203 25158 ARANA DE BRONCE 8n4 P ht ﬁ\?\'ﬂh v \I OORADD 0t SLUMINARIAS,
115994 25183  ARANA DE BRONCE s b e p;  DoRADO o1 SLUMINARIAS,
115995 25164  ARARA DE BRONCE sm < DORADO 01 5LUMINARIAS,
115996 25168  ARARADEBRONGE sm \‘-\',‘,wqr Vi DORAIIO 01 SLUMINARIAS,
115907 25162 ARANADE BRONCE 814 BORADO 01 SLUMINARIAS.
115998 25160  ARAFIA DE BRONGE 814 DORADO 01 5 LUMINARIAS,
115989 26166  ARANA DE BRONCE . s DORADG 01 §LUMINARIAS,
P i FA-T108-JAGARCIAP
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M3dulo de Contral Patiimunial Fecha : 00972021 8:08 AM

Sistema i do de Gastién -SIGA Pigina : 5doé
INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ubicados

Cod.Bara %{6 Descripcion Marca Modelo  Nro.Serie Color  Dimersiones  Est. Observaciones

01 PALACIO LEGISLATIVO

01032406 002-5 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POL!- SERVICE SR

116044 25218 GSPEJO DE TOGADOR SM GORADO 1]

116053 25148 ESHEJO DE TOCADOR S DORADO o

1HB059 25233  ESPEJO UE TOCADOR s PLATEAD! 3.70%1.14 o1  CABALLEROS.

1168080 25234 ESPEJODE TOCADOR 8 PLATEADE 390 X 1,14 01 DAMAS

{16265 25157 rng'ﬁ)v;%aaAconon OE 4% LD CICONTROL oL L4GESTODA  2013SITHONO0S  NEGRO o

115486 25193 RACK DE METAL PARA HORND MICROONDAS AMERICAN NEGRO [

11aqg7 25191 RACK DE METAL PARA HORNO HMICROONDAS ANERICAN NEGRO ot

116498 25192 RACK DE METAL PARA HORNG MICROONDAS AMERIGAN HEGRO o

116500 251568 RACKDEMETAL TVLED 42" St NEGRO : 4]

116501 25057  RACK DE METAL s NEGRO ot

119505 25148 MODULD GE MADERA PICOMPUTADORA ans DORADO 1.10x047x1.00  Of

116508 25232 MESA DE MADERA REDONDA 2] MARRON 0,5050.54 01 16 contro.

116607 25153 SILLA FISA DE MADERA sm MARRON 01 cibrazos.

16508 25139 SILLA FIJA DE MADERA St4 MARRON 01 obrazos,

116508 25144 SILLA FUIA DE MADERA sns MARRON o1

118510 25152  SILLAFUA DE MADERA M MARRON o1

118511 25149 SILLAFIA DE MADERA sm MARKON o1

16512 25145 SILLAFLIA DE MADERA S8 MARRON 01

116513 25151 SILLAFLA DE MADERA st MARRON ot

116514 25141 SILLAFIJA DE MADERA sm MARRON [}

116516 25150 SHLAFLIA DE MADERA S MARRON 01 emsres

116517 25140 SILLA FIVA DE MADERA Sra MARRON 01 cforazos.

116540 25123 SILLAFIJA DE MADERA s HARRON! 01

146541 25112  SILLA FISA DE MADERA SA;JI MARRON! s3]

116542 25122 SILLA FIJA DE HADERA 3 MARRON/ o1

116543 25109  SHUAFLA DE MADERA an MARRON/ 0

116544 25121 SILLAFIIA DE MADERA sns MARRON/ ot

118545 25100  SILLAFIJA DE MADERA sm MARRON/ o1

116546 25101  SILLA FiA DE MADERA S MARRON! 4]

16547 25110  SILLA FLIA DE MADERA snA MARRON ot

116548 25089  SILLA FIJA DE MADERA sax MARRON! 01

116848 25080  SILLA FUJA DE MADERA S MARRON/ 1]

116550 25095  SNMLAFUJADE MADERA s MARRON/ o

116551 26098 SRLAFUADEMADERA Sk RARRONF ot

116552 25113 SLAFUA DE MADERA sad MARRON at

116553 25104  SILLA FIJA DE MADERA sm MARRON/ 0

116554 25103  BILLAFLIA DE MADERA StA MARRON/ (i1}

116555 25084 SILLA FIJA DE MADERA sm MARRON! o1

116556 25083 SILLAFLIA DE MADERA sn4 MARRON/ o1

118557 25107  SILAFUADEMADERA St MARRON/ ot

116558 25080  SILLAFLADE MADERA s MARRON [

116559 25096  SILLAFISA DE MADERA sS4 MARRON/ o

116560 25114 SHLAFIIA DE MADERA s MARRON! ]

$16561 25111 SILLAFUADE MADERA sn4 MARRON! o

116562 25102 SILLA FIJA DE MADERA sm MARRON/ o1

116563 25108 SILLA FI4A DE MADERA M MARRON o

116695 25147  SILLA F1JA OE MADERA 814 DORADC 0.4070.300,58 ] g/é:{:glRJi;AN A

118270 26153 EQUIPO NIRE ACONDICIONADO V/SPLIT 24000 BTY  CIAC GFAIBOZAMYF 0265840000426  BLANCO ot t;m::gg?:u o
factura,

119442 PERCHERD DE PIE s MADERA ot

123232 26082 MESA DE MADERA sm NATURAL of

127218 25068 EQUIPO AIRE ACONDICIONADO T/SPLIT 36000 BTU  MIDEA MUE-3GCRONT 24134976400750601 DLANGO ™

128802 25230 ELECTROBOMSA AMERICAN-Ms SSE:2.22-1C NEGRO o mggﬁmmsn
PUMPS

o Fotencis HP 2.5
AT

<
Q;a’

Y, G
%, o
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o #46dulo dy Control Patrimoniat Fecha : 02108/2021 9:08 AM
g.? Siatema do de Gastién BI0A Pigina : 6doe
REPURLICA INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ubicados
Cod.Baws 5%  Descipelon Marca  Modelo . Nro.Serie

Color  Dimensionas  Est. Observaciones
01 PALACIO LEGISLATIVO

01032405 0025 - COMEDOR DE CONGRESISTAS

POLO & SONS'S INTERNATIONAL POLI-SERVICE SR
128893 25231 ELECTROBOMBA AMERICAN-Ms SSE-2.224C NEGRO 01 MARCA
AMERICAN-MARSH
PUMPS
Polencia HP 2.5
Total Activos Por Oficina 236
INVENTARIADO POR RECIBIDG POR
TOTAL GENERAL ACTIVOS 236

FA-710B-JAGARCIAP

16



N L. _ | M6dulo ds Control Pstrimonial Focha : 0200872024 9;08 AM
‘29 sraghs Sistema oo Gasilén YSIGA Pagina ¢ 1det
& wrom
REVURLICA INVENTARIO FiSICO DE BIENES DE TERCEROS
’ Ubicados
Cod.Bara 2552"(’, Dascripsion Marca Modelo Nro.Serie Color Dimenslones Est. Observaciones
o1 PALACIO LEGISLATIVO :
01032405 092-5 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POLI < SERVICE SR
Ti4182 PINTURA AL ULEO (CUADRO) St 1.33°1.03 VARIADD 01 LONGURSO UE
PINTURA 2011
T17408 HESADE PLASTICO sn4 PLEGABLE BLANCO 0t BASE OE METAL
PROP. MAREQ SAG
- Y1857 DECODIFICADIOR MOVISTAR  CATVS0 225187053848 NEGRO ot g:ﬁm oo
ol iea,
T16518 DECODIFICADOR MOVISTAR  CATVSD 225157053641 NEGRO 01 $$£:‘ad da
T3,
Y187268 COMPUTADORA DE ESCRITORIO INTEGRADA SUNMI SUNMITS 6024 NEGRO 01  PROP. DE CONCES.
POLO B SONS™§
INCLUYE
ADARTADOR.
718737 IMPRESORA A COLOR st PoSD 190118 TPS0UF-DIC NEGRO 01 PROP. DE CONCES

POLO & SONS'S
Total Activos Por Qficina 8

INVENTARIADO POR RECIBIDO POR
TOTAL GENERAL ACTIVOS [

T

o OB
/é;i"%ﬁn 4

FA-710B-JAGARCIAP
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Pty S mddulo do Contral Patdmontal Focha : 02/09/2021 9:09 AM
1;“°‘§ Binh do Gastidn A - SIGA Pigina @ 1dad
-‘@ s CONGRUND
REFURLICA INVENTARIO FISICO DE BIENES SOBRANTES
. Ublcados
Cod.Bara  20%  Descripelon Marca Modelo  Nro.Serle Golor  Di | Esl, Obser
01 PALAGIO LEGISLATIVO
01032405 002-5 - COMEDOR DE CONGRESISTAS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POLI - SERVICE SR
50701 CUADRO DECORATIVO 884 131000 DORADO 0t POLANCQ'S7 40/44
80702 CUADRO DECORATIVO SnA 1247095 DORADO 0t POLANCO'SS 18134
86768 PINTURA AL OLEO {CUADRO) s 1247089 VARIADO ot Png URA . PLAZA
BOUVAR
59410 PINTURA AL OLEQ {CUADRO} A £.137083 VAIUADO 0t DIBWIO: PLAZA
BOLIVAR
59430 CUADRO NECORATIVO S $20°094 VARIADO 01 FQLARGCO 96
$9463 ESCULTURA DE BRONCE Sh4 BRONCE 01 JUSTICIA
Total Activos Por Oficina 6
INVENTARIADG POR ‘ REGIBIDO POR
TOTAL GENERAL ACTIVOS [

FA-710B-JAGARCIAP
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PERC Mbduto do Gonlrot Patrinontat Focha @ 0210872021 9:06 AM
\03 2 S ss ] sistena do de Goslién <$IGA Pagina ¢ 1do5
&8 - tovenn
perU (A INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
5 Ubicados
Cod.Barra 5% Descripaion Marca  Modelo  Nro.Sede Color  Diranst Est. O
ol PALACIO LEGISLATIVO
01032404 003-5 - COMEDOR DE EMPLEADOS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POL! - SERVICE SR
13410 23276 1IODULO DE MADERA PARA COMPUTADURA ) MARRON 1.80°0.80°070 01
39217 #3232 WESADE METAL SIMPLE sm PLOMD 240X 065X 050 01  MESAMETALICA
GITABLERO OE
ACERO
o218 23248 WESADE METAL SIMPLE 814 PLOMO  240X065X050 01  MESAMETALCA
CITABLERO DE
ACERD
39721 23248 WESA DE METAL SIMPLE s PLOMO  1.50X065X 000 01
40095 23146 MESADE METAL SIMPLE sna PLOMOM 120000080 Of
40098 23087 MESADEMETAL SIMPLE sna PLOMOM 1.20:080°060 Ot
40097 23002  4ESA DE METAL SIMPLE sS4 PLOMOM $.200.60'080 01
40093 23056  IESA DE METAL SIMPLE 7] PLOMOMM 1.20:080:080 01
40039 23108 MESADE METAL SIMPLE s PLOMOM 120080080 01
0100 23119 MESA DEMETAL SIMPLE S PLOMON 1.200.80°0.60 O
40101 23114 MESADE METAL SIMPLE 14 FLOMOMM 1,200.00080 Ot
40102 23164  IESADE METAL SIMPLE St PLOMOM 1200.80°080 04
40103 23192 MESA DE MEYAL SIMPLE 81 PLOMOM 120060080 01
40104 23141 HIESADE METAL SIMPLE 84 PLOMOM 120080060 01
40108 23138 MESADE METAL SIMPLE 514 PLOMOM 1.20°0.60°0.60 0%
40106 23103 MESA D METAL SIMPLE sM PLOMDM $20°0807060 4 :ﬁ‘}fm MADERA
40107 23122 1ESA DE METAL SIMPLE Y] PLOMOM 1.20'080°080  Of
40108 23104  MESADE METAL SIMPLE S8 PLOMOM 1.20'080°0.60 01
40109 23202 HMESADE METAL SIMPLE S04 PLOMO/ 1.200.80°0.80.  O1
40110 23051  MESA DE METAL SIMPLE 84 PLOMOM 120080080 09
40111 23170  MESA DE METAL SIMPLE SnA PFLOMOM 1200807080 ot
40112 23186  MESADE METAL SIMPLE s PLOMOM 1.20'060'080 04
40113 23096 WESADE METAL SIMPLE S PLOMQIM 1.20°0,60°0.80 0
40114 23102 MESA DE METAL SIMPLE S PLOMO/M 120°080°080 01
40115 23082 MESADE METAL SIPLE S PLOMOM 120°0.80°080 01
30116 23061 MESADE METAL SIMPLE SM PLOMOM 1.200.80'080 01
40147 23155 MESADE METAL SIMPLE sm PLOMOM 1.20°0.80'0.680 01
40118 23176 MESA DE METAL SIMPLE M PLOMOM 120°080060 01
au110 23087  IAESA DEMETAL SIMPLE S FLOMOM 120080080  OF
40718 23278 LAVATQRIQ HARMAN PLOMO 01 MESACON
LAVADERO DE 01
POZA { PASADIZO
40719 2325¢  MESA DEMETAL SIMPLE HARMAN PLOMO  150°1.00076  Of
40728 23256  EGA DE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO 15000075 O MESADEAFOYO
40734 23252 1ESA DE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO  1501.00075 O
40744 23261  MESADEMETAL SIMPLE HARMAN PLOMO  150°1.00°075 01
40745 23234 REPOSTERQ DE METAL HARMAN PLOMO 81 MESAPARA
CUBIERTOS
40746 23240  MOSTRADOR DE METAL HARMAN PLOMO  1.80°0.60°070 01  MESAPARA BERIDAS
40747 23236 IMOSTRACOR DEMETAL Y OYROS HARMAN PLOMO [ ,’iff{;,\ SALABAR/ SIN
40749 23238 MOSTRADOR DE METAL Y OTROS HARMAN PLONO 01 MESA PARA
FOSTRES /FALTA
\VIDRIO EXHIBIDOR
240750 23241 MESITA FLIA O METAL PARA MAQ. E5C. GIGAV, HARMAN PLOMO 1000757075 01  MESAPARACAJA
40761 23265  CAWPANA EXTRACTORA HARMAN PLOMO ]
40757 23263 MESA DE METAL SIMPLE HARMAN PLOMO  1.50°L00075 01 MESADEAPOYG
40758 23280  REPISA DEMETAL HARMAN PLOMO 01 §PIEZA
40758 23287  HEPISADE METAL HARMAN PLOMO ol 3fIEZAS
40760 20273 MESA DEMETAL SIMPLE HARMAN PLOMO  150°100°035 01  AGERO
40761 23260 LAVATORIO HARMAN ‘/) E’E‘- ﬁ?,j PLOMO [1}] tf\?nko%ong oE 02
oy AN, FO2AS /SN
e EXCURRIOOR,
‘. & 'Y 2 FALTANFERILLAS.
40763 23258 LAVATORIO HARMAN 1. fanst= M PLOMD o &% 'égg ceon
& POZA
40766 23247  LAVATORIO HARMAN g 8 PLOMO 0t MESACON
NHorde LAVADERO DE 01
- POZASIN
ESCURRIDOR Y
TAPON
40769 23288 REPISA DE METAL HARMAN PLOMO o1 1PIEZA
40770 23262  ESTANTE DE METAL DE t CUSRPO HARMAN PLOMO 01 OF 04 DIVISIONES
46771 23261 LAVATORID HARMAN PLOMO 01 MESATIPO"L-CON
LAVADERG
FA-T10B.JAGARCIAP
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Hédulo do Control Patdnionia) Fecha : D2/09/2021 9:08 AM

gu,c' - Sistema 4o Gestisn SIGA Piging : 2des
. CONGRESO
i REPUBUICA INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
Ublecados

Cod.Barra f{ﬁ, Descripeion Marca Modelo  Nro.Seris Color  Dimensiones Est. Obsevaciones

01 PALACIO LEGISLATIVO

01032404 003-5 - GOMEDOR DE EMPLEADOS POLO & SONS'S INTERNATIONAL POL - SERVICE SR

40772 23263 LAVATORIQ HARMAN PLOMO 0f  MESA CON
LAVADERO DE 01
POZA

40773 23264 NESADE MEYAL SIMPLE HARMAN PLOMO  1.50°1.00075  O1  MESADE APOYO

40774 23233 HOSTRADOR DE METAL HARMAN PLOMO  1.80"080°0.70 01 MESA CON DIVISION

44038 23286 POLEA CONMOTOR DELCROSA  SHP CELESTE 01 PIGAMPANA

. EXTRACTORA

45012 23272 CASILLERQ DE MADERA DE 1 CUERPO 7 MARRON 1B0x1.20x0.30 01  5PUERTAS SALIDAS

45015 2327%  CASILLERO DE MADERA DE 1 CUERPO SiA MARRON  $.80x1.20x0.30 o

85330 23282  SILLADE PLASTICO REY BLANCO [

77598 23221 EOUIPO AIRE ACONDICIONADO TISPLIT 36000 BTU  YORK YOCH3BFS-AFI 17300144307 10003 BLANCO 01 CICONTROL REMOTO

77507 23225 EOUIPO AIRE ACONDICIONADO T/SPLIT 360008TU  YORK YOCHMFS-AFE 1730(14430711000%: BLANCO o1 :;Enmco%mox.

77568 23227 EQUIPO NIRE ACONDICIONADO T/SPLIT 36000 BTU  YORK YOUH3BFS-AFT 17300144307110015 BLANCQ 01 SINGONTROL
REMOTO

77589 23223 EQUIPO AIRE ACONDICIONADD ¥/SPLIT 35000 BTU  YORK YOCH3GFS-AFY 17300144307 410015 BLARCO o1 SIEN ‘comnoa.
REMOTO

77689 23268 f:gg;:AAmlesmm (0Shomitas, plarchay  HARMANS  3000HPIAL 01008 PLOMO ot

77670 23267  GUCINA AGAS TIPO FORNILLON DE 2 QUEMADORES HARMAN'S  12000-N1 007-08 PLOMO ot

78968 23160  MESA DE MADERA sa4 PLOMOM 129000080 Ot  BASEDE METAL

78989 23180 MESA OE MADERA sa4 PLOMOM 1.20°0.80'000 01  BASE DE METAL

78970 23207  MESADE MADERA £ PLOMO/M 120080080 01  BASE DE METAL

78071 23072 WESA DE MADERA M PLOMOM 120080080 01  BASE DE METAL

78072 23197  MESADE MADERA ST FLOMOM 1200807080 01  BASEDEMETAL

78973 23151 MESADE MADERA M PLOMOM 1.20°0.80°030 D1  BASEDEMETAL

78974 23101 MESADE MADERA st PLOMOM 1.20'0.80°080 01 BASEDE MEVAL

78975 23213  GAESADE MADERA st PLOMOIM 120°080°080 O BASE DE METAL

78976 23191 LIESA DE MADERA S PLOMOM 1.20°0.80'0.80 Dt BASE DEMETAL

78377 23077  MIESA DE MADERA sns PLORMOM 1.20°0.60°0.80 01 BASE DE METAL

91056 23275  SILLAGIRAT DE METALCIGARRASIESPALD TAPIZAD  S/HA NEGRO o

92254 23220 RACKDEMEVALTVLCD 32 MEGA RAGK NEGRO o1

92263 23219 :{3%{:%0!! A CCLOR DE 32" LGD GICONTROL, SONY KLV-32BX300 8593396 NEGRO [+l

105870 23237 TAVOLA PARA CONSERVACION DE ALIMENTOS ACEYPRO 523405 PLATEADN 01 convidroy repisa.

106691 23243 CAMARA DE REFRIGERACION OUVEROS ~ CRO2 040 ACERO o1

106692 23244  CAMARA DE REFRIGERACION OUVEROS  CRO2 841 ACERO (1]

108694 23250  CAMARA OE REFRIGERACION OLIVEROS  CROZ 043 ACERO o1

106695 23243  CAMARA DE REFRIGERACION OUVERDS  CRO2 044 ACERO ot

106688 23268 CAMARA DEREFRIGERACION OLIVEROS  CRO2 045 AGERQ a1

106703 23235 MESAFRIGORIFICA OUVEROS ~ MRA2 054 ACERO ot

106705 23270 CAMARA FRIGORIFICA OUVEROS  CRC-02 052 ACERD ot

106708 23245 CAMARA FRIGORIFICA OLIVEROS  CRC-02 053 ACERQ o0

109626 23277  TELEFONOFHIO PANASONIC KX-TSSO0LXR ADBKISBSES! NEGRO o

115748 23130  SILLAFUADEMETAL 51 ANARANJ, 01 ALYO PARA BARRA.

116749 23212 SILLAFIJA DE METAL am AHARANL Ot ALYO PARABARRA

115750 23274 SILAFIADE METAL s ANARANJ, Ot ALTO PARABARRA.

115751 23124 SILLA FUA DE METAL s ANARANL Of  ALTO PARA BARRA

15752 23131 SILLAFLIA DE METAL ©osm ANARAN, 01 ALTO PARA BARRA

115753 23128 SILLAFIADE METAL sm ANARAMI, 0t ALTO PARA BARRA

115754 23127 SILLAFIJADE MEYAL sm ANARANL 01 ALTO PARABARRA

15755 23126 SILLAFIIADE METAL S ANARANY Ot ALTO PARA BARRA.

115756 23128 SILLAFIADE METAL 2] ANARANI. 0T ALYO PARA BARRA

116757 23125 SILLAFIIADEMETAL a4 ANARAN. 01 ALTO PARA BARRA,

115758 23183  SMLAFIADEMETAL - PLATEADY o1

15759 23071 SULAFUADEMETAL 8 PLATEADI ot

115760 23080 SILLAFUADE METAL s PLATEAD! ot

115761 23148 BILLAFUA DE METAL sm PLATEAD! ot

115762 23145 SWLAFLADE METAL an4 PLATEADt of

115783 23157 SILAFUIA DE MEYAL S PLATEAD ot

115784 23054  SILAFUADEMETAL M PLATEAD! ot

115785 23150  SILLAFJADEMETAL s PLATEADE ot

115786 23217 SHIAFUADE METAL 2] ; PLATEAD! ot

115767 23115 SILLAFIIADE METAL sS4 D, o PLATEAD! o

115768 23088 SILLA FUADEMETAL sn4 % ’ PLATEAD! [l

115769 23085  SILLAFIADE METAL smx PLATEAD! o1

16770 23073 SILLA FUJA DE METAL s PLAYEADH *

FA-710B-JAGARCIAP
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e ,,;. "“’ Madule do Contrat Patrdmonlat Fatha @ 0209/2021 9106 AM
Q(% (:”i;; ;; Sisinms Geatid i BIGA Pégina & 3dos
S Gica INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES
' Ubicados
Cod.Barra 25350 Descripcion Marca Modelo Nro,Serie Color Dimensiones Esl, Observaciones

o1 PALACIO LEGISLATIVO
01032404 003-5 - COMEDOR DE EMPLEADOS

ns771 23142 SHLLAFHUADE NETAL
Ha772 23140 SILLAFIJADE METAL
115773 23152 SILLAFLADE METAL
15774 23168 SILAFIIADEMEVAL
115775 23047  BHLAFUA DE METAL
115776 23055 SILLAFUADE NETAL
118777 23143 SHWLAFUADENETAL
115776 23079 SHLAFUADEMETAL
115779 23113 SHLAFUADEMETAL
115780 28199 SILLA FWA DE METAL
115781 23118 SLLAFIADE METAL
115782 23153 SILLAFIIADEMETAL
115793 23178 SILLAFIADEMETAL
115784 23110 SILLAFIA DE METAL
116785 23076 SWLAFUADE METAL
115788 23117 SHLA FUADE METAL
115787 23169 SULULA FUA OE METAL
115788 23167 SWLAFHADENETAL
115780 23201  SILAFHADEMETAL
115790 28093  SHLAFLAGEMETAL
115791 23210 STLAFIA DEMETAL
15792 23059 SILLAFIJADEMETAL
115793 23182  SHLAFNADEMETAL
115794 23085  SILLAFIJAOE METAL
15795 23161 SILLAFUA DE METAL
115786 23068  SWLAFLJA DE METAL
115797 23048 SILAFIJADEMETAL
115708 23188  SHIAFIADEMETAL
115709 23081  SILLAFIADE METAL
115600 23177 SILLAFUADE METAL
115803 23208 SHRLAFUADENETAL
115802 23154  SILLAFNADEMETAL
115803 23088  SILLAFIJA DE METAL
115804 23120 SILLA FIADE NETAL
115605 23211 SILLA FLA DE METAL
115606 23147 SILLA FIJA DE METAL
115807 23200 SKULAFIAOE METAL
115808 23190 SHEAFLADE METAL
115809 23080  SHLAFLIA DE METAL
115810 23244 SILLA FINADE METAL
115811 23075 SHLAFIADEMETAL
115812 23058  SILLA FIJA DE METAL
115813 23098  SILLAFIJADE METAL
115814 23166  SILLAFIJADE METAL
115815 23063  SHEAFIADE METAL
115816 230B4  SILAFUAGE METAL
115817 23057  SHLAFIADEMETAL
tigs1e 23088  SHLAFUADEMETAL
115619 23121 SILAFNADEMETAL
115820 23281 SILAFIJADE METAL
115824 23088 SHLAFUADE MEVAL
115822 23162 SILLA FLIA DE METAL
115823 23064  SILLA FIJADE METAL
115824 23001 SILLAFUADE METAL
115826 23048 SILAFIADE METAL
115828 23144 SILLA FLIA DE METAL
115827 23078  SILLAFUA DEMETAL
115828 23184  SILLAFNADEMETAL
115828 23187  SHLAFLADE METAL
115630 23108 SHLAFILIADE METAL
116831 23205  SILLAFNADEMETAL
15632 23107  SIWLAFUA DEMETAL
115833 23086  SILLAFUADEMETAL
145834 23173 SILLA FLIA DE METAL
FA-T10B-JAGARCIAP
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Sisterma da Gaatis -SIGA

- ConeRIse

REFORLICA

INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES

Ubicados

Fecha
Pagina

020312021 8:06 AM
ddes

Marca Modelo Nro,Serie

Calor

Dimengiongs  Est. Observaciones

Cod.Barra 5%  Descdpcion
61 PALACIO LEGISLATIVO
01032404 003-8 - COMEDOR DE EMPLEADOS
116835 23138 SILLAFIJADE METAL
116836 23183  SHLAFUADEMETAL
115837 23195  SWLAFUA DE METAL
115838 23004 SILLAFLIA OF METAL
115839 23178 SILAFNADEMETAL
115840 23174 SILLA FUIA DE METAL
115841 23171 SILLA FIIA DE METAL
115842 23185  SWLA £1JA DE METAL
415843 23132 SILVAFUADEMETAL
115844 23165 SILAFIADE METAL
115845 23105 SULAFIADEMETAL
115845 23181 SILLA FLSA DE METAL
115647 23053 SILLA FLJA DE METAL
115848 23137 SILLAFHADE METAL
115849 23218 SHLAFNADEMETAL
115650 23062  SILLA FIIA DE METAL.
115851 23046  SHLAFIADE METAL
115852 23083  SHLAFIADEMETAL
115853 23074  SILLAFIIADE METAL
115854 23203 SHLAFIADE METAL
115855 23050 SHLAFIADEMETAL
1158568 23172 SILLAFIADEMETAL
115057 23196  SILAFLADE METAL
115858 28204  SILA FADE METAL
115859 23143 SILAFIADE METAL
115860 23135 SILLAFUADE METAL
115861 23134 SILAFIJADE METAL
115862 23156 SILLA FIJA DE METAL
115863 23085  SILLAFIIADE METAL
115864 23133 SILLAFIADEMETAL
115865 23209 SHLAFIADE METAL
15866 23052  SILLAFIADE METAL
115867 23193 SILLAFIJA DE METAL
115868 23158 SILLA FIJA DE METAL
1158869 23139 SILAFWADEMETAL
1ss7e 23112 SILAFUADE METAL
115671 23116 SILLAFWA DE METAL
115872 23111 SILAFNADEMETAL
115673 23216 SILLA FIJADE METAL
115874 23208 SILLAFLIA DE METAL
115875 23184 SILLAFLIADE METAL
115876 23100  SILLAFIJA DE METAL
115827 23188 SILLA FLIA DE MEVAL
115878 23057  SILLA FUA DE METAL
115879 23060  SHLLAFUA DEMETAL
115880 23070  SILLAFIJA DE METAL
115881 23198 SILLAFUADE METAL
115862 23055  SHLAFAADE METAL
115882 23159 SILLAFUADE METAL
115884 236 SIRLAFUADE METAL
115885 23280  SILAFIA DE METAL
115893 23176  HORNQMICROONDAS
115894 23257 HORNO MIGROONDAS
115898 23222 HORND MICROONDAS
116483 23222 RACK DE METAL PARA HORNQ MICROONDAS
116404 23230  RACK DE METAL PARA HORNO MICROONDAS
116495 23258  RACK DE METAL PARA HORNO MIGROONDAS
116722 23464  MOSTRADOR DEMETAL Y DTROS
122034 23238  ENFRIADOR DE AIRE
122047 23278 ENFRIADOR O AIRE
123234 23108 MLIESA DE MADERA
121236 23123 EQUIPD AIRE AGONDICIONADD T/SPLIT 35000 6T
FA-710B-JAGARCIAP
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54 PLATEADY
sna PLATEADY
ona PLATEADt
S PLATEADS
sm PLATEADC
sS4 PLATEADY
8R4 PLATEADI
ShA PLATEADH
sS4 PLATEADt
S PLATEADY
8 PLATEADY
.8 PLATEAD
Sax PLATEADL
s PLATEADL
S PLATEADH
sm PLATEAD!
M PLATEADL
S84 PLATEADY
saz PLATEADN
snx PLATEAD!
sk PLATEADt
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SK PLATEAD!
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514 PLATEAD!
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Sk PLATEADI
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St PLATEADS
SAMBUNG  AME114I8T CAIQTWEG200056 NEGRO
SAMSUNG  AME-{114TST OA3OTWEG200000 NEGRO
SAMSUNG  AME-TH14TST DA3Q7WDGI00183 NEGRQ
ANERICAN HEGRO
AMERICAN HEGRO
AMERICAN NEGRO
&M PLATEAIM
ELEGTROLUX ECOAOTCIMUS 65000205 BLANCOK
ELECTROLUX ECDAOTCIMUY 85000732 BLANCOK
s NATURAL
MIOEA MUE»@GCRDﬂl 24134976400750601 BLANCO
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S erUsiic INVENTARIO FISICO DE BIENES MUEBLES

Ubicados

Fecha @ 0210012021 9:06 AM

Phging : Sdes

Cod.Barta %‘,’2‘5 Descripoion

Marca Modelo

Nro.Serig Color D

£5t. Obsarvaci

M PALACIO LEGISLATIVO
01032404 003-8 - COMEDOR DE EMPLEADOS

128890 23284 ELECTROBOMEA
126801 23286 ELECTROBOMBA
125008 23226 EQUIPO DE LUMINACION DE EMERGENCIA

Total Activos Por-Ofisina 238

INVENTARIADO POR
TOTAL GENERAL ACTIVOS 238

FA-T10B-JAGARCIAP

ANERICAN-BY BSE-2 21210
AMERICAN-A $5€-2.2/2.1C

HAG‘ROY LB72EC02208,

POLO & SONS'S INTERNATIONAL FPOLY- SERVICE SR

REGRO 01 MARCA:
AMERICAN-MARSH
PUMPS
Polencia HP 25
NEGRO 01 MARCAS
AMERICAN-MARSH
PUMPS
Polencia HP 2.5
BLANCO o1
RECIBIDO POR
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Péglna ¢ 1dat

REFOEUCA INVENTARIO FISICO DE BIENES DE TERCEROS
Ubicados
Cod.Bara b Dascrpcldn Marca  Modelo  NroSerle Color  Dimensi Est. Observacl

01 PALACIO LEGISLATIVO

01032404 003-5 - COMEDOR DE EMPLEADOS POLO 8 SONS'S INTERNATIONAL POLY. SERVICE SR

TI8916 ESTABILIZADOR DE VOLTAJE FORZA FVR1202 185212301367 NEGRO 8f PROP. DE CONCES.
POLO & SONS'S

T17388 EQUIPO AIRE ACONDICIONADO TISPLIT 16000 8TU WOEA BLANCO 01 PROP. MAREQ SAC

T18506 DECODIFICADOR MOVISTAR  CAIV 60 225316748388 HNEGRO 01  Propiedad do
Telelénivy

T8727 COMP JRA DE ESCRITORIO IN SUNME SUNMITY HRA HNEGRO 0t PROP. OE CONCES.

EGES3602.9796-70 POLO & SONS'S

T18728 CONPUTARORA DE ESCRITORIO INTEGRADA SUNML W2 TEROTIB5V0017Y  PLOMO ©1  PROP. DE CONCES.
POLO 3 SONS'S

TI8729 LOMPUTADORA OE ESCRITORIO INTEGRADA SUNME Wia02 TEMOTIB7VACO7E  PLOMD 01 PROP.DE CONCES,
FOLO & SONS'S

Ti8738 IAPRESORA A COLOR saA POS.D 190424-TP-300F-0OC NEGRO 61 PROP.DE CONCES.
POLO& SONS'S

T18739 INPRESORAACOLOR St POS-D 1901 18-TP-300F.DIC NEGRO 01  PROP, DE GONCES.
FOLO & SONS’S

T18740 IMPRESORA A COLOR M POS-0 190424-TP-300F-DX NEGRO 6t PROP.DECONCES

‘ POLO & SONS'S

149744 RELOJ MARCADOR ZKTECO NEGRO 0t  PROP. DE CONCES.
POLO & SONS'S

Totai Actives Por Oficina 10

INVENTARIADO POR RECIBIDO POR
TOTAL GENERAL ACTIVOS 10,

FA-7108-JAGARGIAP

By

54




PO
fn,m,‘wisﬁﬂ‘@

Anexo N° 04

REQUISITOS DE CALIFICACION

A EXPERIENCIA DEL POSTOR
A1 FACTURACION
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 800,000.00
(Ochocientos Mil con 00/100 soles); por la contratacién de servicios iguales o similares al
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante
de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Servicios de atencion de refrigerios y/o
servicios de catering, preparacion de alimentos y/o atencion de coffee break o alimentacion.

Acreditacién:

La experiencia del postor en ia especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos
u ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con
voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono 0 mediante cancelacion
en el mismo comprobante de pago, correspondientes a un maximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo
se considerard, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el
porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no
se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios 0 comprobantes de pago el monto facturado
se encuenire expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta
pubiicada por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de
suscripcion del contrato, de emision de la orden de servicios o de canceiacion del
comprobante de pago, segtin corresponda.

PERSONAL CLAVE

FORMACION ACADEMICA

e Un/a (01) Administrador/a

Copia del Titulo universitario de Administracion o Turismo y Hoteleria o Ingenieria
Industrial, Ingenieria en Industrias Alimentarias o afines.

e Un (01) Nutricionista
Copia del Titulo universitario en Nutricion

Acreditacion:

El diploma o titulo profesional sera verificado por el comité de seleccién en el Registro |

Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de Ia
S_upgerintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del
siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe o en el Registro Nacional de Certificados,
Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link:
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http://www titulosinstitutos.pe segtin corresponda.

El diploma o titulo profesional que no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor
debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica
requerida.

B.1.2

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

1.- Dos (02) Jefe de cocina - Chef

Requisitos:

» Experiencia minima de dos (02) afios, comoc Chef o Cocinero o Jefe de Cocina, en
Concesionarios de alimentos, restaurantes y/o hoteles.

2.- Un/a (01) Administrador/a

Requisitos:

o  Titulo universitario de Administracion o Turismo y Hoteleria, Ingenieria Industrial, Ingenieria
en Industrias Alimentarias o afines.

e Experiencia minima de dos (02) afios, como administrador en Concesionarios de alimentos,
restaurantes y/o hoteles.

3.- Un (01) Nutricionista
Requisitos:
»  Titulo universitario en Nutricion
« Experiencia minima de dos (02) afios como nutricionista en Concesionarios de alimentos,

restaurantes y/o hoteles.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia

simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier
otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personai propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
! clave, el cargo desemperiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

* En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

*  Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que r¢alizé el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases]
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