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Programa Nacional de Alimentación Escolar 
Comunitaria Wasi Mikuna (PNAECWM)

a) En el nivel de educación inicial a partir de los tres (3) años de edad; 

b) En el nivel de educación primaria; 

c) En el nivel de educación secundaria, ubicadas en los pueblos indígenas de la 

Amazonía Peruana, comprendidos en la Base de Datos Oficial de Pueblos 

Indígenas, listados en la Resolución Ministerial Nº 321 2014-MC, del Ministerio de 

Cultura, o la que la reemplace o actualice; 

d) En el nivel de educación secundaria bajo la modalidad de Jornada Escolar Completa 

(JEC);

e) En el nivel de educación secundaria bajo las Formas de Atención Diversificada 

(FAD) y/o Modelos de Servicio Educativo.”

Tiene el propósito de brindar un servicio alimentario progresivo,

adecuado a los hábitos de consumo locales, de calidad, sostenible y

saludable, para los escolares de instituciones educativas públicas y

programas, a través de modelos de gestión participativos con la comunidad:

Decreto Supremo N° 010-2024-MIDIS



Objetivo

El Programa Nacional de Alimentación Escolar 

Comunitaria Wasi Mikuna tiene por objetivo 

general garantizar, de forma progresiva, un 

servicio alimentario para los escolares 

señalados en el artículo 1, contribuyendo en la 

reducción de la malnutrición y la inseguridad 

alimentaria y nutricional.

Decreto Supremo N° 010-2024-MIDIS  Artículo 1 (Decreto Supremo que modifica el Decreto Supremo N° 008-2012-

MIDIS de creación del PNAE Qali Warma y regula el nuevo PNAE Comunitaria Wasi Mikuna estableciendo medidas para 

su fortalecimiento y mejora)



Objetivos específicos

a) Garantizar el servicio alimentario durante los días de labores escolares a

los usuarios del Programa, respetando la tradición culinaria y diversidad

alimentaria y las características del servicio educativo, con la

participación activa de los padres de familia y la comunidad educativa.

b) Contribuir a mejorar la atención de los usuarios del Programa en 

clases, favoreciendo su asistencia y permanencia.

c) Integrar acciones de educación alimentaria y nutricional en los

usuarios del Programa a través del trabajo conjunto con padres de

familia y la comunidad educativa.



Centrada en las 
niñas y niños 

escolares del país. Más ágil y 
flexible.

Proceso seguro y 
transparente.

Atención efectiva
y de calidad.

PRINCIPIOS DEL PNAEC WASI MIKUNA



4 264 408 
Usuarios *

67 575
Instituciones

Educativas

Cobertura del 98% 

de IIEE
Inicial: 34,683 IIEE 

(97%)

Primaria: 30,273 IIEE 

(99.4%)

Secundaria: 371 IIEE 

(88%)

27
Unidades

Territoriales

M. Productos

M. Raciones

M. Subvención

M. Concesión

(*) Para el 2025, el PNAEQW tiene previsto atender al menos a 4,264,408  usuarios, según el presupuesto preliminar 2025.

Cobertura nacional del PNAEC Wasi Mikuna 2025 



CARACTERÍSTICAS DE LA 
PROGRAMACIÓN DEL 

MENÚ ESCOLAR 



Modalidad de atención y tipo de ración

MODALIDAD 

RACIONES

DESAYUNO Y/O REFRIGERIO está 

constituido por un:

• Bebible.

• Componente sólido.

✓ Bebibles industrializados.

✓ Productos de panificación.

✓ Productos sólidos industrializados (galletas,

snacks de productos naturales, barras de

cereales, cereal extruido/expandido).

✓ Acompañamiento: huevo sancochado.

MODALIDAD 

PRODUCTOS

DESAYUNO está constituido por un:

• Bebible o mazamorra preparada.

• Componente sólido, que pueden ser 

galletas, cereales expandidos o barra de 

cereales, o preparaciones tipo segundos.

ALMUERZO está constituido por un segundo.

CENA está constituida por un segundo.

Ciclo de 20 

combinaciones de 

alimentos.

Ciclo de 5 - 10 

combinaciones de 

alimentos.



Criterios para la programación del menú escolar

Alimentos que cuenten con 

especificación técnica
Los alimentos propuestos para la programación 

del menú escolar cuentan con especificación 

técnica de alimentos vigente.

CRITERIOS DE 

PLANIFICACIÓN

PNAEQW

Aporte nutricional

Cumplen con el aporte de energía y nutrientes (proteína, 

grasa y hierro) que la/el escolar requiere según nivel 

educativo y área geográfica. 

Disponibilidad de los alimentos
Se refiere a la existencia de cantidades suficientes (en 

kilogramos, litros o unidades) de alimentos que cumplan con 

los requisitos de calidad e inocuidad establecidos, a fin de 

satisfacer la demanda del programa.

Gusto y consumo
Son agradables, influyen positivamente en el gusto y consumo 

por parte de las/los escolares, para que cumplan efectivamente 

su objetivo

Diversificación del menú escolar
Los alimentos que conforman el menú escolar son 

variados, a fin de evitar el cansancio u hostigamiento.

Pertinencia cultural del 

menú escolar
Se incluyen alimentos que son propios de su cultura, 

teniendo como marco de referencia la diversidad 

alimentaria y la culinaria tradicional.

Costo del menú escolar

Es el costo estimado a nivel de alimentos a 

ser entregados a las/los escolares que se 

evalúa a nivel nacional.



Tipo de atención

Tipo de modalidad de 

atención
Nivel educativo Quintiles

Tipo de ración

al día

Productos

Inicial y Primaria
1 y 2 Desayuno y Almuerzo

3, 4 y 5 Desayuno

Inicial, Primaria y Secundaria 

ubicados en los Pueblos Indígenas 

de la Amazonía Peruana

1, 2, 3, 4 y 5

Desayuno y Almuerzo

Secundaria JEC

Secundaria FAD

Desayuno y Almuerzo a

Desayuno, Almuerzo y 

Cena b

Raciones Inicial y Primaria 3, 4 y 5 Desayuno

(a) Para escolares no residentes de SRE y escolares de ST corresponden dos (02) raciones.

(b) Para escolares residente de SRE y escolares de CRFA corresponden tres (03) raciones.

Elaborado por: Coordinación del Componente Alimentario de la UOP .



Aporte nutricional

TIPO DE RACIÓN

ENERGÍA PROTEÍNA GRASA HIERRO

% Requerimiento 
Energético Total

% Kcal provenientes de las 
proteínas

% Kcal provenientes de 
las grasas

% Recomendación 
diaria

DESAYUNO 19% - 26%

Mínimo 12% 15% - 30%

Mínimo 20%

DESAYUNO + ALMUERZO 53% - 72% Mínimo 60%

DESAYUNO + ALMUERZO + 
CENA

79% - 103% Mínimo 90%

TABLA 01. DISTRIBUCIÓN PORCENTUAL DEL  APORTE DE ENERGÍA Y NUTRIENTES DEL MENÚ

Fuente: Elaborado por la Unidad de Organización de las Prestaciones

Es la cantidad de energía y nutrientes (proteína, grasa, hierro) que brinda la ración de desayuno, almuerzo y 

cena del PNAECWM. 



Menú escolar - raciones

N°/DÍA Tipo de Combinación

1 LECHE ENRIQUECIDA / GALLETA CON QUINUA

2 LECHE ENRIQUECIDA / BIZCOCHO CHANCAY CON PASAS + HUEVO 

SANCOCHADO

3 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON CEBADA, KIWICHA Y MANTEQUILLA

4 LECHE (F) / BIZCOCHO CHANCAY SIN PASAS

5 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (TIPO EMPANADA)

6 LECHE ENRIQUECIDA / GALLETA CON KIWICHA

7 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (TIPO EMPANADA)

8 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON KIWICHA, PASAS Y LECHE

9 NECTAR DE FRUTA / BIZCOCHO CHANCAY SIN PASAS + HUEVO 

SANCOCHADO

10 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (EN MASA)

11 LECHE ENRIQUECIDA / GALLETA CON QUINUA

12 LECHE (F) / CEREAL EXTRUIDO

13 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON CEBADA, KIWICHA Y MANTEQUILLA 

+ HUEVO SANCOCHADO

14 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (TIPO EMPANADA)

15 LECHE ENRIQUECIDA / BIZCOCHO CHANCAY CON PASAS

16 LECHE ENRIQUECIDA / BIZCOCHO CHANCAY SIN PASAS

17 LECHE ENRIQUECIDA / QUEQUE CON QUINUA FORTIFICADA

18 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (EN MASA)

19 NECTAR DE FRUTA / BIZCOCHO CHANCAY SIN PASAS + HUEVO 

SANCOCHADO

20 LECHE ENRIQUECIDA / PAN CON QUESO Y LECHE (TIPO EMPANADA)



Tablas de alimentos - productos



Menú escolar - productos

TIPO RACIÓN DÍA COMPONENTE 

DESAYUNO

1
LECHE (E) + AVENA CON QUINUA + AZUCAR/ 

GALLETA CON KIWICHA

2 AVENA + AZUCAR/ PESCADO EN ACEITE + ARROZ (F) + ACEITE

3 LECHE (E) + ARROZ (F) + AZUCAR/ GALLETA INTEGRAL

4
AVENA CON KIWICHA + AZUCAR/

PESCADO EN ACEITE + FIDEOS + ACEITE

5 AVENA + AZUCAR/ POLLO O GALLINA + ARROZ (F) + ACEITE

ALMUERZO

1 PESCADO EN ACEITE + ARROZ (F) + ACEITE

2 POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE

3 PESCADO EN ACEITE + ARROZ (F) + LENTEJA + ACEITE

4 TORTILLA DE HUEVO + ARROZ (F) + ARVEJA + ACEITE

5 PESCADO EN ACEITE + FIDEOS + ACEITE

CENA

1 POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE

2 PESCADO EN ACEITE + ARROZ (F) + ARVEJA + ACEITE

3 POLLO O GALLINA + ARROZ (F) + ACEITE

4 PESCADO EN ACEITE + ARROZ (F) + ACEITE

5 POLLO O GALLINA + ARROZ (F) + LENTEJA + ACEITE



Volúmen de Alimentos que serán distribuidos en 
la Primera entrega 2025

ÍTEM
VOLUMEN POR ENTREGA

(25 días)

José Leonardo Ortiz 2 36.29 ton

Oyotún 23.59 ton

Cañaris 31.31 ton

Incahuasi 35.58 ton

Pítipo 31.52 ton

Salas 43.17 ton

Lambayeque 2 20.73 ton

Mórrope 1 32.48 ton

Olmos 1 26.56 ton

Olmos 2 20.89 ton

Túcume 43.45 ton

TOTAL 345.57 ton



ADJUDICACIÓN DE 
PROVEEDORES



Modalidad productos

PROVEEDOR DIRECCION PROVINCIA DISTRITO COMITES COMPRAS ITEMS CONTRATO

CONSORCIO IKIGAI

CENTRO POBLADO CENTRO 

POBLADO OTUZCO - OTROS 

OTUZCO MZA C LOTE 40 

FRENTE AL GRIFO OTUZCO

CAJAMARCA
BAÑOS DEL 

INCA
CC LAMBAYEQUE 1 OYOTUN

0002-2025-CC-LAMBAYEQUE 

1/PRODUCTOS

CONSORCIO PIMENTEL

OTROS PREDIO LOS 

ARENALES SUB LOTE B-1E 

PARQUE INDUSTRIAL, 

DETRAS DE ALMACEN DE 

BACKUS

CHICLAYO PIMENTEL

CC LAMBAYEQUE 3 MORROPE 1
0002-2025-CC-LAMBAYEQUE 

3/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 3 OLMOS 1
0003-2025-CC-LAMBAYEQUE 

3/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 3 OLMOS 2
0004-2025-CC-LAMBAYEQUE 

3/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 3 TUCUME
0005-2025-CC-LAMBAYEQUE 

3/PRODUCTOS

AGROMANA S.A.C.

CARRETERA PANAMERICANA 

NORTEKM 778 COSTADO DE 

MOLINO TROPICAL

LAMBAYEQUE LAMBAYEQUE

CC LAMBAYEQUE 1
JOSÉ LEONARDO

ORTIZ 2

0001-2025-CC-LAMBAYEQUE 

1/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 2 CAÑARIS
0001-2025-CC-LAMBAYEQUE 

2/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 2 INCAHUASI
0002-2025-CC-LAMBAYEQUE 

2/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 2 PITIPO
0003-2025-CC-LAMBAYEQUE 

2/PRODUCTOS

CC LAMBAYEQUE 2 SALAS
0004-2025-CC-LAMBAYEQUE 

2/PRODUCTOS

CONSORCIO ALMESTAR

CALLE FEDERICO VILLAREAL 

N° 365 A MEDIA CUADRA DEL 

MERCADO DE ABASTOS

LAMBAYEQUE MOCHUMI CC LAMBAYEQUE 3 LAMBAYEQUE 2
0001-2025-CC-LAMBAYEQUE 

3/PRODUCTOS



Modalidad raciones

PROVEEDOR DIRECCION PROVINCIA DISTRITO
COMITES 

COMPRAS
ITEMS CONTRATO

KAYA DISTRIBUIDORES 

S.A.C.

PUEBLO JOVEN  

CALLE DIVINO 

NIÑO N° 170, POR 

LA AV. VENEZUELA 

PASANDO EL 

SEGUNDO GRIFO A 

LA DERECHA 

CHICLAYO MONSEFU

CC LAMBAYEQUE 1 CHICLAYO 1
0002-2025-CC-

LAMBAYEQUE1/RACIONES

CC LAMBAYEQUE 1 TUMÁN

PENDIENTE DE FIRMA (SE 

TIENE PROGRAMADO LA FIRMA 

EL 25/02/2025)

DULCEMANIA 

AUTOSERVICIOS S.R.L.

FUNDO LA 

ESPERANZA. AV. 

PROLONGACION 

BOLOGNESI S/N

CHICLAYO CHICLAYO

CC LAMBAYEQUE 1 MONSEFU
0001-2025-CC-

LAMBAYEQUE1/RACIONES

CC LAMBAYEQUE 3 MOTUPE

PENDIENTE DE FIRMA (SE 

TIENE PROGRAMADO LA FIRMA 

EL 25/02/2025)

CC LAMBAYEQUE 2 FERREÑAFE
0001-2025-CC-

LAMBAYEQUE2/RACIONES

CONSORCIO RBK

Mz. Ñ LOTE 3 

AAHH. EL 

OBELISCO

CHICLAYO

JOSÉ 

LEONARDO 

ORTIZ 

CC LAMBAYEQUE 2 PIMENTEL
0002-2025-CC-

LAMBAYEQUE2/RACIONES



Excepcional – canastas*

Se ha aprobado la RDE N° D000129-2025-MIDIS/WM-DE, de fecha 19 de febrero del 2025, en la que se aprueba 
la modificación de la programación del menú escolar en forma de canasta de alimentos y tabla de alimentos,

ITEM MODALIDAD N° CONTRATO

REQUE
DE RACIONES A 

PRODUCTOS (CANASTAS)

PENDIENTE DE FIRMA (SE TIENE 
PROGRAMADO LA FIRMA EL 

25/02/2025)

JOSE LEONARDO ORTIZ 1
DE RACIONES A 

PRODUCTOS (CANASTAS)

PENDIENTE DE FIRMA (SE TIENE 
PROGRAMADO LA FIRMA EL 

25/02/2025)

LAMBAYEQUE 1
DE RACIONES A 

PRODUCTOS (CANASTAS)

PENDIENTE DE FIRMA (SE TIENE 
PROGRAMADO LA FIRMA EL 

25/02/2025)

MORROPE 2
DE RACIONES A 

PRODUCTOS (CANASTAS)

PENDIENTE DE FIRMA (SE TIENE 
PROGRAMADO LA FIRMA EL 

25/02/2025)



SERVICIO DE CUIDADO 
DIURNO



Servicio de cuidado diurno

• Norma técnica para la prestación del servicio 
alimentario de niñas y niños de 12 a 36 meses del 
servicio de cuidado diurno (RDE 326-2024).

• Atención a niños y niñas de 12 a 36 meses.
• Atención de 40 usuarios de 2 educunas: Elsa Gmeiner

(Chiclayo) y 11517 Santa Ana (Tumán).



Programación del menú escolar
• Se atiende con refrigerio media mañana, almuerzo, y refrigerio 

medio tarde.
• Aporte de alimentos de origen animal, con mayor 

biodisponibilidad y mejor absorción.
• El menú que brinda el programa cubre el 100 % de necesidades 

diarias de hierro en niños de 12 a 36 meses
• Se considera preparaciones que tienen mayor aceptación por 

parte de los niños, según el informe de validación de 
preparaciones del año anterior donde se toman en cuenta los 
informes que realizan semanalmente los MGL que acuden a las 
IE programadas.

Nutriente
Grupo etario 

(meses)

Requerimiento de 

energía y 

recomendaciones de 

nutrientes/día

Aporte 

nutricional del 

PNAEQW/día

% de aporte nutricional del 

requerimiento diario que cubre el 

PNAEQW

Energía (Kcal) 12-36 1034 723,8 70%

Proteínas (g) 12-36 13 12 90%

Hierro (mg)a 12-36 9,3 9,3 100%



Acciones desarrolladas
• Supervisiones por parte de los SPA a los proveedores de las raciones de 

alimentos, desde la verificación de la materia prima para la producción, 
hasta que se distribuya el alimento en el transporte adecuado y llegada a 
la IE.

• El monitor de gestión local verifica y supervisa que los alimentos lleguen 
a la IIEE en las condiciones óptimas y verifica el consumo de los 
alimentos.

• Capacitaciones a los proveedores en diversos temas de todas las áreas 
del programa Wasi Mikuna.

• Capacitaciones a los padres de familia y docentes considerando los 
reportes de los MGL para fortalecer las necesidades de los usuarios del 
programa.

• Validaciones de las preparaciones del servicio de cuidado diurno, para 
determinar la aceptabilidad y palatabilidad del mismo. Por parte del 
especialista alimentario del SCD, con el apoyo de SPA Y MGL, según 
corresponda.



GRACIAS


