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Participación de PRODUCE en la 

Política Nacional de Desarrollo e Inclusión Social al 2030

1. Problema

Exclusión social que 
genera pobreza a lo 
largo del ciclo vida 

de las personas.

2. Situación deseada

Al 2030, se espera que el 

porcentaje de población 
en situación de pobreza 
monetaria sea de 15%

3. Objetivos

...

3
Incrementar las capacidades
para la inclusión económica
de jóvenes y adultos...

Lineamiento: L.3.2

...

2
Mejorar la seguridad
alimentaria de jóvenes y
adultos...

Servicios: S.3.2.9

...

9
Promoción del consumo de productos
hidrobiológicos de calidad para población
en situación de pobreza y vulnerabilidad...

Indicador: I.3.2.9.

Número de socias de comedores populares y ollas comunes sensibilizadas



OSB

*4,240

Comedores 
populares

*2,565

Ollas 

comunes

* 1,675 Socias de OSB

capacitadas

*9,034
*259

Talleres de 
capacitación

Beneficiarios 
indirectos

339,000

126
Distritos 

priorizados a 
nivel nacional

PROYECCIONES
(sept-nov 2023)

40,000
Beneficiarios

indirectos

1,000
Socias de OSB

En el marco del DS 072-2023 -PCM 

Concluir el
programa de 

capacitación en
los 126 distritos

atendidos

*Fuente: Sistema de Información PNACP.    
Corte al   31.07.2023

Resultados a julio 2023

Tenemos un nivel de

cumplimiento del 130%

Socias de comedores populares y 
ollas comunes sensibilizadas

9,034

Resultados Meta

6,900



Lo logramos a través 

del Programa de 

Capacitación 

1. Fortalecimiento De Capacidades

2 Acompañamiento Y Seguimiento

3. Eventos de promoción

Taller 1 
BPM y BFCP

Taller 3
Plan y Dosif.

Taller 2
Conservación

Taller 4
Emprendo

T1: Buenas Prácticas de 
Manipulación de PH

T2: Técnicas de 
conservación de PH

T3: Planificación de 
Preparaciones con PH

T4: Emprendimientos 
gastronómicos a base 

de PH

Visitas a OSB para reforzar prácticas de
manipulación, conservación y elaboración
de preparaciones saludables y rendidoras
con PH

Acciones de promoción de PH para 
mejorar su acceso y disponibilidad en 
la comunidad






