Proyecto de Ley N° o2 05/20 j5‘ R

El Congresista de la Republica que suscribe, RAMON KOBASHIGAWA KOBASHIGAWA, en
el ejercicio del derecho de iniciativa que le confiere el articulo 107° de la Constitucion Politica
del Pert, y conforme a lo establecido en los articulos 74°, 75° y 76° del Reglamento del
Congreso de la Republica, propone, por intermedio del Grupo Parlamentario Fuerza Popular,

la siguiente iniciativa legislativa:

v

CONGRESO DE LA REPUBLICA
AREADE TRAMITE DOCUMENTARIO

1. FORMULA LEGAL
El Congreso de la Republica

ha dado la siguiente ley:

LEY DE PROMQCI()N CULTURAL, INVESTIGACION, RESCATE, PUESTA EN VALOR
Y DIFUSION DE LA HISTORIA Y LOS USOS RELACIONADOS AL ARROZ

Articulo 1.- Finalidad

La presente ley tiene como finalidad la promocién cultural, investigacion, rescate, puesta en
valor y difusién de la historia y los usos relacionados al arroz, orientados a la transmisién de
conocimientos acerca de los origenes y la evolucién de este producto esencial en la
alimentacion de la poblacién y de sus multiples usos en la cocina, asi como su influencia en
el desarrollo de las comunidades que se han dedicado a su cultivo, procesamiento y

consumo.

Articulo 2.- Objetivos
Son objetivos de la ley:
a. Preservar el acervo historico de la comunidad, en relacion a la influencia de la
actividad arrocera en su identidad cultural.
b. Incentivar la investigacion sobre las implicancias sociales, culturales y econémicas en
el desarrollo de la comunidad.
c. Rescatar y poner en valor los bienes patrimoniales que constituyen vestigios de la
tradicion productiva local.
d. Transmitir a las siguientes generaciones y a los visitantes, los usos, costumbres,
técnicas de cultivo y saberes ancestrales.
e. Ofrecer informaciéon demostrativa sobre posibilidades de produccion industrial

diversificada en base al arroz como materia prima.

Articulo 3.- Medios instrumentales
Las entidades pertinentes podran implementar los objetivos de la presente ley dentro de sus
respectivas organizaciones, a través del fomento de:

a. Formacion de nucleos de investigacion histérica.



Promocion del establecimiento de museos tematicos sobre el arroz.
Promocion del consumo de manera diversificada en su preparacion.
Innovacion en la elaboracién de productos que utilicen el arroz como materia prima.

Elaboracion de proyectos demostrativos.
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Promocioén del desarrollo tecnolégico y comercial.

Intercambio de experiencias con otros paises.
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Difusion del conocimiento.

Articulo 4.- Autoridades competentes
El Ministerio de Cultura, los gobiernos regionales y los gobiernos locales, de conformidad
con sus competencias y funciones, asi como la importancia y trascendencia histérica del
producto en el desarrollo social, cultural y econémico de su circunscripcion, dispondran las
acciones pertinentes para la aplicacion de la presente ley.

Primera Disposicion Transitoria.-

El Museo del Arroz de Chepén en actual organizacion, cuya creacién es promovida por la
Municipalidad Provincial de Chepén, en el departamento de La Libertad, forma parte de los
propositos de la presente ley.

Segunda Disposicion Transitoria.-

La presente ley entrara en vigencia al dia siguiente de su publicaciéon en el diario oficial El
Peruano.

nY ~ Pedro C. Spadaro Philipps

,(ﬂ/b Portavoz (T)

Grupo Parlamentario Fuerza P
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2. Exposicion de Motivos

La Constitucion Politica del Peru, en su articulo 2° establece que “.....El Estado propicia el
acceso a la cultura y fomenta su desarrollo y difusion....” El articulo 14° dispone que “....Es
deber del Estado promover el desarrollo cientifico y tecnoldgico del pais”.... El articulo 195°
es concluyente, cuando sefiala que los gobiernos locales promueven el desarrollo y la
economia local, asi como que son competentes para desarrollar y regular actividades y/o

servicios en materia de Cultura.

Al respecto, en diversas localidades de la costa norte, de la selva y otras del Peru, se
encuentran vestigios de una antigué y prospera actividad arrocera que incluyen molinos e
implementos histéricamente importantes para explicar la forma en que fue desarrollandose a
través del tiempo y de las sucesivas generaciones de familias y los procesos agroindustriales
predominantes en cada zona. Estos procesos se inician con la preparacion de la tierra,
pasando por la seleccion de la semilla, la provisién de agua, el sembrio, el cultivo, la
cosecha, su procesamiento en el molino, la seleccion y distribucion, la comercializaciéon y su

uso como insumo base de la culinaria tradicional de cada region.

Hoy, la cocina peruana goza de gran reconocimiento a nivel internacional. Algunos de los
logros destacables son los siguientes:

* Declaracién de Lima como “Capital Gastronémica de América”. Madrid 2006.

* Declaracion de “Patrimonio Cultural de las Américas para el Mundo”, por la Organizacién
de Estados Americanos (OEA), en ocasion de celebrarse el Afio Interamericano de la Cultura
el 23 de marzo de 2011.

* Declaracion de “Principal Destino Culinario a Nivel Mundial”, por la World Travel Awards.
Nueva Delhi, India. 2012.

* Declaracion de “Principal Destino Culinario a Nivel Mundial”, por la World Travel Awards.
Doha,Qatar. 2013.

Individualmente, son muchos los cocineros peruanos que han logrado gran notoriedad en
eventos gastronémicos internacionales, y existen numerosas publicaciones de gran calidad
sobre la materia, ademas de guias y recetarios. Algunas de estas publicaciones constituyen
verdaderos tratados que contienen andlisis filoséficos y/o investigaciones sobre el origen y
significado de elementos de la cocina peruana. Algunas de estas obras son':

o "500 Anos de Fusidon”, de Gaston Acurio.

o "Cusco, el Imperio de la Cocina”, de Rosario Olivas Weston.

o "Perud, Mucho Gusto”, de la Empresa Editora EI Comercio y PROMPERU.

o "Alas de los Querubines”, de Guillermo Toro Lira.

o "Peruvian Potato, History and Recipes”, de Sara Beatriz Guardia.

http:/es.wikipendia.ore/wiki/Gastronomia del Perq.




o "Cocina de Colores”, de Karissa Becerra.
0 "Eat Smart in Peru”, de Joan Peterson

Estos resultados tienen su explicacion en la gran variedad de ingredientes basicos existentes
en el medio, entre los que destaca el arroz, asi como en la diversidad étnica de la poblacion,
cuyas tradiciones y costumbres, al llegar al Per(, han seguido un complejo proceso de
mestizaje, adaptacion y/o transformacion, para conformar lo que hoy conocemos como
cocina peruana. La pluralidad de costumbres alimenticias y de técnicas de preparacion,
desde las culturas prehispanicas, como la pachamanca que sigue siendo hoy un producto
gastronémico de gran disfrute, enriquecidas por la influencia de culturas aportantes como la
espanola, morisca, africana, francesa, italiana, china, japonesa y otras, fueron configurando
una tradicién culinaria de caracteristicas propias que son parte importante de la identidad

social y cultural del pais.

En este contexto, el arroz es base de una amplia gama de platos tipicos de la culinaria
nacional, tanto como ingredientes o acompanamiento de platos de fondo, como de sopas,

entradas, postres y bocadillos.

La importancia del arroz en la alimentacion tradicional, en la cultura culinaria y en el
desarrollo productivo de otros paises, es también gravitante. Por ello, se han creado y vienen
funcionando diversos centros dedicados a la investigacion, rescate, puesta en valor y
difusion del patrimonio cultural material e inmaterial sobre el arroz, orientada a la transmision
de conocimientos acerca de los origenes y la evolucion de este producto. Algunos de ellos

son los que se enumeran a continuacion:

MUSEO DEL ARROZ DE VALENCIA (ESPANA).- Esta ubicado en el barrio del
Cabanyal, calle del Rosario 1, ocupando un antiguo molino de arroz construido a
principios del siglo XX, el Moli d'Umbert, debidamente rehabilitado y acondicionado por
el Ayuntamiento de Valencia en colaboracion con la Universidad Politécnica. Su sala de
exposiciones exhibe maquinaria e implementos excelentemente restaurados, asi como
fotografias de la época. La exquisita “Paella Valenciana” es el plato de bandera local y
uno de los mas solicitados de la gastronomia espafiola.



{} MUSEO DEL ARROZ DE CALASPARRA (ESPANA).- Esta ubicada la calle Mayor
14, de la ciudad de Calasparra, en la regién de Murcia, teniendo como sede la casa-
granero que pertenecio a los condes del valle de San Juan. El museo muestra paneles
descriptivos del proceso de cultivo del arroz, recetas en las que el arroz es ingrediente
predominante, fotografias en las que se muestra el proceso de trabajo, maquinaria y
herramientas del siglo XIX. El arroz de Calasparra tiene denominacion de origen, desde

1986, siendo el primer arroz del mundo en lograr esta distincion.

{2 GOHAN (RICE) MUSEUM (JAPON).- Forma parte del complejo denominado Tokyo
Museum Marathon, localizado en el edificio A del Tokyo International Forum 1F,
Marinouchi, Chiyoda-ku, Tokyo. La exhibicion esta separada en varias partes tematicas.
Un sector esta dedicado a los nifios con juegos informaticos, en los que los nifios
pueden divertirse con juegos en computadoras, por ejemplo, eligiendo diversos tipos de
sushi en modelos de plastico, pudiendo demostrar su habilidad en el manejo de palitos
para coger los sushi. Mientras tanto, sus madres pueden revisar en la seccion de
recetas, el detalle de preparacion de los platos que consumiran en el almuerzo. También
existe una pequefa seccion de libros y revistas relacionadas al tema. La seccion mas
grande esta dedicada al espacio para eventos de cocina, donde se dictan clases y se
realizan seminarios. Lamentablemente para los extranjeros, por el momento toda la
presentacion requiere por lo menos de un conocimiento basico del idioma japonés. En la

seccion de tiendas, los visitantes pueden comprar productos que utilizan el arroz como
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insumo principal, como galletas de arroz de diferente forma y sabores (arare) dulces de

arroz (mochi), licores de arroz (sake), cosmeticos de arroz y otros.

g{}he"f-
museum §

{2 INTERNATIONAL RICE RESEARCH INSTITUTE, IRRI (FILIPINAS).- Establecido
en 1960 con sede en Los Bafos, Laguna, Filipinas, IRRI es el mas grande y antiguo
instituto de investigaciones agrarias en Asia. Es una institucion autonoma vy sin fines de
lucro, con presencia en 16 paises de Asia y Africa. Su misién es reducir las condiciones
de pobreza y hambre, cuidar la salud de los agricultores y consumidores de arroz, asi
como asegurar la produccion de arroz de manera ambientalmente sostenible. Trabaja en
estrecha coordinaciéon con la mayoria de los principales paises productores vy
consumidores de arroz, sus sistemas de investigaciones y extension, asi como las
comunidades productoras y organizaciones internacionales, regionales y locales. En
coordinacion con dichos sistemas nacionales, IRRI conduce investigaciones y provee
educacion y entrenamiento para ayudar a los agricultores, difundiendo informacion y

proporcionando tecnologia sostenible.
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{3 MUSEO DEL ARROZ DE SAN SALVADOR (ENTRE RIiOS, ARGENTINA).- Esta
ubicado en un edificio construido en 1929, considerado patrimonio cultural de San
Salvador, que fuera la antigua comisaria de la localidad. De acuerdo a lo informado por
la misma institucién, “‘es un museo tematico que tiene como objetivo el rescate, la
difusién y la puesta en valor del patrimonio histérico, cultural y social de San Salvador.
Pretende generar mecanismos que permitan facilitar la incorporacion de conocimientos
formativos e informativos y que encuentre un sentido acabado de la historia pasada,
vida presente y aspiraciones de futuro...”, “...En sus salas se registra la historia de este
importante cultivo, asi como la industria desarrollada alrededor del mismo, un sector
dedicado a las ediciones de la Fiesta Nacional del Arroz...", “...en el programa Noches
en el Museo se ofrecen espectaculos musicales, teatro, degustacion de platos de

arroz...”



{& MUSEO DEL ARROZ DE CAROLINA DEL SUR (ESTADOS UNIDOS).- Esta
ubicado en un campanario marron y blanco de mediados del siglo XIX, conocido como
Old Market Building, en Georgetown, aproximadamente a 50 minutos en auto, al sur de
Myrtle Beach. A finales del siglo XVIII, los colonos descubrieron que las pantanosas
tierras bajas de este Estado eran adecuadas para el cultivo del arroz, por lo que se
dedicaron a desarrollarlo, llegando a producir casi la mitad de la demanda del pais,
convirtiendose en una de sus zonas mas prosperas. El museo muestra maquinaria
restaurada, maquetas, utensilios antiguos, asi como una reflexion sobre los efectos
econémicos y sociales de este producto en la region, en un proceso que se realizdé con

la participacion extendida de esclavos africanos.

{2 MOLI DE RAFELET (ESPANA).- En el mes de julio de 2008, la Generalitat de
Catalunya designé el antiguo molino fundado por Rafael Margalef Bertomeu en el afio
1935, como “Museo del Arroz Moli de Rafelet’. Actualmente es el unico molino de

madera del Delta del Ebro, en la provincia de Tarragona, donde esta localizado.

Moli de




{3 MUSEU DE L’ARROS (ESPANA).- Esta ubicado en el Parque Natural de I'Albufera,
en la ciudad de Sueca (Valencia). Fue creado en homenaje a sus antepasados y a las
generaciones de suecanos que trabajaron en el marjal, contribuyendo al bienestar y

desarrollo de esta localidad arrocera por naturaleza.

{3 MUSEU DO ARROZ (PORTUGAL).- Estd ubicado en Comporta, Portugal,
existiendo desde 1952 para mostrar la importancia b
de este cultivo en la historia de Comporta. Tiene
una coleccion de herramientas asociadas al cultivo
y procesamiento del arroz. También alberga uno de
los mas populares restaurantes del lugar,

especializado en platos preparados en base al

arroz.

{3 KEDAH PADDY MUSEUM (MALASIA).- El denominado también Museo Nacional
del Arroz, funciona en Kedah, Malasia, desde marzo de 2008, en la ciudad de Alor
Setar. Es famoso por su enorme pintura de 360° en el techo de su cupula interior,
aparentemente pintada por 60 artistas norcoreanos, asi como en murales, mostrando el
ciclo de la produccion del arroz desde la seleccion de semillas hasta su consumo. La
edificacion, disefiada y construida para este propoésito, cuenta con un area de 12,000 m2
distribuidos en tres pisos, tratando de simbolizar en su decoracion motivos relacionados
a la planta del arroz. El museo explica el proceso de cultivo, muestra diferentes
variedades de arroz, y exhibe equipos y herramientas utilizadas a través del tiempo en

varios paises.
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¥ OTROS.- Existen en el mundo otros museos
tematicos dedicados al arroz, como el denominado
“Rice Castle, Rice Museum”, ubicado en el N° 526,
Sec. 2, Zhangshui Rd., Pitou Township, Changhua
County, Taipei, China.

En el Perd, pais eminentemente arrocero en su cocina, histéricamente, han sido las
localidades ubicadas en valles de la costa norte del pais los que se dedicaron al cultivo del
arroz, entre ellas Chepén y otras provincias vecinas, las que concentraron también los
antiguos centros de acopio y procesamiento del producto, habiendo sido este el sustento
econdmico de la gran mayoria de familias de Chepén y del valle de Jequetepeque, desde

hace mucho tiempo.

En tal virtud, la Municipalidad Provincial de Chepén ha tenido la iniciativa de realizar las
primeras acciones para la instalacion de un museo del arroz, habiéndose manifestado de
inmediato el interés de apoyar el proyecto por parte de familias de antiguos productores que
ofrecen donar maquinarias, equipos, herramientas, fotografias y otros implementos.
Paralelamente, se gestiona la transferencia, por parte de la Hacienda Lurifico, del inmueble
de interés histoérico que albergaria la muestra, asi como también cooperacion internacional y

empresarial privado que ofrecerian su valioso aporte para este proposito.



Vistas parciales de las edificaciones de la ienda urico, construida a ﬁne del sig XVI. La chimenea fue
posteriormente construida por Enrique Meiggs. Esta ubicada a la altura del km 698 de la Carretera
Panamericana. Foto de la derecha: Casona de Talambo, donde se ubicaria el Museo del Arroz de Chepén.

3. EFECTO DE LA VIGENCIA DE LA NORMA EN LA LEGISLACION NACIONAL

La aprobacion de la presente iniciativa legislativa no modifica, deja en suspenso ni deroga
norma alguna del ordenamiento juridico vigente, por el contrario, contribuye a establecer el
marco normativo para concretar acciones importantes sobre el acceso a la cultura y el
fomento de su desarrollo y difusiéon, asi como la promocion del desarrollo cientifico y

tecnoldgico del pais.

4. ANALISIS COSTO - BENEFICIO DE LA NORMA

El costo que genera la aprobacién de este proyecto de ley se limita al costo administrativo
originado por el tramite, aprobacion, promulgacion y difusion de la iniciativa, el mismo que ya
esta considerado en los presupuestos institucionales respectivos, por lo que no ocasiona ni
aumenta el gasto publico, sino que lo distribuye de manera mas equitativa. No produce
impacto ambiental adverso, costo social alguno, problemas de género ni consecuencias

micro 0 macro economicas negativas.

Los beneficios que el proyecto representa para el departamento y el pais son multiples y
trascendentes. Se derivan principalmente de hacer viables propdsitos del texto
constitucional, la Ley de Bases de la Descentralizacién y otras normas, en relacion a la
promocién del desarrollo regional y local, asi como el desarrollo y la regulacion de las
actividades y/o servicios en materia de cultura y turismo, asi como a todo lo que compete al

bienestar social de la comunidad.

Lima, 12 de febrero de 2016.
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