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Los Congresistas que suscriben, miembros del Grupo Parlamentario Concertacion
Partamentaria, a iniciativa del Congresista Renzo Reggiardo Barreto, al amparo de
lo dispuesto en el Art. 107° de ia Constitucién Politica del Pertl y conforme al Art.
76.2 del Reglamento del Congreso de la Republica, presentan la siguiente
iniciativa legislativa:

. FORMULA LEGAL

EL Congreso de la Republica del Peru;
Ha dado la ley siguiente:

LEY QUE INSTITUYE EL DIA DE LA GASTRONOMIA PERUANA

Articulo 10.- Objeto de [a Ley

La presente Ley tiene por objeto instituir dentro del calendario de celebraciones el
Dia Nacional de la Gastronomia Peruana con la finalidad de promover el turismo y
la gastronomia de nuestro pais.

Articulo 2.- Del Calendario de Celebraciones de nuestro pais

Instityase cada segundo domingo de sefiembre de todos los afios, como el Dia
Nacional de la Gastronomia Peruana, para lo cual se requerird el apoyo y difusion
prioritario de los sectores de Turismo, Cultura, Relaciones Exteriores quienes
deberan coordinar con los gobiernos regionales y locales, instituciones civiles para
el desarrollo de actividades de celebracion, asi como las diversas embajadas que
nos representan en el exterior.
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ll. EXPOSICION DE MOTIVOS

E! presente proyecto de ley, tiene la finalidad de incentivar nuestra gastronomia
peruana, dentro del marco de turismo y consumo de nuestros productos
banderas’, toda vez que nuestro pais actualmente es considerado como uno de
los paises con mayor ntimero de platos tipicos, alcanzando un nivel equivalente al
de la comida china, francesa e hindu.

Esta evolucidén culinaria, se encuenfra sustentada en al menos 5.000 arios de
historia preinca, inca, colonial y republicana. Iguaimente trascendental es la
influencia de los chinos-cantoneses, japoneses, italianos desde el siglo XIXy
otros europeos que emigraron al Per( entre los siglos XiX y XX.

Articula los datos histéricos, el resaite propio de nuestros productos en las
comidas y sabores de cinco continentes que conviven en las tres regiones
geograficas de nuestro pais, que les ha brindado toques caracteristicos
dificiimente irreproducibles y que nos ha puesto en un escenario internacional de
renombre, siendo nuestros platos culinarios muy solicitados en el exterior,

En tal sentido, esta promocion internacional debe ser integradora, porque a través
de ella promocionamas nuestros lugares turisticos?, técnicas culinarias, asi como
nuestros productos® bandera que vienen generando muchisimos puestos de
trabajo e incentiva directamente la agricultura y ganaderia interna que involucra a
los pequefios® y grandes agricultores y ganaderos, hasta las pequerias, medianas
y grandes cadenas de restaurantes, quienes desde el 2008 como iniciativa privada
han conftgurado Mistura, cuya versién originaria ha permitido ponernos hasta el
dia de hoy en una vitrina muy impaortante.

Esto ha permitido que la comida peruana sea clasificada por muchos expertos
como una de las mejores del mundo por su gran variedad, aroma, originalidad y
riqueza alimenticia, es la favorita de nuestros turistas. Al llegar al Per(, una
de razones esenciales es saborear un plato peruano y probar su diversidad de
productos. Para muchos turistas es un placer sentir la tradicién y la mezcla de

Dentro de glios 'a papa, quinua, camu camu, maiz morado, café peruano, cacao, etc

? indicaremos que, la Ley de Turismo N° 29408 declara como interés nacional el turismo, esto es come
Eolmca de desarrollo sostenible de nuestra actividad comerciai.

En el afio 2013 la produccién agropecuaria crecid un 2.2% basado en el incremenio de la uva, cafia de
azucar cacao y mandarina, asi como una mayor produccidn de huevo de gaiiina para consumo humano.

* Resaitamos el 70% de los alimentos demandado a nivel nacional provienen de log pequefios agricultores,
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culturas al probar nuestros mas de dos mil quinientos diferentes tipos de platos y
sopas, asimismo como nuestros mas de 250 postres.

En igual sentido, conocemos y celebramos la existencia de diversas normas de
menor rango que dispone entre otras la celebracion del dia del Cebiche, del Pollo
a la Brasa, del Pisco Sour y el Dia Nacional del Chicharrén de Cerdo Peruano. Por
tanto, resulta importantisimo instituir un dia nacional para celebrar de manera
general todos los platos culinarios que actualmente no cuenta con un dia especial,
y que son la presentacion culinaria en nuestras tres regiones, con esta finalidad no
solo desarrollaremos ia politica de inclusién, sino también se permitira que un dia
al afio todos los peruanos y extranjeros celebremos el dia de la gastronomia
peruana dentro y fuera del pais.

Otro dato importante segun la Sociedad Peruana de Gastronomia (APEGA), la
gastronomia moviliza mas de S/. 12 mil millones al afio y su cadena de valor
desde la produccidn de los ingredientes hasta llegar a la mesa de los hogares y
restaurantes aporta el 12% del PBI, al promover reilaciones entre [0s sectores
agroalimentarios, textiles, maderera, ceramica, etc, que convierte a la gastronomia
en una importante actividad de la economia nacional.

Finalmente, indicaremos que la presente iniciativa pretende promover la marca
“Perll, Mucho Gusto” como politica que incentiva la identidad cultural y propulsa el
desarrollo econdémico de nuestro pais.

M. ANALISIS COSTO-BENEFICIO

La implementacion de la Ley contribuira a una mayor difusién de nuestra
gastronomia, generando nuevas inversiones que conjuntamente con la demanda
de insumos permitiran la creacion de nuevos puestos de trabajo, tanto en las
ciudades como en el campo.

IV. EFECTOS DE LA VIGENCIA DE LA NORMA SOBRE LA LEGISLACION
NACIONAL

La propuesta instituye el Dia Nacional de la Gastronomia Peruana cada segundo
domingo de setiembre, la cual no sustituye ni deroga ninguna ley vigente en
nuestro ordenamiento juridico.
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